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Einige Ersatzteile und Zubehorteile fur Ihr Gerat sind im Handel erhéltlich. Sie konnen diese
Teile selbst austauschen, ohne den Kundendienst in Anspruch nehmen zu missen. Weitere
Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.
Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie lhr Gerdt zu einem
autorisierten Kundendienstzentrum. Verwenden Sie nur das richtige Ersatzteil, das lhrem

Geratemodell entspricht.
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1. Die 20 Funktionen sind: ,Warmhalten/Abbrechen®, ,Reis”, ,Haferflocken”, ,Babynahrung”,
«Schnellkochen», «Backen», «DIY», «Aufwarmen», «Langsam garen», «Kdcheln», «Anbraten»,
«Dampfeny, B @ @

«Eintopf/Suppe», « &) », «Startverzogerung», «Timer», «Menii», , , «Temperatur».
Es werden 25 Kocharten angeboten; weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

Bei «Dampfen», «Eintopf/Suppe» und «Kécheln» kénnen Sie die Art der Speise auswéhlen:
«Gemuse»,

«Fisch», «Fleisch/Bohnen».

VOR DEM ERSTEN

Verpackung entfernen

e Nehmen Sie |hr Gerédt aus der Verpackung. Bitte bewahren Sie Ihre Garantiekarte auf und
lesen Sie die Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

o Stellen Sie Ihr Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Gerats: Plastiktiten, Zubehor (Untersetzer, Reisloffel, Messbecher
und Kondensatauffangbehalter) sowie den Netzstecker — Abb. 4.

e Entfernen Sie den Werbeaufkleber auf dem Gerat, bevor Sie es zum ersten Mal in Betrieb
nehmen.

Offnen des Deckels

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
heben Sie ihn an und ziehen Sie ihn nach rechts — Abb. 1-2-3.

Reinigung

* Bitte beachten Sie: Nur das Zubehor ist spllmaschinenfest.
e Spilen Sie den Kochtopf, den Kondensatauffangbehdlter, den Untersetzer und die Dichtung ab.

Erstmalige Inbetriebnahme

* Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab; schlieBen Sie es an das Gerdt an und stecken Sie den Stecker in
die Steckdose — Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatauffangbehélter ein. — Abb. £.
Nimm den Topf vom Herd und gib die Zutaten hinein

e Nimm den Kochtopf heraus.

* Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

* Bitte beachten Sie, dass der Fillstand von Lebensmitteln und Flissigkeiten niemals die
Maximalmarkierung am Kochtopf tiberschreiten darf — Abb. 9.

Stellen Sie den Kochtopf in das Gerat

o Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochtopfs sauber und trocken ist, und entfernen Sie
alle Speisereste von der Heizplatte. Stellen Sie dann den Kochtopf in das Gerat — Abb.
10-11.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht ohne den Kochtopf.

SchlieRen und verriegeln Sie den Deckel

Ladiad



* Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung fest auf der Dichtungsauflage sitzt.
e SchlieRen Sie den Deckel des Geréats und drehen Sie ihn vollstandig im Uhrzeigersinn — Abb. 12-13-14.



Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein

e Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es eingerastet
ist. Bitte beachten Sie, dass das Ventil nicht einrastet und etwas locker bleibt. Vergewissern
Sie sich, dass das Druckbegrenzungsventil nach unten gedrickt ist, bevor Sie mit dem
Druckgaren beginnen (siehe Geratebeschreibung).

FUNKTIONEN -

1. Einschalten des Gerats (Standby-Modus)

SchlieBen Sie das Gerat an die Stromversorgung an. Das System startet einen Selbsttest, ein
Summer gibt einen «PIEPTON» von sich. Das digitale Display und alle Kontrollleuchten
leuchten auf. Nach 1 Sekunde zeigt das Display « » an, das Geréat befindet sich im Standby-
Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur und erfordert eine bestimmte
Deckelposition, wie unten dargestellt:

ZEITEINS o
TELLUNG TEMPERATUR (°C) DCKELPOSl
S
PROGRAMM{MENU 2 ES
2E
i
o
Reis 9 | 1-50| 108| nicht ° °
zutteffend
Haferfloc 3 | 1-20 | 90 | nicht o
ken utreffend
(Porridge) vege | 10 | 1-70| 108| nicht o
Eintopf /. :]arlsc zutreffend R R
Suppe J0 [ 1-70] I104] nicht
Fisch | zutreffend °
FJ\?E: 40 | 1-70| 112| nicht o
Steam h'nen zutrpffend ° .
Gem | 4 %238 1198 | niticht .
use zutfeffend 2utreffend

Fisch 3 1-15 104 nicht

Fleisc zutreffend

h/Bo
hnen






TEMPERATUR (°C) DECKELSTELL

» [}
PROGRAM | MENU 2| 8
[ =
by [*}
2 2
(=2}
Brdunen 10 1-60 160 100-160 L4
Aufwdrmen 4 1-60 | 104 |nicht zutreffend| @ °

Gemise | 15 | 1-35 | 108 |nicht zutreffend| @

Fisch 15 | 1-35 | 104 |nicht zutreffend| ®

Kécheln °
Fr:jgg 15 | 5-35 | 112 |nicht zutreffend| o
hoch 30 | 5440 | 112 |nicht zutreffend| @

ST L e mittel | 30 | 5-40 | 108 |nicht zutreffend| @ °
niedrig | 30 | 5-40 | 104 |nicht zutreffend| ®

Babynahrung 30 | 5-70 | 112 |nicht zutreffend| @ °

Backen 40 | 5-60 | 150 |nicht zutreffend °

Langsames 2 Std. 29_ 85 |nicht zutreffend| e

Favan

DECKELPOSI
PROGRAMME- . . .
geschlossen + verrig¢gelt nicht verriegelt
/ angehoben
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
3 90°C 90°C
DIY-Koch 10 1-60
4 NIEDRIG*(104 °C) 100 °C
5 MITTEL*(108 °C) 110°C
6 HOCH*(112 °C) 120°C

*Kochen unter Druck



ANLEITUNG ZUM KOCHPROGRAMM

Reis, Haferflocken (Brei), Babynahrung, Backen, m
Langsamgaren, Aufwarmfunktionen

* Driicken Sie die entsprechende Taste fur die gewtinschte Funktion; auf dem Display wird die Standard-Garzeit
angezeigt. @\/ .
o Driicken Sie(@m und stellen Sie die gewinschte Zeit durch Driicken der Tasten S8« oder ,,@ “ein.
e Driicken Sie anschlieBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus und auf
dem Display erscheint ein rotierender roter Kreis «ZZ 23 ».
* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch auf den
Countdown um, was bedeutet, dass die Garphase begonnen hat.
e Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des Garvorgangs
anzukiindigen.

Hinweis: Die richtige Deckelposition fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte der Tabelle auf den
Seiten 13 und 14.

Funktionen ,,Eintopf/Suppe®, ,,Dampfen”, ,,Kocheln*

Driicken Sie die entsprechende Taste fiir die gewtinschte Funktion; auf dem Display wird

die Standard-Garzeit angezeigt, die Anzeige fir die Lebensmittelart leuchtet

standardmaRig Ve Fish meat ** auf und die entsprechende Druckanzeige leuchtet ebenfalls

auf.

Bei Bedarf kénnen Sie die Zeit und die Lebensmittelart &ndern.

Um die Garzeit zu andern, drticken Sie ,,‘-';@:' “ und stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten ,,¢

oder ,,'@ “ein.

Um die Speisenart zu andern, driicken Sie mehrmals die Menditaste, bis die Anzeige fur

die gewlinschte Speisenart aufleuchtet. Unter der ausgewdhlten Speisenart leuchtet eine

rote Kontrollleuchte auf.

Driicken Sie dann auf /] “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus und auf dem Display erscheint ,£2 23 “.

Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die Garphase,

und die zuvor eingestellte Zeit lauft ab.

e Am Ende des Countdowns gibt das Geréat einen Signalton ab, um das Ende des Garvorgangs
anzukiindigen.

¢ Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel , Warmhalten®).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte der Tabelle auf den
Seiten 13 und 14.

Braunungsfunktion

o Sie kénnen zuerst Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder Ol und Zutaten gleichzeitig hinzufiigen.
e Driicken Sie die Braunungstaste; auf dem Display wird die Standardtemperatur angezeigt.
¢ Bei Bedarf kdnnen Sie die Temperatur durch Dricken der@sten oder ,,(:@:) “-Tasten andern.
e Wenn Sie anschlieRend die Braunungszeit éndern_méc@en, driicken Sie und
stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten ,(&) “ oder &) “ ein.
* Sie kdnnen die Temperatur dndern, indem Sie die Temperaturtaste (CE) ) und die
Tasten . [@' « oder ,,@' “drlcken.
e Driicken Sie anschlieRend auf ,,@'\ “
erscheint die Meldung ,CZ 23

. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus und auf dem Display



* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die Garphase,
und die zuvor eingestellte Zeit lauft ab.
e Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des Garvorgangs

anzukindigen.

Hinweis:
* Der Deckel muss wahrend des Anbratens offen bleiben.

* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Anbratfunktion nicht linger als 30

Minuten.



Schnellkochfunktion

* Driicken Sie die Taste ,Schnellkochen”; die Druckstufe wird durch eine Leuchte am
Bedienfeld (Hoch, Mittel oder Niedrig) und auf dem Display durch ,HI-P“, ,,P“ oder ,LO-P“
angezeigt.

e Sie konnen die Druckstufe andern, indem Sie die Tasten ,,‘é‘ “oder, 'U‘ “dricken.

¢ Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit andern, indem Sie die Taste , "“ ) driicken und
die gewlins 85 Zeit durch Driicken der Tasten oder‘\_) .

« Driicken Sie/@schlieBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus und auf dem Display
erscheint 02 22"

* Das Gerat wechselt automatisch in die Kochphase (angezeigt durch einen
einzelnen Piepton), und die zuvor eingestellte Zeit lauft ab. Ein weiterer Piepton
wahrend des Kochvorgangs (doppelter Piepton) signalisiert, dass der Betriebsdruck
erreicht ist.

e Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab, um das Ende des Garvorgangs
anzukindigen.

e Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel , Warmhalten®).

Hinweis: Der Deckel muss wihrend des Druckgarens geschlossen und verriegelt bleiben.

DIY-Chef-Funktion

Dank dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit sowie Temperatur und Druck frei wahlen.

* Stellen Sie die Kochstufe fiir den DIY-Modus je nach gewlinschter Zubereitung auf einen
Wert zwischen 1 und 6 ein (siehe Tabelle auf Seite 14), indem Sie die Tasten ,, 'Q‘ “oder,,
'@ “ druicken. Wenn Sie im DIY-Modus unter Druck garen mochten: Der Deckel muss
verriegelt sein, es muss ausreichend Flissigkeit im Garbehalter vorhanden sein, und Sie
missen zwischen den drei Stufen wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5 (MITTLERER Druck
38 kPa) oder 6 (HOHER Druck 60 kPa). .

Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit @ndern, indem Sie die Tasten ,,‘fi?:' “drticken und
die gewuns@ Zeit mit den Tasten oder() .

Driicken Sie@jschlief&end . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus und auf dem Display
erscheint L2 22"

Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die Garphase,
und die zuvor eingestellte Zeit lauft ab.

Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des Garvorgangs
anzuzeigen.

Warmhalten

e Im Warmhalte-Modus gibt das Gerét einen Signalton ab, sobald der Gar-Countdown 0
erreicht, und wechselt dann automatisch in den Warmhalte-Modus (auBer bei DIY-
Funktionen); auf dem digitalen Display wird «00:00» angezeigt.

e Wenn Sie im Standby-Modus die Taste ,,@ “ dricken, wechselt das Gerat in den
Warmhalte-Modus, das digitale Display zeigt ,,00:00“ an und zahlt hoch.

¢ Nach 24 aufeinanderfolgenden Stunden wird diese Funktion automatisch beendet und
das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurtick.

¢ Achten Sie wahrend der Warmhaltefunktion darauf, dass der Deckel geschlossen ist.






Einstellung fiir verzogerten Start

e Wenn Sie eine Funktion auswihlen, kénnen Sie, bevor das Gerdt mit dem Garen
“dricken, um eine Startverzogerung einzustellen. Durch Dricken E

beginnt, die Taste
der Tasten ,;:é:} “und ,(@ “koénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.

e Der Einstellbereich fir die Startverzégerung (2-24 Stunden) umfasst die Garzeit; wenn Sie
die Funktionstaste ,, “ (Startverzogerung/Timer) driicken, wird ,02:00“ angezeigt;
driicken Sie die Taste ,,'@) “, um den Wert zu erhéhen, und die Taste ,,(:Uz‘) “, um ihn zu
verringern.

¢ Nach der Einstellung des verzogerten Starts leuchtet die entsprechende Funktionsanzeige auf.

Hinweis: Die Funktion ,.Verzégerter Start* ist fiir die Funktionen ,,Browning“ und ,,DIY* nicht
verfiigbar.

Einstellung ,,Abbrechen/Stopp“

In den folgenden Einstellungen: Voreinstellung, Kochen, Schnellkochen, Warmhalten, ist nur

die Taste « Warmhalten/Abbrechen» verfiigbar. Driicken Sie die Taste

«Warmbhalten/Abbrechen» eine Sekunde lang, um den Vorgang abzubrechen und in den
Standby-Modus zuriickzukehren. )

Sie kdnnen das Gerét ausschalten, indem Sie die Taste ,/® ) “l4anger als 2 Sekunden gedriickt halten.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Beendigung des Druckgarvorgangs wird der Dampf durch Driicken der Taste am Griff

,One-Touch-Dampfablass“ (Abb. 21) abgelassen; dies dauert je nach Flussigkeitsmenge im

Inneren nur wenige Sekunden bis zu 10 Minuten.

e Um den Deckel zu &ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, heben Sie den
Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts
— Abb. 22-23-24.

e Ziehen Sie den Netzstecker — Abb. 25.

Hinweis: Achten Sie auf den heiRen Dampf, der aus dem Topf austritt. Halten Sie Gesicht

und Hinde vom Dampfstrom fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM KOCHEN UNTER

® Sobald sich im Gerat Druck aufgebaut hat:
- hebt sich das Druckbegrenzungsventil. Die Sicherheitsverriegelung im Deckel wird dann
aktiviert, und der Deckel lasst sich wahrend des Garvorgangs nicht 6ffnen. Versuchen
Sie niemals, den Deckel wahrend des Druckgarens zu 6ffnen.
- Die LED ,Low”, ,Medium“ oder ,High” leuchtet auf, um anzuzeigen, dass im Gerat
Druck herrscht.

¢ Wenn Sie den Schnellkochtopf zum ersten Mal benutzen, kann es vorkommen, dass etwas
Flussigkeit aus dem Druckbegrenzungsventil und der Dichtung austritt. Das ist normal und
tritt auf, wenn sich Druck aufbaut.
e |hre traditionellen Lieblingsrezepte lassen sich ganz einfach an die Einstellung ,PRESSURE COOK“
anpassen.
- Niedrig (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch, Meeresfriichte und
bestimmter Gemisesorten



- Mittel (mittlerer Druck): zum Garen von Gemiise
- Hoch (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkiihlkost
e Es ist normal, dass wahrend des Kochvorgangs etwas Dampf entweicht (da es sich bei
dem Ventil um ein Sicherheitsventil handelt).



* Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht ohne eine Mindestwassermenge von 10 cl.
¢ Beim Druckgaren wird der Beginn des Garvorgangs durch einen einzelnen Piepton
signalisiert. Der Betriebsdruck ist erreicht, sobald ein doppelter Piepton ertont.

Sicherheitsme

lhr Schnellkochtopf verfiigt ber mehrere Sicherheitsvorrichtungen:

Sicherheit beim Offnen:

- Wenn lhr Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Manometerstab in der
oberen Verriegelungsposition, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird.
Versuchen Sie niemals, lhren Schnellkochtopf gewaltsam zu 6ffnen.

- Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf die Manometerstange auszulben.

- Vergewissern Sie sich, dass der Innendruck gesunken ist (zusatzlicher Dampf entweicht
aus dem Sicherheitsventil), bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.

Zwei Uberdrucksicherheitsvorrichtungen:

- Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil ldsst den Druck ab — siehe Kapitel ,Reinigung
und Wartung”, Seite 18.
- Zweite Vorrichtung: Die Entluftungsoffnung auf der Riickseite des Deckels.

Wenn eine der Uberdrucksicherungen ausgeldst wird:

e Schalten Sie Ihr Gerét aus.

e Lassen Sie das Gerét vollstandig abkihlen.

e Offnen Sie es.

o Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die
Dichtung. Siehe Kapitel ,,Reinigung und Wartung®“.

« Wenn |hr Gerét nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und Reinigungen undicht ist
oder nicht mehr funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten
Kundendienstzentrum.

Einstellung Ihres Gerits:

Der Druck lasst sich durch Ein- und Ausschalten des Heizelements regulieren.

SERIE EPCO6

Niederdruck 20 kPa (104,5 °C) / Mitteldruck 38 kPa (108,5 °C) / Hochdruck 60 kPa (112,5 °C) /
PS: 130 kPa

Produktkapazitat: 5,8 | / Nutzkapazitat: =3,8 |

Integrierte Heizung (umspritzter Heizwiderstand)

REINIGUNG UND WARTUNG

¢ Sobald das Essen gar ist, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vor der
Reinigung mindestens 2 Stunden abkiihlen — Abb. 25-26. Reinigen Sie Ihr Gerat nach
jedem Gebrauch.

¢ Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch —
Abb. 32-33. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gieRen Sie kein Wasser hinein,
wenn die Innenschissel nicht eingesetzt ist — Abb. 27.

¢ Nehmen Sie den Kondensatauffangbehalter heraus und reinigen Sie ihn griindlich unter



flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder an seinen urspringlichen Platz ein — Abb. 35.



¢ Spulen Sie die Dichtung ab. Trocknen Sie sie griindlich ab, bevor Sie sie wieder einsetzen.

e Um das Schwimmerventil zu reinigen, nehmen Sie den Deckel ab — Abb. 36 — und entfernen Sie das
Ventil vorsichtig vom Deckel
- Abb. 37 und spilen Sie ihn unter flieRendem Wasser ab. Trocknen Sie ihn griindlich ab.
Achten Sie darauf, dass der Kanal ordnungsgemdR gereinigt ist, bevor Sie das E
Schwimmerventil wieder an seinen urspriinglichen Platz setzen.

e Driicken Sie auf den inneren Teil der Sicherheitsventilfeder, um zu tberpriifen, ob sie nicht
verstopft ist — Abb. 37, 38.

e Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Nur das Zubehor ist spilmaschinenfest — Abb.
29. Verwenden Sie zum Reinigen des Topfes keine Scheuerschwdamme oder Scheuermittel,
da dies die Antihaftbeschichtung des Topfes beschadigen kann.

e Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil vom Rohr und reinigen Sie sowohl das Ventil als
auch das Rohr mit Wasser. Achten Sie nach dem Trocknen darauf, dass der Kanal des Rohrs
ordnungsgemaR gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder darauf anschlieBen — Abb. 31.

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein. Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Kochtopf. GieRen Sie kein Wasser oder Lebensmittel direkt in das Gerat — Abb. 27.

e Sollten Sie das Gerat versehentlich in Wasser eintauchen oder Wasser direkt auf das
Heizelement verschitten (wenn der Topf nicht aufgesetzt ist), verwenden Sie das Gerat
nicht weiter und bringen Sie es zur Reparatur zu lhrem Kundendienstzentrum.

* Reinigen Sie lhr Gerat nach jedem Gebrauch.

e Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre. Verwenden Sie ausschlieflich die Dichtung mit der
Artikelnummer 22CM CYSB50YC8.
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An die Reparatur- und Wartungsabteilung

Display
angezeigt.
E1 wird angezeigt

defekt.

Der untere Sensor ist offe

y
Senuen:

n. Senden Sie das Geréat zur Reparatur und Waftung

Digitalanzeige.

E Wlld dufdl‘_‘lll
digitalen Display
angezeigt.

ES wird auf dem digitalen Display angezeigt.



Dampf tritt
aus dem
Deckel aus.

Kurzschluss oder

Kurzschluss. Deckel ist

nicht verriegelt

Ungewohnlich
niedriger Druck.

Die Dichtung wurde
nicht ordnungsgemaf
eingebaut.

Abteilung

Prifen Sie, ob das ausgewahlte Programm
einen vollstdndig geschlossenen Deckel
erfordert.

Wenn ja, schlieBen Sie den Deckel vollstandig.
Falls nein, senden Sie das Gerat an die
Reparatur- und Wartungsabteilung.
Uberpriifen Sie, ob die Dichtung
ordnungsgemall montiert und gereinigt ist.
Uberpriifen Sie, ob das
Druckbegrenzungsventil einrastet und
gereinigt ist. Uberpriifen Sie, ob die
Befestigungsmutter des Deckels fest
angezogen ist.

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und
setzen Sie die Dichtung wieder ordnungsgemaR in
der richtigen Position ein (siehe Seite 18,
Reinigungsschritte fir die Deckeldichtung).



SCH

A Dichtungsprofil I Sicherheitsventil
B Dampfkorb J Druckbegrenzungsventil
C Dreibein K Deckelgriff
D Kochbehalter L Deckel
(herausnehmbar) M Kondensatbehalter
E Heizelement Nein Messbecher
F  Tragegriff O Reisloffel
G Bedienfeld P Netzkabel
H Sockel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fiir das Gerat sind im Handel erhéltlich. Diese Ersatzteile
kénnen Sie selbst austauschen, ohne den Kundendienst anrufen zu missen. Weitere
Einzelheiten finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Wenn Sie ein anderes Teil austauschen oder reparieren mochten, bringen Sie das Gerét zu
einer autorisierten Servicestelle. Verwenden Sie ausschlieBlich Originalteile, die fir Ihr
Geratemodell geeignet sind.

BEDIENFELD

Funktionstaste @j n I " "
Abbrechen (Temperatur halten / - 0 O Fur (Sé:‘a;lslt:b‘;
Abbrechen) PP,
Rice ; \3 Ss‘;‘:,f Funktionstaste Eintopf / Suppe
Funktionstaste ,Rice” (Reis) 11 ‘ (Schmoren / Suppe)
“ 0atmeat ] [] steam Taste ,Dampf*

Funktionstaste Oatmeal (Haferbrei) ||

(Haferbrei (Flockenbrei)) “ — 3
f:ug 0 Brown Taste ,Browning
Taste ,Baby food* (Babynahrung) | l (Anbraten)
Funktion ,Pressure cook* cheh) [PrEssire Simmer Taste ,Simmer*
” (Kocheln)
Funktionstaste ,Bake" (Backen) Bake (] g Funktionstaste ,Slow
Cook"

(Langsames Garen)
Taste ,Reheat"

) ()

k
\

Reheat ]

—

Taste ,DIY" (Benutzereigene (2 pIY[]
Einstellungen —

Digitalanzeige

Timer-Taste
Taste ,Delayed start” (Startvorwahl) )
Meni-Taste
Farben der
Lebensmittelanzeigen
Taste ,Increase”
Druckanzeige

(Erhohen) Taste

Taste T " (Teplota)
,Reduce” (Verringern)







1. Zudiesen 20 Funktionen gehoren: ,Warmhalten / Abbrechen”, ,Reis”, ,Haferbrei”, ,Babynahrung”,
«Schnellkochen», «Backen», «Benutzerdefiniert», «Warmhalten», <Langsames Garen», «Sanft
Kochen», «Uberbackens, «<Dampfgaren», «Semoren/Suppe», , «Startvorwahls, «Timéf) denii»,
«Temperatur».
2. Esstehen 25 Kochprogramme zur Auswahl, weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.
3. Firdie Modi «<Dampf», «<Schmoren / Suppe» und «Sanftes Kochen» kdnnen Sie die Art der Lebensmittel
auswahlen: «Gemdise»,
JFisch”, ,Fleisch / Bohnen”.

VOR DEM ERSTEN

Entfernen Sie die Verpackung

«Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung. Bewahren Sie die Garantiekarte auf und lesen
Sie vor dem ersten Gebrauch die Bedienungsanleitung.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Gerats: Plastiktiiten, Zubehor (Dreibein, Reisloffel, Messbecher und
Kondensatbehalter) sowie den Stecker — Abb. 4.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch des Geréts den Werbeaufkleber.

Offnen des Deckels

« Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
und ziehen Sie den Deckel nach rechts — Abb. 1-2-3.

Reinigung

« Achtung: Nur das Zubehor kann bedenkenlos in der Spiilmaschine gereinigt werden.
« Spilen Sie den Kochbehdlter, den Kondensatbehalter, den Dreifu8 und die Dichtung ab.

Erstinbetriebnahme des Gerits.

« Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, stecken Sie es in das Gerat und schlieen Sie es dann an das
Stromnetz an - Abb. 8.

GEBRAUCHSANWE

Stellen Sie den Kondensatbehélter an die dafiir vorgesehene Stelle. - Abb. 7.
Nehmen Sie den Kochbehalter heraus und geben Sie die

Zutaten hinein

«Nehmen Sie den Kochbehélter heraus.

- Geben Sie die Zutaten in den Kochbehélter.

« Bitte beachten Sie, dass der Fillstand von Lebensmitteln und Flussigkeiten niemals die
Markierung fiir die maximale Fiillmenge am Kochbehilter tiberschreiten darf - Abb. 9.

Stellen Sie den Kochbehilter in das Gerat.

« Vergewissern Sie sich, dass der Boden des Kochbehélters sauber und trocken ist, und
entfernen Sie alle Speisereste von der Kochplatte. Setzen Sie dann den Kochbehélter in
das Gerat ein — Abb. 10-11.



« Verwenden Sie das Gerat nicht ohne KochgefaB.

SchlieBBen und verriegeln Sie den Deckel.

- Uberpriifen Sie, ob das Dichtungsprofil korrekt auf der Halterung fiir das Dichtungsprofil sitzt.
« SchlieBen Sie die Geratetulr und drehen Sie sie ganz nach rechts — Abb. 12-13-14.



Befestigen Sie das Druckbegrenzungsventil

« Stellen Sie die Position des Druckbegrenzungsventils ein und vergewissern Sie sich, dass es
funktioniert. Bitte beachten Sie, dass das Ventil nicht einrastet und leicht locker bleibt.
Bevor Sie mit dem Schnellkochen beginnen, Uberprifen Sie, ob sich das
Druckbegrenzungsventil unten befindet (siehe Geratebeschreibung).

:
ERLAUTERUNG DER

1. Einschalten des Gerats (Standby-Modus)

Schliefen Sie das Gerat an die Stromversorgung an. Das System startet eine automatische
Uberpriifung und gibt einen Signalton ab

«ZAPIPA». Das digitale Display und alle Kontrollleuchten leuchten auf. Nach 1 Sekunde erscheint auf
dem Display

«---» und das Gerat befindet sich im Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur und erfordert eine
bestimmte Position des Deckels, wie unten dargestellt:

.E.IENGESTELL TEMPERATUR DECKELSTELL
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1 70°C 70°C
2 80 °C 80 °C
3 90 °C 90 °C
10 1-60
4 NIEDRIG*(104 °C) 100 °C
5 MITTEL*(108 °C) 110°C
6 HOCH*(112 °C) 120 °C

*Kochen unter Druck




ANLEITUNG ZU DEN

Funktionen: Reis, Haferbrei (Flockenbrei), Babynahrung,
Backen, Langsamgaren, Warmhalten
Driicken Sie die entsprechende Taste fiir die gewiinschte Funktion, woraufhin die Standard- Ga

dem Display ang@el t wird. '&' ‘V‘

« Driicken Sie anschliéBgnd und stellen Sie die
gewiinschte Garzeit durch Driicken der Tasten oder

« Driicken Sie anschlieBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fiir das

Kochen und auf dem Display erscheint ein rot umlaufendes Kreissymbol «ZZ 23 ».

Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch auf den

Countdown um, was den Beginn der Kochphase anzeigt.

Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab und meldet damit das Ende des
Kochvorgangs.

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen finden Sie in der Tabelle auf den Seiten
13und 14.

Funktionen Schmoren/Suppe, Dampf, Sanftkochen

Dricken Sie die entsprechende Taste fiir die gewtinschte Funktion. Auf dem Display
W|rd d|e Standard Garzeit angezeigt, die Standardanzeige fiir die Lebensmittelart ,,

vea Fian meat  leuchtet auf, ebenso wie die entsprechende Druckanzeige.

Bei Bedarf kdnnen Sie die Zeit und die Lebensmittelart andern.

Um die Garzeit zu andern, driicken Sie die Taste ,,'\O,‘ “ und stellen Sie die gewtinschte Zeit mit
den Tasten , (& « oder (&) “ ein.

Um die Art der Speise zu @ndern, driicken Sie mehrmals die Taste ,Men(”, bis die
Anzeige fir die gewlinschte Speiseart aufleuchtet. Unter der ausgewahlten Speise
leuchtet eine rote Anzeige auf.

Driicken Sie anschlieBend [ “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fiir das Garen

und auf dem Display erscheint ,£2 23",

Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Kochphase und der zuvor eingestellte Countdown beginnt.

Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab und signalisiert damit das Ende des
Kochvorgangs.

Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel ,Warmhalten”).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen finden Sie in der Tabelle auf den Seiten
13und 14.

Funktion zum Aufbacken der Kruste

Sie kénnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder Ol und Zutaten gleichzeitig
hinzuftigen.

Dricken Sie die Taste ,Kruste braunen” und auf dem Display wird die Standardtemperatur angezeigt.
Bei Bedarf knnen Sie die Temperatur durch Driicken der Tast@,,(é; ‘oder,  "anpassen.

Wenn Sie anschlieBend die Braunungszeit andern mochten, drigken Sie die

Taste und
stellen Sie die gewlinschte Zeit durch Driicken derf@}ten SO “oder, “
ein.

Sie kdnnen die Temperatur dndern,indem Sie die Temperaturtaste () und die Taste @ “oder,
() "drticken.
« Dricken Sie anschlieBend © . Das Gerét wechselt in den Vorheizmodus fiir das Kochen



und auf dem Display erscheint ,£2 23"
+ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Kochphase und der zuvor eingestellte Countdown beginnt.
» Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab und meldet damit das Ende des
Kochvorgangs.
Hinweis:
*Der Deckel muss wihrend des Bréunens offen bleiben.
* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Funktion zum
Bréaunen der Kruste nicht langer als 30 Minuten.



Druckkochfunktion

Drticken Sie die Taste ,Pressure cook” (Schnellkochen); der Druck wird durch eine
Kontrollleuchte am Bedienfeld (Hoch, Mittel oder Niedrig) und auf dem Display durch die
Symbole ,HI-P*, ,P" oder

«LO-P».

Sie kénnen die Druckstufe durch Driicken der Tasten ,&) “ oder (&) “andern.

Bei Bedarf kénnen Sie auch die Kochzeit dndern, indem Sie die Taste ,(®) * driicken
und die gewiinschte Zeit mit den Tasten ,;@' “oder ,,@' “ einstellen.

Driicken Sie anschlieBend ,[®] “. Das Gerédt wechselt in den Vorheizmodus fir das
Kochen und auf dem Display erscheint ,£2 23"

Das Gerat wechselt automatisch in die Kochphase (angekiindigt durch einen Piepton)
und beginnt mit dem Countdown der zuvor eingestellten Zeit. Ein weiterer Piepton
wahrend des Kochvorgangs (zwei Pieptone) signalisiert, dass der Betriebsdruck
erreicht ist.

Am Ende des Countdowns piept das Gerat und signalisiert damit das Ende des Kochvorgangs.
Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel
+Warmbhalten”).

Hinweis: Wahrend des Schnellkochens muss der Deckel geschlossen und verriegelt bleiben.

Funktion ,Benutzerdefinierte Einstellungen”

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit sowie Temperatur und Druck frei einstellen.
Stellen Sie je nach gewiinschtem Garvorgang lhre eigene DIY-Garstufe von 1 bis 6 ein

(siehe Tabelle 14), durch Driicken der Tasten ,,'@' “oder “ Wenn Sie im benutzerdefinierten
Modus mit Druck garen méchten: Der Deckel muss verriegelt sein, im Garbehélter muss
ausreichend Flissigkeit vorhanden sein und Sie miissen zwischen drei Stufen wahlen: 4
(NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5 (MITTLERER Druck 38 kPa) oder 6 (HOHER D_ruck 60 kPa).

Bei Bedarf kdnnen Sie auch die Garzeit dndern, indem Sie die Taste ,,‘f@‘,"“drﬂcken und

die gewiinschte Zeit mit den Tasten &) “ oder (&) “ einstellen.

Driicken Sie anschlieBend ,(®] “. Das Gerit wechselt in den Vorheizmodus fiir das Garen

und auf dem Display erscheint ,£2 23",

Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in den
Kochmodus um und beginnt mit dem Countdown der zuvor eingestellten Zeit.

Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab und meldet damit das Ende des
Kochvorgangs.

Temperaturhaltung

«Im Warmbhalte-Modus gibt das Geréat einen Signalton ab, sobald der Countdown beim
Kochen 0 erreicht, und wechselt dann automatisch in den Warmhalte-Modus (mit
Ausnahme der benutzerdefinierten Einstellungen), wobei auf dem digitalen Display
«00:00» angezeigt wird. B

«Wenn Sie im Standby-Modus dic Taste g * driicken, aktiviert das Gerit die
Warmbhaltefunktion, auf dem digitalen Display erscheint ,00:00” und die Zeit lauft.

+Nach 24 Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert und das Gerat kehrt in den
Standby-Modus zuriick.

+ Achten Sie wéahrend der Warmhaltefunktion darauf, dass der Deckel geschlossen ist.






Einstellung der zeitversetzten Einschaltung

+ Wenn Sie diese Funktion vor Beginn des Kochvorgangs auswahlen, kdnnen Sie durch
Driicken der Taste , (=) « die Zeit fir den verzogerten Start einstellen. Durch Driicken der
Tasten ,,If@ “und &) “ kénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.
- Der Einstellbereich fiir die verzégerte Einschaltzeit (2-24 Stunden) entspricht der Garzeit; wenn
Sie die Funktionstaste ,,‘@ “(Verzogertes Einschalten/Timer) driicken, wird ,02:00”

angezeigt; erhdhen Sie den Wert durch Driicken der Taste ,,'@' “und verringern Sie ihn
durch Driicken der Taste ,, ) “.

« Nach der Einstellung der verzégerten Einschaltung leuchtet die Kontrollleuchte der entsprechenden
Funktion auf.

Hinweis: Die Funktion ,Verzdgertes Einschalten” ist fiir die Funktionen ,Knusprige
Kruste” und ,,Benutzerdefinierte Einstellungen” nicht verfiigbar.

Einstellungen fiir Abbruch/Stopp

In den folgenden Einstellungen: Voreinstellung, Kochen, Schnellkochen, Warmhalten ist
nur die Taste ,Warmhalten

Temperaturhaltung/Abbruch” verfligbar. Durch Driicken der Taste
,Temperaturhaltung/Abbruch” fir eine Sekunde kénnen Sie den Vorgang abbrechen und
in den Standby-Modus zurlickkehren.

Sie kdnnen das Gerit ausschalten, indem Sie die Taste ,|®/“langer als 2 Sekunden driicken.

[

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Beendigung des Druckgarvorgangs wird der Dampf durch Driicken der Taste am Griff

,Dampfablass mit einem Tastendruck” abgelassen - Abb. 21. Je nach der im Inneren

befindlichen Flissigkeit dauert dies zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.

+Um den Deckel zu &ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn und
ziehen Sie den Deckel nach rechts — Abb. 22-23-24.

« Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose — Abb. 25.

Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Behilter austritt. Halten Sie

Gesicht und Hande vom Dampfstrom fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM

« Sobald sich im Inneren des Gerats Druck aufgebaut hat:

— hebt sich das Druckbegrenzungsventil. AnschlieBend wird die
Sicherheitsverriegelung im Deckel aktiviert, und wéahrend des Kochvorgangs lasst sich
der Deckel nicht 6ffnen. Versuchen Sie wéhrend des Druckkochens niemals, den
Deckel zu 6ffnen.

— Die Kontrollleuchte ,Low” (Niedrig), ,Medium” (Mittel) oder ,High” (Hoch) leuchtet
auf und zeigt an, dass im Gerat Druck herrscht.

+ Bei den ersten paar Malen, wenn Sie den Schnellkochtopf verwenden, kann es zu leichten
Undichtigkeiten am Druckbegrenzungsventil und an der Dichtung kommen. Dies ist ein
normales Phanomen, das beim Druckaufbau auftritt.

« Ihre beliebten traditionellen Rezepte lassen sich leicht fiir das DRUCKKOCHEN anpassen.

— Low (Niedriger Druck): zum Garen von empfindlichen Speisen wie Fisch, Meeresfriichten und
bestimmten Gemuisesorten

— Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemiise

— High (Hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkiihlkost

« Es ist normal, wenn wéhrend des Kochvorgangs eine kleine Menge Dampf entweicht (da



das Ventil eine Sicherheitsfunktion hat).

« Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht ohne die Mindestwassermenge (10 cl).

+ Beim Druckgaren wird der Beginn des Garvorgangs durch einen Piepton signalisiert. Der
Betriebsdruck ist nach einem doppelten Piepton erreicht.



Sicherheitsfunktione

Ihr Schnellkochtopf verfugt Giber mehrere Sicherheitsfunktionen:

Sicherheit beim Offnen:

— Wenn Ihr Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Druckmessstab in der
oberen Verriegelungsposition, die das Offnen des Deckels verhindert. Versuchen Sie
niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

— Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf den Manometerstab auszutiben.

— Bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen, vergewissern Sie sich, dass der Innendruck
gesunken ist (aus dem Sicherheitsventil entweicht noch etwas Dampf).

Zwei Uberdrucksicherheitsfunktionen:

— Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil Idsst den Druck ab - siehe Kapitel ,Reinigung und
Wartung”, Seite 34.
— Zweite Vorrichtung: Am Anschluss an der Riickseite der Abdeckung entweicht Dampf.

Wenn eine der Uberdrucksicherheitsvorrichtungen
aktiviert wird:

+ Schalten Sie das Gerét aus.
« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.
- Offnen Sie ihn.
« Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die Dichtung.
Siehe Kapitel
Reinigung und Wartung.
- Sollte Ihr Gerit undicht sein oder nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und
Reinigungen nicht mehr funktionieren, bringen Sie es bitte zu einer
autorisierten Servicestelle.

Regulierung lhres Gerits:
Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements reguliert werden.

SERIE EPC06

Niederdruck 20 kPa (104,5 °C) / Mitteldruck 38 kPa (108,5 °C) / Hochdruck 60 kPa (112,5 °C)
/PS:130kPa

Produktvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: =3,8 |

Eingebaute Heizung (gepresster Heizwiderstand)

+ Sobald lhr Essen gar ist, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der
Reinigung mindestens 2 Stunden abkiihlen — Abb. 25-26. Reinigen Sie das Gerat nach
jedem Gebrauch.

+Reinigen Sie die Abdeckung und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch -
Abb. 32-33. Tauchen Sie das Geréat nicht in Wasser und gie3en Sie kein Wasser hinein,
wenn sich der Inneneinsatz nicht darin befindet - Abb. 27.



+Nehmen Sie den Kondensatbehalter heraus und reinigen Sie ihn grtindlich unter
flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder an seinen urspriinglichen Platz ein — Abb. 35.
- Spulen Sie das Dichtungsprofil aus. Trocknen Sie es griindlich ab, bevor Sie es wieder einsetzen.



» Um das Schwimmerventil zu reinigen, nehmen Sie den Deckel ab — Abb. 36, entfernen Sie
dann vorsichtig das Ventil aus dem Deckel - Abb. 37 und spiilen Sie es unter flieBendem
Wasser ab. Trocknen Sie es griindlich ab. Achten Sie darauf, den Kanal ordnungsgemaB zu
reinigen und erst danach das Schwimmerventil wieder an seinen urspriinglichen Platz
einzusetzen.

« Driicken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils und prifen Sie, ob
dieser verstopft ist - Abb. 37, 38.

+Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Nur das Zubehor ist spllmaschinenfest —
Abb. 29. Verwenden Sie zum Reinigen des Topfes weder Scheuerschwdmme noch
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung des Topfes beschadigen
konnte.

+ Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil aus dem Schlauch und reinigen Sie sowohl das
Ventil als auch den Schlauch mit Wasser. Sobald diese trocken sind, reinigen Sie den
Schlauchkanal griindlich und schlieBen Sie das Ventil erst danach wieder an - Abb. 31.

«Tauchen Sie das Gerat nicht unter Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Kochbehilter. GieBen Sie kein Wasser oder Lebensmittel direkt in das Gerat — Abb. 27.

+Wenn Sie das Gerat versehentlich in Wasser eintauchen oder Wasser direkt auf das
Heizelement gieen (wenn der Kochbehdlter nicht eingesetzt ist), verwenden Sie das
Gerat nicht und bringen Sie es zur Reparatur in ein Servicecenter.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

«Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre. Verwenden Sie ausschliefflich Dichtungen mit der
Artikelnummer 22CM CYSB50YC8.






FEHLERBEHEBUNG

Der Deckel ldsst
sich nicht 6ffnen.

Der Deckel lasst
sich nicht
schlieBen.

Intensiver
Druckabfall aus
dem
Druckbegrenzungs
ventil.

Das Essen ist noch
nicht gar

Auf dem

digitalen

auf dem

Display wird

EO angezeigt.

Auf dem digitalen
Display wird E1
angezeigt.

Auf dem
digitalen

Offnennichtméglichwegen
Druckim
Innenbehiilter.

Der Druck im Behalter
ist vollstandig
abgelassen, aber das
Schwimmerventil ist

a. Warten Sie, bis der Druck aus dem Behélter vollstandig
nicht ablassen.

b. Driicken Sie die Taste zum Druckablassen und halten Sie
sie gedriickt.

a. Lassen Sie das Gerat mindestens 2 Stunden

lang vollstéandig abkiihlen (nicht unter Wasser)

und stellen Sie sicher, dass der Druck vollstandig
abgelassen ist.

b. Stechen Sie mit einer Nadel in das Schwimmerventil

ckiert,
Egﬁmgrssichert ist und bringen Sie es zum Herunterfallen. Seien Sie vorsichtig und

und kann sich daher
nicht nach unten
bewegen.

Das Dichtungsprofil ist
nicht richtig eingebaut.
Das Schwimmerventil ist
verstopft, weil es zu stark
verschmutzt ist, und
kann sich daher nicht
nach unten bewegen.
Die Richtung, in der der
Deckel geschlossen
wurde, ist falsch.

Eine fehlerhafte
Druckregelung hat zu
einem Druckabfall
geflhrt. Das
Druckbegrenzungsventil
befindet sich in der
falschen Position.

Das Verhéltnis von Reis zu
Wasser ist falsch.

Halten Sie Gesicht, Hande und Kleidung vom Deckel
und Griff fern, da heiBer Dampf oder heifle Speisen
austreten kdnnen.

c. Reinigen und wischen Sie das

Schwimmerventil vor dem nachsten

Gebrauch ab.

Bringen Sie das Dichtungsprofil korrekt an.

a. Stechen Sie mit einer Nadel in das
Schwimmerventil und lassen Sie es
herunterfallen.

b. Reinigen und wischen Sie das
Schwimmerventil vor dem nédchsten Gebrauch
ab (siehe Seite 34, Schritte zur Reinigung des
Schwimmerventils).

SchlieBen Sie den Deckel gemaR der
Bedienungsanleitung in der richtigen
Richtung.

Schicken Sie das Gerat an die Reparatur- und
Wartungsabteilung.

Driicken Sie das

Druckbegrenzungsventil leicht

zusammen und bringen Sie es in die
richtige Position.

Verwenden Sie das vorgeschriebene Reis-
Wasser-Verhiltnis. Uberpriifen Sie wahrend
des Kochvorgangs, ob das Sicherheitsventil
verschmutzt ist und undicht wird.

Es liegt keine Stromversorgung vor. Uberpriifen Sie den Hausstromkreis.

Der Temperatursensor des Deckels ist

Display
wird E2
angezeigt

Auf dem
digitalen
Display

wird E5 angezeigt.

Aus dem Deckel entweicht Dampf.



Defekt.

Unterbrechung oder
Kurzschluss des unteren
Sensors.

Der Deckel ist nicht
verriegelt

Ungewdhnlich niedriger
Druck.

Die Dichtung wurde
nicht richtig eingebaut.

Bringen Sie das
Gerat zur
Reparatur- und

Wartungsabteilung.

Bringen Sie das
Gerdt zur
Reparatur- und
Wartungsabteilung

Uberp

rifen

Sie,

ob

das

gewad

hite

Progr

amm

ein

vollst

andig

es

Schlie
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der

Tir
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ert.

Wenn ja, schlieBen
Sie die Ttir
vollstandig.

Falls

nicht,

sende

n Sie

das

Gerat

andie

Repar

atur-
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Wartu

ngsab

teilun

g.
Uber
pruf
en
Sie,
ob
die
Dich
tung
korre
kt
mon
tiert
und

gereinigt ist. Uberpriifen Sie, ob das
Druckbegrenzungsventil in der richtigen
Position sitzt und gereinigt ist. Uberpriifen
Sie, ob die Befestigungsmutter der Tur fest
angezogen ist.

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und
setzen Sie das Dichtungsprofil wieder korrekt ein
(siehe Seite 34, Schritte zur Reinigung der
Deckeldichtung).






A Dichtung I Sicherheitsventil

B Dampfkorb J Druckregelventil

C Dreibein K Deckelgriff

D Kochbehidlter (abnehmbar) L Deckel

E Heizelement M Kondensatauffangbehalter

F  Tragegriff N Messbehdlter

G Bedienfeld O Reisloffel m
H Sockel P Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehérteile fiir das Gerdt sind im Handel erhéltlich. Diese Teile
koénnen Sie selbst austauschen, ohne den Kundendienst kontaktieren zu miissen. Weitere
Einzelheiten finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Wenn Sie andere Teile austauschen oder reparieren moéchten, bringen Sie Ihr Gerdt zu
einem autorisierten Kundendienstzentrum. Verwenden Sie nur Originalteile, die fir lhr
Geratemodell geeignet sind.
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1. Zudiesen 20 Funktionen gehoéren: ,Warmhalten/Abbrechen”, ,Reis”, ,Haferbrei”, ,Babynahrung”,
.Schnellkochen”, ,Backen”, ,Eigene Einstellung”, ,Aufwarmen”, ,Langsames Kochen*, ,Langsame

Zubereitung”, ,Braten”, ‘C::‘ @
.Dampf”, ,Schmoren/Suppe”, ‘9 J" Startvorwahl”, , Timer’, Menii”,,  “,, * »Temperatur”.

2. Esstehen 25 Kocharten zur Auswahl. Weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Inden Modi,Dampf”, ,Schmoren/Suppe” und ,Langsamgaren” kénnen Sie die Art der Lebensmittel auswahlen:
,Gemuse”,

JFisch”, ,Fleisch/Bohnen”.

VOR DEM ERSTEN

Entfernen der Verpackungsmaterialien

+Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie den Garantieschein auf und
lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Gebrauchsanweisung.

- Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Gerdts: Plastiktiten, Zubehor (Dreifu3, Reisloffel, Messbecher und
Kondensatbehélter) sowie den Netzstecker - Abb. 4.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch den Werbeaufkleber vom Gerét.

Offnen des Deckels

+ Um den Deckel zu &ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
und ziehen Sie den Deckel nach rechts - Abb. 1 -2 - 3.

Reinigung

+ Achtung: Nur das Zubehor kann sicher in der Splilmaschine gereinigt werden.
« Spulen Sie den Kochbehdlter, den Kondensatbehdlter, den Dreifu8 und die Dichtung ab.

Erstinbetriebnahme des Gerits

+Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, schlieBen Sie es an das Gerat an und stecken Sie es dann in
die Steckdose - Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Stellen Sie den Kondensatbehélter an die dafiir vorgesehene Stelle. - Abb. 7.
Entnahme des Kochbehilters und Hinzufiigen von Zutaten

+Nehmen Sie den Kochbehilter heraus.

« Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

- Bitte beachten Sie, dass der Fiillstand von Lebensmitteln und Fliissigkeiten niemals die
Markierung fuir die maximale Fiillmenge am Kochbehilter tiberschreiten darf — Abb. 9.

Einsetzen des Kochbehdlters in das Gerat

« Vergewissern Sie sich, dass der Boden des Kochbehilters sauber und trocken ist, und
entfernen Sie alle Speisereste von der Kochplatte. Setzen Sie anschlieBend den
Kochbehélter in das Gerat ein — Abb. 10-11.

« Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochgefal.

SchlieBen und Sichern des Deckels
- Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig auf dem Dichtungsring sitzt.



+ Schlieen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn ganz nach rechts — Abb. 12 - 13 - 14.



Anbringen des Druckregelventils

« Stellen Sie das Druckregelventil ein und tberprifen Sie, ob es funktioniert. Bitte beachten
Sie, dass das Ventil nicht vollstandig einrastet und leicht locker bleibt. Uberpriifen Sie vor
Beginn des Schnellkochens, ob sich das Druckregelventil in der unteren Position befindet

(siehe Gerétebeschreibung).

ABBILDUNG DER

1. Einschalten des Gerats (Standby-Modus)

SchlieBen Sie das Geréat an die Stromversorgung an. Das System flihrt eine automatische
Uberpriifung durch und der Summer ertént. Das digitale Display schaltet sich ein und alle

Kontrollleuchten leuchten auf. Nach 1 Sekunde erscheint auf dem Display
,~—-"und das Gerit befindet sich im Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur und erfordert eine
bestimmte Position des Deckels gemaf der folgenden Abbildung:
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ANLEITUNG ZU DEN

Funktionen: Reis, Haferbrei (Getreidebrei),
Babynahrung, Backen, Langsamkochen, Aufwarmen

Driicken Sie die entsprechende Taste fir die gewiinschte Funktion, woraufhin die

voreingestellte Garzeit auf dem Display angezeigt wird.

Driicken Sie anschlieBend die Taste ,{®) “und stellen Sie die gewiinschte Garzeit durch Drucm
Pelae /&)

Dricken Sie anschlieBend die Taste ,@]". Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus vor
dem Kochen und auf dem Display erscheint ein rot blinkender Kreis mit der Aufschrift ,

I
o237,

Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, beginnt das Gerat automatisch mit dem
Countdown, was bedeutet, dass die Kochphase begonnen hat.
Am Ende des Countdowns signalisiert das Gerat mit einem Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen finden Sie in der Tabelle auf den Seiten
13und 14.

Funktionen Schmoren/Suppe, Dampfgaren, Langsamgaren

Driicken Sie die entsprechende Taste fiir die gewiinschte Funktion, und auf dem
Display wird die voreingestellte Garzeit angezeigt, die voreingestellte
Kontrollleuchte fur die Lebensmittelart ,,\f; Fiuh meat “ sowie die entsprechende
Druckanzeige leuchten auf.

Bei Bedarf kénnen Sie die Zeit und die Lebensmittelart andern.

Wenn Sie die Garzeit andern mochten, driicken Sie die Taste ,,‘@,‘ “ und stellen Sie die
gewdinschte Zeit durch Driicken der Tasten @/ “oder U “ein.

Wenn Sie die Art der Speise dndern mochten, driicken Sie mehrmals die Taste ,Menu”, bis
die Kontrollleuchte der gewiinschten Speiseart aufleuchtet. Unter der entsprechenden
Speise leuchtet eine rote Kontrollleuchte auf.

Driicken Sie anschlieBend die Taste ,. @) “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus vor dem
Kochen, und auf dem Display erscheint die Meldung ,LZ 22",

Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die

Kochphase und der zuvor eingestellte Countdown beginnt.

Am Ende des Countdowns signalisiert das Gerat mit einem Piepton das Ende des Kochvorgangs.
Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel ,Warmhalten”).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen finden Sie in der Tabelle auf den Seiten
13und 14.

Funktion ,,Anbraten”

« Sie kdnnen zuerst Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder Ol und Zutaten gleichzeitig hinzufiigen.
« Dricken Sie die Taste ,Braten” und auf dem Display wird die voreingestellte Temperatur angezeigt.
« Bei Bedarf kdnnen Sie die Temperatur durch Driicken der Ta@;I oder ,,@ " (Grillzeit).
+ Wenn Sie anschlieBend die Brathzeit &ndern méchten, dridgken Sie die Taste  und
stellen Sie die gewtinschte Zeit durch Driicken derTasten‘& oder'U ) ein. B
« Sie konnen die Temperatur dndern,indem Sie die Temperaturtaste ( \@}) und die Taste@) oder(@)



driicken. =
+ Driicken Sie anschlieB¢nd die Taste . Das Gerat wechselt in den
Vorheizmodus vor de Kochen und auf dem Display erscheint ,, “



- Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Kochphase und der zuvor eingestellte Countdown beginnt.

+ Am Ende des Countdowns signalisiert das Gerat mit einem Piepton, dass der Garvorgang beendet
ist.

Hinweis:

* Der Deckel muss wihrend des Bratvorgangs offen bleiben.

* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Bratfunktion nicht linger als
30 Minuten.

Druckkochfunktion

Driicken Sie die Taste fiir das Schnellkochen - die Druckstufe wird durch die
Kontrollleuchte auf dem Bedienfeld angezeigt (hoch, mittel oder niedrig) und auf

dem Display erscheinen die Symbole ,HI-P“, ,P” oder ,,LO P”.

Sie konnen die Druckstufe durch Driicken der Tasten ,,‘@‘ “ oder ,'U‘”andern

Bei Bedarf kénnen Sie die Garzeit &ndern, indem Sie die Taste '®-‘“drugken und die
gewlinschte Zeit durch wiederholtes Driicken der Tasten ,,‘\Q) “oder @ “ einstellen.
Driicken Sie anschlieﬂe‘znd die Taste . Das Gerat wechselt in den
Vorheizmodus vor dedd Kochen und auf dem Display erscheint,,  “

Das Gerdt wechselt automatisch in die Kochphase (signalisiert durch einen Piepton)
und der zuvor eingestellte Countdown beginnt. Ein weiterer Piepton wahrend des
Kochvorgangs (zwei Pieptone) zeigt an, dass der Betriebsdruck erreicht ist.

Am Ende des Countdowns signalisiert das Gerat mit einem Piepton das Ende des Kochvorgangs.
Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel
+Warmbhalten”).

Hinweis: Wahrend des Druckgarens muss der Deckel geschlossen und verriegelt bleiben.

Funktion ,Eigene Einstellung” (DIY Chef)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Garzeit sowie Temperatur und Druck frei wahlen.
Driicken Sie die Taste ,,&) « oder @ “,um je nach Art des gewiinschten Kochvorgangs eine

eigene Kochstufe (DIY) zwischen 1 und 6 einzustellen (siche Tabelle 14). Wenn Sie im DIY-Modus

unter Druck kochen mochten, muss der Deckel verriegelt sein und sich ausreichend
Flissigkeit im Kochtopf befinden

und Sie mssen eine der drei Stufen wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5 (MITTLERER Druck

38kPa) oder 6 (HOHER Druck 60 kPa).

Bei Bedarf kdnnen Sie die Garzeit andern, indem Sie die Taste ,,' &) *driicken und die
gewiinschte Zeit durch wiederholtes Driicken der Tasten , 2) " einstellen.

Driicken Sie anschliefend die Taste . Das Gerat wechselt in den

Vorheizmodus vor 8edd Kochen und auf dem Display erscheint ,,

Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die

Kochphase und der zuvor eingestellte Countdown beginnt.

Am Ende des Countdowns signalisiert das Gerat mit einem Piepton das Ende des Kochvorgangs.

Warmhalten

«Im Warmhaltemodus gibt das Gerat, sobald der Countdown beim Kochen 0 erreicht, einen
Signalton ab und wechselt dann automatisch in den Warmhaltemodus (mit Ausnahme
der benutzerdefinierten Einstellungen), wobei auf dem digitalen Display ,00:00” angezeigt
wird.






« Wenn Sie im Standby-Modus die Taste t;l « driicken, aktiviert das Gerat die
Warmbhaltefunktion, auf dem digitalen Display erscheint ,00:00” und die Zeit lauft an.

+ Nach 24 Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert und das Gerat kehrt in den
Standby-Modus zuriick.

« Achten Sie wéhrend der Warmhaltefunktion darauf, dass der Deckel geschlossen ist.

Einstellung des verzégerten Starts

» Wenn Sie die Funktion vor Beginn des Kochvorgangs auswahlen, konnen Sie durch
Driicken der Taste , )=/ “ die Zeit flir den verzégerten Start einstellen. Durch Driicken der m
Tasten ,,n@ “und, kénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.

- Der Einstellbereich fiir den verzdgerten Start (2-24 Stunden) umfasst die Kochzeit; wenn
Sie die Funktionstaste , /&) “ (Startverzégerung/Timer) driicken, wird ,02:00” angezeigt;
durch Driicken der Taste |
“verringern Sie ihn.

« Nach der Einstellung des verzégerten Starts leuchtet die Kontrollleuchte der entsprechenden
Funktion auf.

Hinweis: ,Startvorwahl” ist fiir die Funktionen ,Toasten” und ,Eigene Einstellung
(DIY)” nicht verfiigbar.

« erhdhen Sie den Wert und durch Driicken der Taste (&)

Einstellung fiir Abbruch/Stopp

In den folgenden Einstellungen: Voreinstellung, Kochen, Schnellkochen, Warmhalten steht

nur die Taste ,Warmhalten/Abbrechen” zur Verfligung. Durch einsekiindiges Driicken der

Taste ,Warmbhalten/Abbrechen” brechen Sie den Vorgang ab und kehren in den
Bereitschaftsmodus zuriick.

Sie kénnen das Gerat ausschalten, indem Sie die Taste ,|©/“ldnger als 2 Sekunden gedriickt halten.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Beendigung des Schnellkochenvorgangs wird durch Dricken der Taste am Griff

,One-Touch-Dampfablass” der Dampf abgelassen - Abb. 21. Je nach der im Inneren

befindlichen Flissigkeit dauert dies zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.

«Um den Deckel zu &ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn und
ziehen Sie den Deckel nach rechts — Abb. 22 - 23 - 24.

« Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose - Abb. 25.

Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Topf austritt. Halten Sie

Gesicht und Hinde vom Dampfstrahl fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM DRUCKGAREN:

« Sobald sich im Inneren des Gerats Druck aufgebaut hat:

— hebt sich das Druckregelventil. AnschlieBend wird die Sicherheitsverriegelung am
Deckel aktiviert, und wédhrend des Kochvorgangs lasst sich der Deckel nicht 6ffnen.
Versuchen Sie wéhrend des Druckkochens niemals, den Deckel zu 6ffnen.

— Die Kontrollleuchte ,Low” (niedrig), ,Medium” (mittel) oder ,High” (hoch) leuchtet auf
und zeigt an, dass das Gerat unter Druck steht.

« Bei den ersten paar Malen, wenn Sie den Schnellkochtopf verwenden, kann es zu leichten
Undichtigkeiten am Druckbegrenzungsventil und an den Dichtungen kommen. Dies ist
ein normales Phdnomen, das beim Druckaufbau auftritt.






«Ihre beliebten traditionellen Rezepte lassen sich leicht an die Anforderungen des SCHNELLKOCHENS
anpassen.
— Low (Niedriger Druck): zum Garen von empfindlichen Speisen wie Fisch,
Krustentieren und bestimmten Gemiisesorten
— Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemlse
— High (Hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkihlkost
« Es ist normal, wenn wahrend des Kochens eine kleine Menge Dampf entweicht (da das Ventil
eine Sicherheitsfunktion hat).
« Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht ohne die Mindestwassermenge (10 cl).
« Beim Druckgaren wird der Beginn des Garvorgangs durch einen einzelnen Piepton
signalisiert. Das Erreichen des Betriebsdrucks wird durch einen doppelten Piepton

Sicherheitsfunktionen

angezeigt.

Ihr Schnellkochtopf verfiigt Gber mehrere Sicherheitsfunktionen:

Sicherheit beim Offnen:

— Wenn lhr Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Druckmessstab in der
oberen Verriegelungsposition, die das Offnen des Deckels verhindert. Versuchen Sie
niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

— Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf den Manometerstab auszutiben.

— Bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen, vergewissern Sie sich, dass der
Innendruck gesunken ist (aus dem Sicherheitsventil entweicht weiterer
Dampf).

Zwei Sicherheitsfunktionen zum Schutz vor

libermaBigem Druck:

— Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil Idsst den Druck ab - siehe Kapitel ,Reinigung und
Wartung”, Seite 18.
— Zweite Vorrichtung: gemeinsame Dampfablassung an der Ruckseite des Deckels.

Wenn eine der Sicherheitsfunktionen zum Schutz vor
Uberdruck aktiviert wird:

« Schalten Sie das Gerat aus.
« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.
- Offnen Sie ihn.
- Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die Dichtung.
Siehe Kapitel
,Reinigung und Wartung”.
« Wenn Ihr Gerat undicht ist oder nach Durchfiihrung dieser Kontrollen und der
Reinigung nicht mehr funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten
Kundendienstzentrum.

Einstellung des Gerits:

Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements reguliert werden.

SERIE EPCO6
Niederdruck 20 kPa (104,5 °C)/Mitteldruck 38 kPa (108,5 °C)/Hochdruck 60 kPa (112,5 °C) /



PS:130 kPa
Produktvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: = 3,8 | Integrierte
Heizung (Widerstand des eingepressten Heizelements)



+ Sobald lhr Essen gar ist, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der
Reinigung mindestens 2 Stunden abkiihlen — Abb. 25 - 26. Reinigen Sie das Gerat nach
jedem Gebrauch.

+ Reinigen Sie den Deckel und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch - Abb.
32 - 33.Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser und gie3en Sie kein Wasser hinein, solange
sich kein Innentopf darin befindet - Abb. 27.

+Nehmen Sie den Kondensatbehalter heraus und reinigen Sie ihn griindlich unter
flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder an seinen urspriinglichen Platz zuriick - Abb.
¢

« Splen Sie die Dichtung aus. Trocknen Sie sie vor dem Wiedereinsetzen griindlich ab.

» Wenn Sie das Schwimmerventil reinigen méchten, nehmen Sie den Deckel ab - Abb. 36 -
und nehmen Sie das Ventil vorsichtig aus dem Deckel heraus — Abb. 37 — und spdlen Sie
es unter flieBendem Wasser ab. Trocknen Sie es griindlich ab. Achten Sie darauf, den
Kanal griindlich zu reinigen, und setzen Sie das Schwimmerventil erst danach wieder an
seinen urspriinglichen Platz ein.

« Driicken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils und prifen Sie, ob
dieser verstopft ist - Abb. 37, 38.

+Reinigen Sie den Kochbehdlter und das Zubehor. Nur das Zubehor darf in der
Spllmaschine gereinigt werden - Abb. 29. Verwenden Sie zur Reinigung des Behalters
keine  Scheuerschwdmme oder scheuernde Reinigungsmittel, da dies die
Antihaftbeschichtung des Behdlters beschadigen konnte.

« Entfernen Sie das Druckregelventil vom Schlauch und reinigen Sie sowohl das Ventil als
auch den Schlauch mit Wasser. Nachdem der Schlauchkanal getrocknet und griindlich
gereinigt ist, schlieen Sie das Ventil wieder an — Abb. 31.

«Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein. Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Kochbehilter. GieBBen Sie kein Wasser und geben Sie keine Lebensmittel direkt in das
Gerédt - Abb. 27.

+Wenn Sie das Gerat versehentlich in Wasser getaucht oder Wasser direkt auf das
Heizelement gegossen haben (wenn der Kochbehdlter nicht eingesetzt ist), verwenden
Sie das Geréat nicht und bringen Sie es zur Reparatur in ein Servicecenter.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

«Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre aus. Verwenden Sie nur Dichtungen mit der Artikelnummer
22CM CYSB50YC8.
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A Dichtungsring I Sicherheitsventil
B Dampfkorb J Druckminderventil
C Topfhalter K Deckelgriff
D Topf I Deckel
(herausnehmbar) M Kondensatauffangbehélter
E Heizelement N Messbecher
F  Tragegriff O Reisloffel
G Bedienfeld P Netzkabel
H Boden

Einzelne Ersatzteile und Zubehorteile fiir das Gerat sind im Fachhandel erhéltlich. Diese

Teile kdnnen Sie selbst austauschen, ohne den Kundendienst in Anspruch nehmen zu m
mussen. Weitere Einzelheiten finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Bringen Sie das Gerdt zum Austausch oder zur Reparatur anderer Teile zu einem
autorisierten Servicecenter. Verwenden Sie nur Teile, die fir das jeweilige Geratemodell
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Diese 20 Funktionen sind in folgender Reihenfolge verfligbar: ,Warmhalten/Abbrechen”, ,Reis”, ,Brei*,

,Babynahrung”, ,Druckgaren”, ,Backen”, ,Selbst zubereiten”, ,Aufwérmen*, ,Langsames Garen*, ,Anbraten”,

,Dampfen’, ,Eintopf/Suppe” L/, Startverzégerung”, ,Timer”, ,,Me@; @ , »Temperatur”.

2. Esstehen 25 verschiedene Garverfahren zur Verfligung, zu denen Sie weitere Informationen in Tabelle 1
finden.

3. Die Funktionen ,Dampfen”, ,Schmorgericht/Suppe” und ,Diinsten” kénnen Sie fiir folgende

Speisenarten verwenden: Gemiise, Fisch, Fleisch/Htilsenfriichte.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Verpackung entfernen

+Nehmen Sie das Gerédt aus der Verpackung. Bitte bewahren Sie den Garantieschein auf
und lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Geréts: Plastiktiiten, Zubehor (Topfhalter, Reisloffel, Messbecher und
Kondensatauffangbehdlter) sowie den Netzstecker — Abbildung 4.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch den Werbeaufkleber vom Gerét.

Offnen des Deckels

+ Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
und heben Sie den Deckel nach rechts an - Abbildung 1-2-3.

Reinigung

« Achtung! Nur das Zubehor darf in der Spulmaschine gereinigt werden.
- Spulen Sie den Topf, den Kondensatauffangbehlter, den Topfaufsatz und den Dichtungsring ab.

Erstinbetriebnahme

+Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab; schlieBen Sie es an das Gerat an und stecken Sie
den Stecker in die Steckdose — Abbildung 8.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatauffangbehilter ein. - Abb. 7.
Entnehmen des Topfes, Hinzufiigen der Zutaten

+Nehmen Sie den Topf heraus.

+ Geben Sie die Zutaten in den Topf.

« Achten Sie darauf, den Topf nur bis zur Markierung ,MAX" mit Speisen und Flissigkeit zu befillen. -
Abb. 9.

Einsetzen des Topfes in das Gerat

« Vergewissern Sie sich, dass der Topfboden sauber und trocken ist, und entfernen Sie alle
Speisereste von der Kochplatte. Setzen Sie den Topf anschlieBend in das Gerat ein — Abb.
10-11

- Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Topf.

VerschlieBen des Deckels

« Uberpriifen Sie, ob der Dichtungsring richtig am Deckel anliegt.
«SchlieBen Sie den Deckel des Gerdts und drehen Sie ihn vollstandig im Uhrzeigersinn. -
Abb. 12-13-14



Einbau des Druckminderventils

« Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es fest sitzt.
Das Ventil rastet nicht ein, wenn es eingesetzt wird, und bleibt etwas locker. Uberpriifen
Sie vor Beginn des Druckgarens, ob das Druckbegrenzungsventil unten sitzt (siehe
Gerétebeschreibung).

UBERSICHT UBER

1. Einschalten des Gerdts (Standby-Modus)

Nach dem AnschlieBen an die Stromversorgung fiihrt das System eine Uberpriifung durch
und gibt einen Signalton ab. Das digitale Display und die Kontrollleuchten leuchten auf. 1
Sekunde spater erscheint auf dem Display , . Das Gerat befindet sich im Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Fur jede Funktion gibt es eine voreingestellte Zeit und Temperatur, und der Deckel muss
wie folgt in die jeweilige Position gebracht werden:
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*Kochen unter Druck



KOCHPROGRAMM-

Reis, Haferbrei, Babynahrung, Backen, Langsamgaren,
Aufwdrmen

Driicken Sie die Taste fiir die gewiinschte Funktion, und auf dem Display erscheint die
voreingestellte Garzeit. .
Driicken Sie anschlieBend die Taste (@) “und stellen Sie die Zeit mit den

=\ .
Tasten /& «oder (&) “ein. B
Driicken Sie anschlieBend die Taste ,,/®©] “. Das Gerit beginnt, sich fir den Garvorgang
vorzuwarmen; auf dem Display erscheint ein sich kreisformig bewegender roter Kreis mit m
der Aufschrift £z 22",
Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, beginnt das Gerat automatisch mit dem
Countdown und zeigt damit an, dass der Kochvorgang begonnen hat.
Wenn der Countdown abgelaufen ist, gibt das Gerat einen Signalton ab, was bedeutet, dass der
Garvorgang beendet ist.

Hinweis: Informationen zu den Deckelpositionen fiir die verschiedenen Funktionen
finden Sie in der Tabelle auf den Seiten 13 und 14.

| "

Funktionen ,Eintopf/Suppe”, ,Dampfen”, ,Schmoren”

Dricken Sie die Taste fiir die gewiinschte Funktion, und auf dem Dlsplay erschemen
die voreingestellte Garzeit, die zur Speiseart gehdrende Kontrollleuchtevas Fah weat sowie
die voreingestellte und die dazugehdrige Druckanzeige-Leuchte, die zu leuchten
beginnen.

Bei Bedarf kdnnen Sie die Zeit und die Speisenart dndern.

Um die Garzeit zu andern, driicken Sie die Taste ,,‘\G,‘ “und stellen Sie die gewiinschte Zeit
durch Driicken der Tasten | '@‘ « oder ,,‘?‘ “ein.

Um die Speisenart zu dndern, driicken Sie so oft auf die Taste ,Menu”, bis die Anzeige
fur die gewlinschte Speisenart aufleuchtet. Die Kontrollleuchte fir die ausgewahlte
Speisenart leuchtet rot. -

Driicken Sie anschlieBend die Taste ,, 2] “. Das Gerét beginnt, sich fiir den Garvorgang
vorzuwarmen; auf dem Display erscheint ,£2 23"

Sobald die Gartemperatur erreicht ist, beginnt das Gerat automatisch mit dem
Garen, und die zuvor eingestellte Zeit lduft ab.

Wenn der Countdown beendet ist, gibt das Gerat einen Signalton ab, was bedeutet, dass der
Garvorgang beendet ist.

DasGerét schaltet in den ,Warmhalte“-Modus (siehe Kapitel ,Warmhalten”).

Hinweis: Informationen zu den Deckelpositionen fiir die verschiedenen Funktionen
finden Sie in der Tabelle auf den Seiten 13 und 14.

| u

Braunungsfunktion

« Geben Sie zuerst das Ol hinzu, dann die (ibrigen Zutaten, oder geben Sie das Ol und die
Zutaten gleichzeitig hinzu.

+ Driicken Sie die Taste ,Browning” (Anbraten), und auf dem Display erscheint die
Standardtemperatur.

« Wenn Sie die Temperatur andern mochten, driicken Sie @ oder die Taste (&) .

+ Wenn Sie die Brathilfezeit andern mochten, dricken Sie dle@ Taste und stellen Sie



die gewtinschte Zeit durch Driicken der Tasten ,,@- “ oder ,,'@ “ein. B
- Die Temperatur konnen Sie durch Driicken der Temperaturtaste () und der Tasten@)
= -
oder(&Z) dndern.



« Driicken Sie anschlieBend die Taste ,,@] “. Das Gerat beginnt, sich fiir den Garvorgang vorzuwérmen,
und auf dem Display erscheint
L2 21" angezeigt.

« Sobald die Gartemperatur erreicht ist, beginnt das Gerdt automatisch mit dem
Garen, und die zuvor eingestellte Zeit [duft ab.

« Wenn der Countdown beendet ist, gibt das Gerat einen Signalton ab, was bedeutet, dass der
Garvorgang beendet ist.

Hinweis:
* Wahrend des Bratvorgangs muss der Deckel gedffnet sein.
* Um ein Uberhitzen des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Braunungsfunktion nicht

langer als 30 Minuten.
Druckgarfunktion

« Driicken Sie die Taste ,Pressure cook” (Druckgaren). Der Drucklevel wird
durch eine Leuchtanzeige auf dem Bedienfeld angezeigt (,High” - hoch,
,Medium” - mittel,

,Low" - niedrig) sowie die Anzeige ,HI-P“, ,P* oder ,LO-P" auf dem Display.
Sie kdnnen den Druck durch Driicken der Taste @ “oder ,,'@' “é_indern.
Wenn Sie die Garzeit andern méchten, driicken Sie die Taste J®"und
stellen Sie die gewiinschte Zeit durch Driicken der Tasten O« oder.
Driicken Sie anschlieBefd die Taste. Das Gerat beginnt, sich fiir den
Garvorgang vorzuwarmen, auf dem Display erscheint 22 23"

Das Geréat beginnt automatisch mit dem Garen (was durch einen Piepton signalisiert
wird), und

die zuvor eingestellte Zeit lauft ab. Wahrend des Kochvorgangs
signalisiert ein weiterer Piepton (doppeltes Piepen), dass der
Betriebsdruck erreicht ist.

Sobald der Countdown abgelaufen ist, gibt das Geréat einen Signalton
ab, was bedeutet, dass der Garvorgang beendet ist.

Der elektrische Schnellkochtopf schaltet in den Modus ,Warmhalten” (siehe
Kapitel ,Warmhalten”).

Hinweis: Der Deckel muss wahrend des Druckgarens geschlossen bleiben.
Funktion , Do-it-yourself-Koch”

Bei dieser Funktion kdnnen Sie die Garzeit und die Temperatur/den Druck selbst festlegen.

« Stellen Sie durch Driicken der Taste ,,@' “ oder @ “ die Kochstufe fiir den ,Csinald
magad”-Modus auf einen Wert zwischen 1 und 6 ein, je nachdem, was Sie zubereiten méchten
(siehe Tabelle auf Seite 14). Wenn Sie im Modus ,Csindld magad” unter Druck garen mochten:
Der Deckel muss geschlossen sein, es muss eine ausreichende Menge Flissigkeit im Topf sein,
und wahlen Sie eine der folgenden drei Stufen: 4 (NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5 (MITTLERER
Druck 38 kPa) oder 6 (HOHER Druck 60 kPa).

« Wenn Sie die Garzeit andern mochten, driicken Sie die Taste ,,@ “und stellen Sie die gewiinschte



Zeit durch Driicken der Taste @ “ oder &) “ ein.

« Driicken Sie anschlieBend die Taste IQ\ “. Das Gerat beginnt, sich fiir den Garvorgang vorzuwérmen,
und auf dem Display erscheint
223" angezeigt.



+ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, beginnt das Gerét automatisch mit dem Kochen, und die
zuvor eingestellte Zeit wird heruntergezahlt.

+ Wenn der Countdown beendet ist, gibt das Gerat einen Signalton ab, was bedeutet, dass der
Garvorgang beendet ist.

Warmhalten

-Im Modus ,Warmhalten” piept das Gerat, sobald der Countdown der Garzeit 0 erreicht,
und schaltet dann automatisch in den Modus ,Warmhalten” um (auBer bei den ,Do-it-
yourself”-Funktionen); auf dem digitalen Display wird ,00:00" angezeigt.

«Wenn Sie im Standby-Modus die Taste @ “ dricken, schaltet das Gerit in den
Warmbhalte-Modus um, auf dem digitalen Display erscheint ,00:00” und der Countdown
beginnt. m

+ Nach 24 Stunden Dauerbetrieb schaltet sich diese Funktion automatisch aus und das
Gerét kehrt in den Standby-Modus zurtick.

« Achten Sie wahrend des Warmhaltens darauf, dass der Deckel geschlossen ist.

Einstellung des verzogerten Starts

. Drucken Sie bei der Funktionsauswahl, bevor das Gerat mit dem Garen beglnnt die Taste ,,
(Z) «, um die Startverzégerung einzustellen. Mit den Tasten & “ und ,,'\V‘ “ konnen
Sle dle Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.

+ Der Einstellbereich fiir die Startverzégerung (2-24 Stunden) umfasst auch die Garzeit;
durch Driicken der Taste | '@ « zeigt die Startverzogerungs-/Timer-Funktion ,02:00” an.
Driicken Sie die Taste ,,@ “,um den Wert zu erh6éhen, und die Taste ,,'@ “, um ihn zu
verringern.

+ Nach der Einstellung des verzégerten Starts leuchtet die entsprechende Funktionsanzeige
auf.

Hinweis: Die Funktion ,Verzogerter Start” ist bei den Funktionen ,Aufbacken” und
Selbstbacken” nicht verfiigbar.

Funktion ,Abbrechen/Stopp*

Bei den folgenden Einstellungen: Programmieren, Kochen, Schnellkochen, Warmbhalten,
kann nur die Taste ,Warmhalten/Abbrechen” verwendet werden. Halten Sie die Taste
+Warmhalten/Abbrechen” eine Sekunde lang gedriickt, um die Einstellung zu I6schen und
in den Standby-Modus zurtickzukehren.

Um das Gerit auszuschalten, halten Sie die Taste ,|® /)« 2 Sekunden lang gedriickt.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Beendigung des Druckgarvorgangs beginnt der Dampf zu entweichen, wenn Sie die

Taste ,Druckentlastung” am Griff dricken - Abbildung 21; dies kann je nach

Flussigkeitsmenge im Inneren einige Sekunden bis zu 10 Minuten dauern.

+ Um den Deckel zu &ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn und
heben Sie ihn nach rechts an - Abb. 22-23-24.

+ Ziehen Sie das Netzkabel heraus - Abbildung 25.

Hinweis: Seien Sie vorsichtiy wegen des heiBen Dampfes, der aus dem Behilter

austritt. Halten Sie Gesicht und Hinde vom Dampf fern.







ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM KOCHEN UNTER

« Sobald im Geréat Druck aufgebaut wurde:

— Das Druckbegrenzungsventil hebt sich an. Die Sicherheitsverriegelung im Deckel wird
aktiviert, sodass sich der Deckel wahrend des Kochvorgangs nicht o6ffnen lasst.
Versuchen Sie niemals, den Deckel wahrend des Kochvorgangs unter Druck zu 6ffnen.

—Wenn im Gerédt Druck herrscht, leuchtet die LED ,Low” (niedrig), ,Medium” (mittel)
oder ,High” (hoch) auf.

+Bei den ersten paar Malen, die Sie den Schnellkochtopf benutzen, kann es zu leichten
Undichtigkeiten am Druckbegrenzungsventil und am Dichtungsring kommen. Das ist
normal und tritt auf, wenn Druck aufgebaut wird.

«Mit der Einstellung ,KOCHEN UNTER DRUCK” konnen Sie lhre traditionellen
Lieblingsrezepte ganz einfach zubereiten.

— Low (niedriger Druck): Garen empfindlicher Speisen, z. B. Fisch, Muscheln und Gemdse.

— Medium (mittlerer Druck): Zum Garen von Gemdise.

— High (hoher Druck): Fleisch und Tiefkihlkost.

« Es kann vorkommen, dass wahrend des Kochvorgangs eine geringe Menge Dampf
entweicht (da es sich um ein Sicherheitsventil handelt).

« Verwenden Sie das Kochen unter Druck nicht mit weniger als 10 cl Wasser.

« Beim Kochen unter Druck wird der Beginn des Kochvorgangs durch einen Pfeifton
signalisiert. Das Erreichen des Betriebsdrucks wird durch einen doppelten Pfeifton
signalisiert.

Sicherheitsfunktion

Der Schnellkochtopf verfiigt liber mehrere Sicherheitsfunktionen:

Sicheres Offnen:

- Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Druckmesserhebel in der

oberen, verriegelten Position, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird.

Versuchen Sie niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.
- Es ist besonders wichtig, dass Sie nicht versuchen, den Druckmesserhebel gewaltsam zu bewegen.
- Vergewissern Sie sich, dass der Innendruck gesunken ist (weiterer Dampf entweicht

durch das Sicherheitsventil), bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.

Zwei Sicherheitsfunktionen bei Uberdruck:

— Erste Methode: Das Sicherheitsventil ldsst den Druck ab - siehe Kapitel ,Reinigung und
Wartung” auf Seite 18.

- Zweite Methode: Der Dampf entweicht an der Anschlussstelle an der Riickseite des Deckels.

Wenn eine der Sicherheitsfunktionen gegen Uberdruck
anspricht:

« Schalten Sie das Gerét aus.

» Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

- Offnen Sie es.

« Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckbegrenzungskugel



und die Dichtung. Siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung”.
- Sollte das Gerit nach der Uberpriifung und Reinigung undicht sein oder nicht
funktionieren, wenden Sie sich bitte an eine unserer autorisierten Servicestellen.



Regulierung des Gerats:

Sie konnen den Druck durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements regulieren.

EPCO6-Serie

Niedriger Druck 20 kPa (104,5 °C) / Mittlerer Druck 38 kPa (108,5 °C) / Hoher Druck 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Produktkapazitat: 5,8 | / Nutzvolumen: =3,8 | Integrierte

Heizung (ausgegossene Widerstandsheizung).

REINIGUNG UND WARTUNG

+ Wenn das Essen fertig ist, ziehen Sie den Stecker des Geréts aus der Steckdose und lassen mr
der Reinigung mindestens
2 Stunden abkiihlen — Abb. 25-26. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

+ Reinigen Sie das Gerat und den Deckel mit einem feuchten Tuch - Abb. 32-33. Tauchen
Sie das Gerat nicht in Wasser und giefen Sie kein Wasser hinein, wenn sich der Innentopf
nicht darin befindet — Abb. 27.

« Entfernen Sie den Kondensatauffangbehdlter und reinigen Sie ihn grindlich unter
flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder an seinen urspriinglichen Platz ein - Abbildung
35.

+ Spulen Sie den Dichtungsring ab. Trocknen Sie ihn griindlich ab, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

+ Entfernen Sie zur Reinigung der Sicherheitsventile die Abdeckung - Abbildung 36 -,
nehmen Sie das Ventil vorsichtig von der Abdeckung ab — Abbildung 37 — und spiilen Sie
es unter flieBendem Wasser ab. Trocknen Sie es griindlich ab. Bevor Sie das
Sicherheitsventil wieder an seinem urspriinglichen Platz anbringen, vergewissern Sie sich,
dass das Rohr ausreichend sauber ist.

+ Driicken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um zu Gberprifen, ob
es verstopft ist - Abbildungen 37-38.

+ Reinigen Sie den Topf und das Zubehdr. Nur das Zubehor darf in die Spllmaschine gegeben werden
Abbildung 29. Verwenden Sie zum Reinigen des Topfes keine Scheuerschwdmme oder
Scheuermittel, da dies die Antihaftbeschichtung des Topfes beschadigen kann.

« Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil aus dem Schlauch und reinigen Sie das Ventil
und den Schlauch mit Wasser. Vergewissern Sie sich nach dem Trocknen, dass der
Schlauch ausreichend sauber ist, bevor Sie das Ventil wieder einsetzen — Abbildung 31.

« Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Verwenden Sie immer den dazugehdrigen Topf.
Flllen Sie kein Wasser ein und geben Sie keine Lebensmittel direkt in das Gerat —
Abbildung 27.

«Sollte das Gerat versehentlich ins Wasser fallen oder sollte Wasser direkt auf das
Heizelement gelangen (wenn der Topf nicht aufgesetzt ist), verwenden Sie das Gerat
nicht weiter und wenden Sie sich an den Kundendienst.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

« Der Dichtungsring muss alle 2 Jahre ausgetauscht werden. Verwenden Sie ausschlieBlich
den Dichtungsring mit der Nummer 22CM CYSB50YC8.






Problem

che Ursachen:

Der Deckel lasst
sich nicht 6ffnen.

Der Deckel lasst sich
nicht schlieBen.

Starker Druckabfall
am
Druckbegrenzungs
ventil.

Das Essen ist nicht
gar.

EO wird

auf dem digitalen
Display an.

E1 erscheint

auf dem digitalen
Display.

E2 erscheint
auf dem digitalen
Display.

E5 erscheint
auf dem digitalen
Display.

Es tritt

Aufgrund des Drucks im Innentopf Iasst sich der Dec
offnen.

el nicht

Der Druck im Topf ist vollstandig abgefallen, aber da
Sicherheitsventil hat sich aufgrund von Verschmutzu|
verklemmt und kann daher nicht abfallen.

Der Dichtungsring ist nicht richtig eingesetzt.

Das Sicherheitsventil klemmt, weil es verschmutzt ist,.

hgen

und kann daher nicht herunterfallen.

Der Deckel wurde in die falsche Richtung geschlosse

Der Druckabfall ist auf eine Fehlfunktion des Druckre|
lzurlickzuftihren. Das Druckminderventil befindet sich
der richtigen Stelle.

Das Reis-Wasser-Verhaltnis ist nicht korrekt.

Es liegt kein Strom an der Spannungsquelle an. Der

ITemperatursensor des Deckels
ist defekt. Der untere Sensor ist unterbrochen oder

kurzgeschlossen.

plers
nichtan

Der Deckel ist nicht geschlossen.

N O PR
DerDruckistzaniedrig:

Der Dichtungsring ist nicht richtig eingesetzt.
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a. Stellen Sie
sicher, dass
der Druck
vollstandig
abgebaut ist,
indem Sie das
Gerat
mindestens 2
Stunden lang
abkihlen
lassen (nicht
unter Wasser).
b. Stupfen
Sie das Ventil
mit einem
Holzstdbche
n an, damit
es sich
offnet. Seien
Sie vorsichtig
und halten
Sie lhr
Gesicht vom
Deckel und
vom Griff
fern, da
heiBer
Dampf oder
heiBe
Speisen
austreten
kénnen.

c. Reinig

en Sie

das

Sicherhe
itsventil

vor dem
néchste

n

Gebrauc
hund
wischen
Siees
trocken.

Setzen Sie den

Dichtungsring richtig ein.

a. Stupfen Sie das Ventil mit einem Spief3 an,
damit es sich 16st.

b. Reinigen und trocknen Sie das
Sicherheitsventil vor dem nachsten

Gebrauch (siehe:

Kapitel ,Reinigung des Sicherheitsventils” auf
Seite 18).

SchlieBen Sie den Deckel gemaf der
Gebrauchsanweisung in die richtige Richtung.

Senden Sie das Gerat an die Abteilung fiir Service
und Wartung.

Dricken Sie das Druckbegrenzungsventil

vorsichtig an, damit es einrastet.

Verwenden Sie das richtige Reis-Wasser-Verhaltnis.
Vergewissern Sie sich, dass das Ventil nicht
verschmutzt ist und wéhrend des Kochvorgangs keine
Undichtigkeiten verursacht.

Uberpriifen Sie den Stromkreis in Ihrem Haushalt.

Senden Sie das Gerat an die Service- und
Wartungsabteilung.

Wenden Sie sich an den Kundendienst und die
Wartungsabteilung.

Uberpriifen Sie, ob der Deckel fiir das ausgewihlte
Programm vollstandig geschlossen werden muss.
Wenn ja, schlieBen Sie den Deckel vollstandig.
Wenn nicht, senden Sie das Gerat an die Service-
und Wartungsabteilung.

Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig
eingesetzt und gereinigt ist. Uberpriifen Sie, ob
das Druckminderventil richtig sitzt und sauber ist.
Uberpriifen Sie, ob die Befestigungsschraube des
Deckels fest genug angezogen ist.

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und
setzen Sie den Dichtungsring ordnungsgemaf
wieder ein (siehe Abschnitt ,Reinigung der
Deckeldichtung” auf Seite 18).



A Dichtungssatz I Sicherheitsventil

B Dampfkorb J Druckbegrenzungsventil
C  Dreibein K Deckelgriff

D Kochgefal3 (abnehmbar) L Deckel

E Heizelement M Kondensatsammler

F  Tragegriff N Messbecher

G Bedienfeld O Reislsffel

H  Sockel P Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fir das Gerat sind im Handel erhaltlich. Sie kénnen

diese Teile selbst austauschen, ohne einen autorisierten Kundendienst in Anspruch

nehmen zu mussen. Weitere Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie das Gerdt zu einem
autorisierten Kundendienstzentrum. Verwenden Sie nur das richtige Teil, das fur Ihr m

DIENFELD

Taste fiir die Warmhaltefunktion (Keep @'D 0 | Taste fi e Start-/Stopp-Funkton
warm) Abbrechen (Cancel) @' @
Taste fiir die Funktion ,Rice” (Reis) @ @ Taste fir die Funktion ,Stew / Soup*
(Eintopf/Suppe)
Die Taste fiir die Funktion ,Oatmeal” aatmeat [) () steam Taste fiir die Funktion ,Steam"
(Haferbrei) (Haferflocken (Pudding)) (Dampfgaren)
Die Taste fiir die Funktion ,Baby food" @ @ ’ Taste fiir die Funktion ,Browning*
{Babynahrung) food (Anbraten)
Taste fiir die Funktion ,Pressure @] [@ ‘ Taste fiir die Funktion ,Simmer*
(Druckgaren) Taste fur die I (Auf Kleiner Flamme kacheln Tassen)

Taste fiir die Funktion ,Reheat’

(Eigenes Rezept) \ : }
| & J " ,

Digitalanzeig -|E '-"—
° cC:

Funktion ,Bake" (Backen) [ . :E U: o ] Taste fiir die Slow-Cook-Funktion
e caak
Taste fiir die Funktion ,DIY* ’ (Cangsames Garen)

u —' Timer-Taste

Taste ,Delayed Start” (Startverzégerung)

Menii-Taste
Anzeigen fir die Art der Speise
Taste ,Erh6hen”
Taste ,Verringem" I I Anzeigen fiirr den Druckpegel

Taste , Temperatur ~ I

Geratemodell geeignet ist.






1. Die 20 Funktionen sind: ,Keep Warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen), ,Rice” (Reis), ,Oatmeal”
(Haferflocken), ,Baby food” (Babynahrung), «Pressure cook» (Schnellkochen), «Bake» (Backen), «DIY»
(Eigenes Rezept), «Reheat» (Aufwdrmen), «Slow Cook» (Langsam garen), «Simmer» (Fierbere la foc
mic), «<Brown» (Rumenire), «Steam» (Gatit la aburi), «Stew/Soup» (Tocané/Supé),'_@ |, «Delayed Start»
(Start temporizat), «Timer» (Cronometru), <Menu» (Meniu),‘:é)‘ @ , «Temperature» (Temperatur).

2. Esstehen 25 Kocharten zur Auswabhl; weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Fr «Steam» (Dampfgaren), «Stew/Soup» (Eintopf/Suppe) und «Simmer» (Kécheln) kénnen Sie die Art der
Lebensmittel auswdhlen: «vegetables» (Gemiise), «fish» (Fisch), <meat/bean» (Fleisch/Bohnen).

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen der Verpackung

+Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung. Bewahren Sie die Garantiekarte auf und lesen
Sie diese Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig durch und
befolgen Sie sie.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Geréts: Plastiktliten, Zubehor (Stativ, Reisschale, Messbecher und
Kondensatauffangbehdlter) sowie den Netzstecker — Abb. 4.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch den Werbeaufkleber vom Gert.

Offnen des Deckels

+ Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
heben Sie ihn an und ziehen Sie ihn nach rechts — Abb. 1-2-3.

Reinigung

« Achtung: Nur das Zubehor darf in der Spulmaschine gereinigt werden.
- Sptilen Sie den Garbehalter, den Kondensatauffangbehdlter, den Stander und die Dichtung ab.

Erstmalige Inbetriebnahme des Gerits

«Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, schlieBen Sie es an das Gerat an und stecken Sie
es dann in die Steckdose - Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatauffangbehilter in seine Position ein - Abb. 7.
Nehmen Sie den Garbehalter heraus und geben Sie die

Zutaten hinein

« Entfernen Sie den Garbehalter.

+ Geben Sie die Zutaten in den Garbehlter.

+ Beachten Sie, dass der Fiillstand von Lebensmitteln und Fliissigkeiten niemals die
Maximalmarkierung am KochgefaB tiberschreiten darf — Abb. 9.

Stellen Sie den Garbehalter in das Gerit.

- Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgefaes sauber und trocken ist, und entfernen
Sie alle Speisereste von der Heizplatte. Setzen Sie das Kochgefal anschlieBend in das
Gerét ein — Abb. 10-11.

« Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochgefal3.



SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel

« Stellen Sie sicher, dass die Dichtung fest in ihrer Halterung sitzt.

« SchlieBen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn vollstandig im Uhrzeigersinn — Abb. 12-13-
14.

Montieren Sie das Druckbegrenzungsventil

« Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es eingerastet
ist. Beachten Sie, dass das Ventil nicht vollstandig einrastet und etwas locker bleibt.
Vergewissern Sie sich, dass sich das Druckbegrenzungsventil in der unteren Position
befindet, bevor Sie mit dem Druckgaren beginnen (siehe Geratebeschreibung).

ERLAUTERUNG DER

1. Einschalten des Gerits (Standby-Modus) m

SchlieBen Sie das Gerét an die Stromversorgung an; das System startet einen Selbsttest
und gibt einen Signalton ab. Das Digitaldisplay und die Kontrollleuchten leuchten auf.
Nach 1 Sekunde zeigt das Display , “ an; das Gerat befindet sich im Standby-Modus
(Wartezustand).

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine voreingestellte Dauer und Temperatur und erfordert eine
bestimmte Position des Deckels, wie unten dargestellt:

EINSTE

LLUNG TEMPERATUR (°C) “P,?égég
DAUER
c
il
3 A
= P =
[*] v g Eg
) -,% =)
(<))
Reis 9 | 1-50 | 108| nicht . .
2L ffand
ieiioc ey 3120 | 9 | nicht .
-Pudding iteoffan
Gemduse | 10 | 1-70 | 108| nicht .
Eintopf/Supp | Fisch |20 | | . .
€ Fleisc T=70 [ TO&[ nicht
40 | 2u¥@ffai@ | nicht .
h/Boh sutreffend
nen 3 | 1-40 | 108 | nicht .
. [ Gemuse Zutreffend
Dém 3| 1415 104 . .
pfen —Fisch Ticht
. 10 | 540 | 112 | giltreitbbd o
Fleisc
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EINSTEL
LUNG TEMPERATUR (°C)
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<
PROGRAMM ] o
) s
E = 5 2
f a - ]
o s 2
d a o a
Anbraten 10 1-60 160 100-160 .
Aufwédrmen 4 | 1-60 | 104 [nichtzutreffend| e .
Gemiise | 15 | 1-35 | 108 |nichtzutreffend| o
Bei Gber | 15 | 1-35 | 104 |nichtzutreffend| e .
schwacher ol
Hitze helsch 15 | 5-35 | 112 |nicht zutreffend| o
kécheln /Bo
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ANLEITUNG ZUM KOCHPROGRAMM

Funktionen: Reis, Haferflocken (Brei), Babynahrung,

Backen, Langsamgaren, Aufwarmen

Driicken Sie die Taste fiir die gewlinschte Funktion; auf dem Display wird die

voreingestellte Garzeit angezeigt.

Driicken Sie até&hlieﬂend und stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem Sie die Tasten @ “
oder &) “drifeken.

Driicken Sie anschlieBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fiir das Garen

und auf dem Display erscheint ein rot drehender Kreis ,.£Z 23"

Sobald die Temperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den Kochmodus

und die eingestellte Zeit lduft ab. m
Wenn die Zeit abgelaufen ist, signalisiert das Gerat mit einem Signalton das Ende des
Garvorgangs.

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte
den Tabellen auf den Seiten 13 und 14.

Funktionen ,Stew/Soup” (Eintopf/Suppe), ,Steam”

(Dampfgaren), ,Simmer” (Kécheln)

Driicken Sie die Taste fiir die gewiinschte Funktion. Auf dem Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt, die Anzeige fiir die Lebensmittelart leuchtet auf,,

vy Fiah mant “ als Standardwert, und die Kontrollleuchte fiir den Druckpegel leuchtet
ebenfalls auf.

Bei Bedarf kdnnen Sie die Dauer und die Lebensmittelart andern.

Um die Garzeit zu ndern, driicken Sie,(®)  und stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den
Tasten | @ « oder ,,@ “ein.

Um die Art der Speise zu dndern, driicken Sie mehrmals die Taste ,Menu” (Meni), bis die
Anzeige fir die gewiinschte Speiseart aufleuchtet. Unter der ausgewéhlten Speise
leuchtet eine rote Kontrollleuchte.

Driicken Sie anschlieBend , ¢ “. Das Gerét wechselt in den Vorheizmodus fiir das Garen und auf dem
Display erscheint ,£2 23"

Sobald die Temperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den Kochmodus
und die eingestellte Zeit lauft ab.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, signalisiert das Gerat mit einem Signalton das Ende des
Garvorgangs.

Das Gerdt wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel ,Warmhalten”).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte
den Tabellen auf den Seiten 13 und 14.

Funktion ,Browning” (Brdunen)

« Sie kénnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder Ol und Zutaten
gleichzeitig hinzufligen.

« Druicken Sie die Taste ,Browning” (Anbraten), auf dem Display wird die Standardtemperatur
angezeigt.

« Bei Bedarf kdnnen Sie die Temperatur dndern, indem Sie die Tasten {:&:} ode@l “andern.



Wenn Sie anschlieBend die Braunungsdauer dndern méchten, drucken Sie (&)«
und stellen Sie die gewtinschte Dauer mit den Tasten ,,Ial “oder ,,‘\UI ein.
Sie konnen die Temperatur éndern, indem Sie auf die Schaltfliche

Temperat@g" (Temperatur) (&) und die Schaltflachen oder©).

+ Driicken Sie daschlieBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodaus fiir das Garen und auf dem
Display erscheint
L2230

Sobald die Temperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den Kochmodus
und die eingestellte Zeit lauft ab.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, signalisiert das Gerat mit einem Signalton das Ende des
Garvorgangs.

Hinweis:

* Der Deckel muss wiahrend des Anbratens offen bleiben.
* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Anbratfunktion
nicht langer als 30 Minuten.

Funktion ,Pressure cooking” (Schnellkochen)

Driicken Sie die Taste ,Pressure cook” (Schnellkochen). Die Druckstufe wird durch eine
Kontrollleuchte auf dem Bedienfeld (High, Medium oder Low, d. h. Hoch, Mittel oder
Niedrig) und auf dem Display durch ,HI-P“, ,P” oder ,LO-P” angezeigt.

Sie kénnen die Druckstufe dndern, indem Sie die Tasten (&) “@r “druicken.

Bei Bedarf kdnnen Sie auch die Garzeit dndern, indem Sie (&) und die gewiinschte
Dauer mit den Tasten ., /)" einstellen.

Driicken Sie anschlieend ! U Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fiir den
Garvorgang und auf dem Dlsplay erscheint L2 23"

Sobald die Temperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den Kochmodus
und die eingestellte Zeit lduft ab. Ein akustisches Signal zeigt an, dass der optimale

Druck erreicht ist.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, signalisiert das Gerat durch einen Signalton, dass der
Garvorgang beendet ist.

Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltemodaus (siehe Kapitel
+Warmhalten”).

|

Hinweis: Der Deckel muss wéahrend des Druckgarvorgangs geschlossen und verriegelt bleiben.

Die DIY-Chef-Funktion (Eigenes Rezept/Rezept des Kochs)

Dank dieser Funktion kdnnen Sie die Garzeit sowie Temperatur und Druck frei wahlen.

« Stellen Sie die Kochstufe fiir den DIY-Modus (Eigenes Rezept) je nach gewlinschter
Kochstufe (siehe Tabelle auf Seite 78) auf eine Stufe zwischen 1 und 6 ein, indem Sie die
Tasten ,,'/—\‘ “oder, V “ driicken. Wenn Sie im DIY-Modus (Eigenes Rezept) unter Druck garen
maochten: muss der Deckel verriegelt sein, muss sich ausreichend Flussigkeit im Garbehélter
befinden und miissen Sie eine der 3 Stufen wéhlen: 4 (niedriger Druck (LOW) 20 kPa), 5
(mittlerer Druck (MEDIUM) 38 kPa) oder 6 (hoher Druck (HIGL-|) 60 kPa).

Bei Bedarf konnen Sie die Garzeit &ndern, indem Sie auf &) “driicken und die
gewiinschte Zeit mit den Tasten ,,&) “ oder (&) “ einstellen.

Driicken Sie anschlieBend ,(®]“. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fiir das Kochen und auf dem
Display erscheint

-
[ A s



+ Sobald die Temperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den Kochmodus
und die eingestellte Zeit lduft ab. Ein akustisches Signal zeigt an, dass der optimale
Druck erreicht ist.

« Wenn die Zeit abgelaufen ist, meldet das Gerat mit einem Signalton das Ende des
Garvorgangs.

Warmbhalten

«Im Warmhaltemodus (Keep warm) wechselt das Gerat, sobald die Temperatur erreicht ist,
automatisch in den Kochmodus und die eingestellte Zeit lduft ab. AnschlieBend
signalisiert ein akustisches Signal, dass das Gerét automatisch in den Warmhaltemodus
wechselt (mit Ausnahme der DIY-Funktion (Eigenes Rezept)), und auf dem Digitaldisplay
wird ,00:00" angezeigt. B

«Wenn Sie im Standby-Modus die Taste .. “ driicken, wechselt das Gerat in den
Warmhalte- Modus, auf dem Digitaldisplay wird ,00:00” angezeigt und die Zeitmessung
beginnt.

+ Nach 24 aufeinanderfolgenden Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert und
das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurlick.

+Beachten Sie wahrend der Ausfiihrung der Warmhaltefunktion: Der Deckel muss
geschlossen sein.

Einstellung ,,Delayed start” (Verzogerter Start)

+ Wenn Sie eine Funktion auswahlen, kdnnen Sie, bevor das Gerat mit dem Garen beginnt,
die Taste ,,'fl-j) “ driicken, um die Dauer fiir den zeitgesteuerten Start einzustellen. Durch
Driicken der Tasten “und ,,-Cv) “ kénnen Sie die Garzeit in 10-Minuten-Schritten
einstellen. i

« Das Zeitintervall fiir den verzégerten Start (2-24 Stunden) umfasst die Garzeit; wenn Sie
die Taste ,;@ “fiir die Funktion ,Delayed start/timer” (Verzégerter Start/Timer) driicken,
wird ,02:00” angezeigt; driicken Sie die Taste ,,@) “zum Erhohen und die Taste ,,'@ “zum
Verringern.

«Nach der Einstellung des zeitverzdgerten Starts leuchtet die der Funktion zugeordnete Kontrollleuchte
auf.

«Braunen” und ,DIY” (Eigenes Rezept).

Einstellung ,,Abbrechen/Stopp*

Fir die folgenden Einstellungen: Voreinstellung, Garen, Schnellkochen, Warmhalten, steht

nur die Taste ,keep

w arm/cancel” (Warmhalten/Abbrechen) verfligbar. Driicken Sie die Taste ,keep
warm/cancel” (Warmhalten/Abbrechen) eine Sekunde lang, um den Vorgang abzubrechen

und in den Standby-Modus zuriickzukehren.

Sie kénnen das Gerit ausschalten, indem Sie die Taste ,|© ) “ldnger als 2 Sekunden gedriickt halten.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Beendigung des Druckgarvorgangs wird der Dampf durch Driicken der Taste am Griff
abgelassen

,One-Touch-Dampfauslass” - Abb. 21 (Dampfauslass auf Knopfdruck); der Auslassvorgang
dauert je nach Flussigkeitsmenge im Inneren zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.
« Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, heben



Sie ihn an und ziehen Sie den Deckel nach rechts - Abb. 22-23-24.
« Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose - Abb. 25.
Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Behalter austritt. Halten Sie
Gesicht und Hande vom Dampfstrom fern.



ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM DRUCKGAREN

» Nachdem sich im Gerat Druck aufgebaut hat:

— hebt sich das Druckbegrenzungsventil. Die Sicherheitsverriegelung des Deckels wird
dann aktiviert, und der Deckel lasst sich wahrend des Garvorgangs nicht offnen.
Versuchen Sie niemals, den Deckel wéhrend des Garvorgangs unter Druck zu 6ffnen.

— Die LED-Anzeige fir ,Low” (Niedrig), ,Medium” (Mittel) oder ,High” (Hoch) leuchtet
auf, um den Druckstand im Gerat anzuzeigen.

- Bei den ersten Einsédtzen des Schnellkochtopfs kann es zu leichten Undichtigkeiten am
Druckbegrenzungsventil und an der Dichtung kommen. Dies ist normal und tritt auf,
wenn sich Druck aufbaut.

« lhre traditionellen Lieblingsrezepte lassen sich leicht an die Einstellung ,PRESSURE COOK"
(Schnellkochen) anpassen.

— Low (Niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch, Krustentiere
und bestimmter Gemiisesorten

— Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemiise

— High (Hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkihlkost

« Es ist normal, dass beim Kochen eine kleine Menge Dampf entweicht (da es sich bei dem
Ventil um ein Sicherheitsventil handelt).

« Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht ohne mindestens 10 cl Wasser.

+ Beim Schnellkochen wird der Start des Kochprogramms durch einen einzelnen Signalton
angezeigt. Ein doppelter Signalton informiert dariiber, dass der Betriebsdruck erreicht ist.

Sicherheitsmerkmale

Der Schnellkochtopf verfiigt tiber mehrere Sicherheitsmerkmale:
Sicherheit beim Offnen:

— Befindet sich der Schnellkochtopf unter Druck, befindet sich die Manometerstange in
der oberen Verriegelungsposition, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird.
Versuchen Sie niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu &ffnen.

— Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf die Manometerstange auszuliben.

— Vergewissern Sie sich, dass der Innendruck gesunken ist (liberschissiger Dampf
wurde Uber das Sicherheitsventil abgelassen), bevor Sie versuchen, den Deckel zu
offnen.

Zwei Sicherheitsvorrichtungen fiir den Fall eines
Uberdrucks:

— Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil lasst den Druck ab - siehe Kapitel
,Reinigung und Wartung”, Seite 83.
— Zweite Vorrichtung: der Dampfablassanschluss an der Riickseite des Deckels.



Wenn eine der Sicherheitsvorrichtungen bei Uberdruck
ausgelost wird:

Schalten Sie das Gerat aus.

Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen.

Offnen Sie das Gerat.

Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die
Dichtung. Siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung”.

Wenn Ihr Gerit nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und nach der Reinigung
undicht ist oder nicht mehr funktioniert, bringen Sie das Gerat zu einem autorisierten
Servicecenter.

Einstellung des Gerats:

Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements

reguliert werden. SERIE EPC06 m

Niedriger Druck 20 kPa (104,5 °C) / Mittlerer Druck 38 kPa (108,5 °C) / Hoher Druck 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Produktkapazitét: 5,8 | / Nutzkapazitat: = 3,8 | Integrierte

Heizung (Uberdimensionierter Heizwiderstand)

REINIGUNG UND WARTUNG

« Ziehen Sie nach dem Garen Ihrer Speisen den Netzstecker aus der Steckdose und lassen
Sie das Gerdt mindestens 2 Stunden abkiihlen, bevor Sie es reinigen - Abb. 25-26.
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

« Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch - Abb.
32-33. Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser und gieBen Sie kein Wasser in das Gerat,
ohne dass der Innentopf eingesetzt ist — Abb. 27.

+Nehmen Sie den Kondensatbehélter heraus und reinigen Sie ihn griindlich unter
flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder in seine urspriingliche Position ein — Abb. 35.

« Spilen Sie die Dichtung ab. Trocknen Sie sie gut ab, bevor Sie sie wieder einsetzen.

» Um den Schwimmer zu reinigen, nehmen Sie den Deckel ab - Abb. 36, I6sen Sie dann den
Schwimmer vorsichtig vom Deckel - Abb. 37 und spiilen Sie den Schwimmer unter
flieBendem Wasser ab. Trocknen Sie ihn gut ab. Vergewissern Sie sich, dass Sie den
Schlauchkanal griindlich gereinigt haben, bevor Sie den Schwimmer wieder in seine
urspriingliche Position einsetzen.

+ Driicken Sie auf die Innenseite der Feder des Sicherheitsventils, um sicherzustellen, dass
das Ventil nicht verstopft ist - Abb. 37, 38.

« Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Nur das Zubehor darf in der Spulmaschine
gereinigt werden - Abb. 29. Verwenden Sie zur Reinigung des Topfes keine
Scheuerschwédmme oder scheuernden Reinigungsmittel, da Sie sonst die
Antihaftbeschichtung des Topfes beschéddigen konnten.

« Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil aus dem Schlauch und reinigen Sie das Ventil
und den Schlauch mit Wasser. Vergewissern Sie sich nach dem Trocknen, dass Sie den
Schlauchkanal griindlich gereinigt haben, bevor Sie den Schwimmer wieder in den
Schlauch einsetzen - Abb. 31.

«Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Kochbehilter. GieBen Sie kein Wasser oder Lebensmittel direkt in das Gerét - Abb. 27.

«Sollten Sie das Gerdt versehentlich in Wasser tauchen oder Wasser direkt auf das
Heizelement gieBBen (wenn der Topf nicht aufgesetzt ist), verwenden Sie das Gerét nicht,



sondern bringen Sie es zur Reparatur in die Servicewerkstatt.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

+Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre. Verwenden Sie nur Dichtungen mit der
Artikelnummer 22CM CYSB50YC8.



Lésst sich aufgrund des
Drucks im Innenbehalter
nicht 6ffnen.

Neinjakann gedffnet werden Der Druckim
opfist

vollstandig entliiftet, aber
der Schwimmer ist
blockiert, weil er zu
verschmutzt ist und sich
daher nicht nach unten
bewegen kann.

Deckel.

Die Dichtung ist nicht
richtig montiert.

Der Schwimmer ist
blockiert, weil er zu
verschmutzt ist und sich
daher nicht nach unten
bewegen kann.

Der Deckel lasst sich
nicht schlieBen.

Der Deckel wurde in die

Starker Druckabfall  falsche Richtung
geschlossen.
Fehlerhafte
Druckiiberwachung, was
zur Freigabe fiihrt
Ventildruck deDruck.

Pruchbsoisasumgsvent,

befindet sich in einer

Das Verhltnis von Reis zu
Wasser betragt
Das Gericht wurde
nicht
Die Stromversorgung
liefert keinen Strom.
Auf dem Digitaldisplay wird ,,
Servicecenter

wird EO angezeigt. Auf dem
Digitaldisplay
Auf dem . erscheint E5.
Digitaldisplay wird
E1 angezeigt.
Unter der
Abdeckung tritt
Auf dem digitalen Damecf ung
. . pf aus.
Display wird E2
angezeigt.

a. Warten Sie, bis der Druck im Behdlter vollstandig abgebaut ist.
b. Driicken Sie den Druckablassknopf und halten

Sie ihn gedriickt.

a. Stellen Sie sicher, dass der Druck vollstéandig

abgelassen wurde, indem Sie das Gerat

mindestens 2 Stunden (jedoch nicht unter Wasser).

b. Driicken Sie den Schwimmer mit einem
Stdbchen nach unten. Seien Sie vorsichtig und
halten Sie Ihr Gesicht von der Abdeckung und
dem Griff fern, da das Geréat heiRen Dampf oder
heile Speisen ausstoBen kann.

. Reinigen und trocknen Sie den Schwimmer vor
dem néchsten Gebrauch.

Setzen Sie die Dichtung korrekt ein.

a.DriickenS i e den Schwimmer mit einem
Stdbchen nach unten.

b. Reinigen und trocknen Sie den Schwimmer vor
dem néchsten Gebrauch (siehe Seite 83, Schritte zur
Reinigung des Schwimmers).

SchlieBen Sie den Deckel geméaR der
Bedienungsanleitung in der richtigen Richtung.

Senden Sie das Gerat zur Reparatur an ein
autorisiertes Servicecenter.

Driicken Sie leicht auf das
Druckbegrenzungsventil, damit es in seine
Position absinkt.

Verwenden Sie das richtige Verhaltnis von Reis zu Wasser.
Stellen Sie sicher, dass das Druckablassventil nicht

ist verschmutzt und verursacht wéhrend des
Kochvorgangs keine Undichtigkeiten.

Uberpriifen Sie die elektrische Installation in lhrer Wohnung.

" angezeigt. Der Temperatursensor Senden Sie das Gerat an das autorisierte

Der Deckel ist defekt. Unterbrechung oder Kurzschluss am
Sensor an der Unterseite.

Der Deckel ist nicht verriegelt

Ungewohnlich niedriger Druck.

Die Dichtung wurde nicht korrekt montiert.



zur Reparatur. Prifen  Sie,
ob das

nicht, senden Sie das Gerat zur Reparatur an
eine autorisierte Servicestelle.
Stellen Sie sicher, dass die Dichtung korrekt

in seine Position absinkt und gereinigt ist.
Stellen Sie sicher, dass die Befestigungsmutter
des Deckels fest angezogen ist.

Senden ausgewahlte

Sie das

zur vollstandig

Repara}' geschlossene

uran ein n Deckel

autorisie erfordert.

rtes Wenn ja, schlieBen Sie den
Servicec Deckel vollstandig.

enter.

Wenn

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und setzen|
Sie sie wieder in der richtigen Position ein (siehe
Seite 83, Schritte zur Reinigung der
Deckeldichtung).




BESCHREIBU

Dichtung

Dampfkorb

Dreifulgitter

Kochbehalter (herausnehmbar)
Heizelement

Tragegriff

Bedienfeld

Sockel

TOTMMOoNA®>

Sicherheitsventil
Druckbegrenzungsventil
Griff fiir den Deckel

Deckel
Kondensatauffangbehdlter
Messbecher

Reisloffel

Netzkabel

vozzrx“-—

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fir lhr Gerat sind im Handel erhdltlich. Sie kénnen diese
Teile selbst austauschen, ohne sich an den Kundendienst wenden zu missen. Weitere
Informationen finden Siein der Bedienungsanleitung.

Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie Ihr Gerédt bitte zu einem
autorisierten Kundendienstzentrum. Verwenden Sie nur das richtige Ersatzteil, das dem

Modell Ihres Geréts entspricht.

BEDIENFELD

Taste fur die Funktion
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Taste flr den Timer

Menii-Taste

Anzeigen flr den
Druck






1. Die 20 Funktionen lauten wie folgt: ,Keep Warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen), ,Rice” (Reis),
,Oatmeal” (Haferbrei), ,Baby food” (Babynahrung), ,Pressure cook” (Schnellkochen), ,Bake” (Backen), ,DIY"
(manueller Modus), ,Reheat” (Aufwédrmen), ,Slow Cook” (Langsamgaren), ,Simmer” (Kécheln), ,Brown”
(Anbraten), ,Steam"” (Dampfgaren), ,Stew/Soup” (Schmorgericht/Sup_Ee),@ ),
+Delayed Start” (Startverzégerung), ,Timer” (Timer), ,Menu"” (Men’é}) ‘(_:‘ , »Temperature” (Temperatur).
2. Esstehen 25 Kocharten zur Auswabhl, weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.
3. Fur ,Steam” (Ddampfen), ,Stew/Soup” (Schmoren/Suppe) und ,Simmer” (Kdcheln) kénnen Sie die Art
des Lebensmittels auswahlen: ,Gemiise”, ,Fisch”, ,Fleisch/Hulsenfriichte”.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie das Geradt aus

« Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bitte bewahren Sie die Garantiekarte auf und vergessen Sie
nicht, die Gebrauchsanweisung zu lesen, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

«Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Fliche. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial aus dem
Inneren  des  Gerdts:  Plastiktiten, Zubeh6r  (DreifuBgitter, Reisloffel,  Messbecher und
Kondensatauffangbehdlter) sowie den Netzstecker — Abb. 4.

- Entfernen Sie den Werbeaufkleber vom Gerit, bevor Sie es zum ersten Mal verwenden.

Offnen des Deckels

« Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, heben Sie ihn
an und ziehen Sie den Deckel nach rechts - Abb. 1, 2, 3.

Reinigung
« Bitte beachten Sie: Nur das Zubehdr kann bedenkenlos in der Spilmaschine gereinigt werden.
« Spiilen Sie den Kochbehalter, den Kondensatauffangbehalter, den Dreifu8 und die Dichtung ab.

Erstmalige Inbetriebnahme des Gerits

« Rollen Sie das Netzkabel vollsténdig ab; schlieBen Sie es an das Gerat an und stecken Sie es dann in die
Steckdose — Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Stellen Sie den Kondensatbehilter an seinen Platz. - Abb. 7.
Nehmen Sie den Garbehalter heraus und geben Sie die
Zutaten hinein.

+ Nehmen Sie den Garbehélter heraus.

« Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

« Bitte beachten Sie, dass der Fullstand der Lebensmittel und Flussigkeiten niemals die auf dem Kochgefa
angegebene Hochstmarke tiberschreiten darf — Abb. 9.

Stellen Sie das Kochgeschirr in das Gerat

« Stellen Sie sicher, dass der Boden des KochgefaBes sauber und trocken ist, und entfernen Sie alle
Speisereste von der Heizplatte. Stellen Sie das Kochgefal anschlieBend in das Gerat — Abb. 10, 11.

« Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochgeschirr.



SchlieBBen und verriegeln Sie den Deckel.

- Uberpriifen Sie, ob die Dichtung fest auf ihrer Halterung am Deckel sitzt.
« SchlieRen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag - Abb. 12,13, 14.

Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein

- Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es fest sitzt. Beachten Sie,
dass das Ventil nicht einrastet und relativ locker sitzt. Uberpriifen Sie, ob sich das
Druckbegrenzungsventil unten befindet, bevor Sie mit dem Druckgaren beginnen (siehe bitte die
Bedienungsanleitung).

ABBILDUNG DER FUNKTIONEN

1. Einschalten des Gerits (Standby-Modus)

Schalten Sie das Gerat ein. Das System fiihrt einen Selbsttest durch, und der Summer gibt einen Piepton
ab. Das digitale Display und alle Kontrollleuchten schalten sich ein. Nach 1 Sekunde erscheint auf dem
Display , “,das
Gerat

befindet sich im Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine Standardzeit und -temperatur und erfordert eine bestimmte Position des
Deckels, wie unten dargestellt:

TEMPERATUR (°C) DECKELSTELLUN
3 s | oy
PROGRAMME MENU | £ T 3959 == g
T w O v
5 2 S2ygeg g 2
2 g $50[5+% 5
wv w 5 ] (7] 5
5 8+ 8 °| &S
Reis 9 |1-50 108| nicht . .
zutreffand.
Haferflocken
(Haferbrei) 3 |1-20| 90 |nicht .
zutreffend
Gemii| 10 |1-70[ 108 nicht .
Schmoren/Su 53 Zutréffend
ppe . .
Fisch [ 20 [T=70] TO&[ nicht
Fleisch | 2utreffend M
Mitsen |45 112700 112] nicht .
Dampfgare | zutreffend .
n Gemii .
se 3 1-40[ 108| nicht .
zutreffend
Fisch

Fleisch 3 1-15 104 nicht
/Hilsen  zutreffend

friichte .
10 5-40 112 nicht

.



STELLUNG DES DECKE|

TEMPERATUR (°C)
B B RS-
(-] o
H ki gaolg g |2
S 9 i} AR [
@ 7 sElgz 3|2
) o g
Aufheizen 10 |1-60| 160 100 - 160 .
Aufw
nu arme 4 [1-60| 104 |nichtzutreffend e .

grin 15 |1-35| 108 |nicht zutreffend o

Kochen Fisch 15 [1-35| 104 |nicht zutreffend o .
Fleisch .
JHilsen 15 |5-35| 112 |nicht zutreffengd o
friichte 5-40| 112 |nichtzutreffend
hoch 30
Druckgaren 5-40| 108 |nichtzutreffengd e .
[mittet 30 -
Babynah 5-40| 104 |nichtzutreffengd e
o [hiedrig| 30
g :
5-70| 112 |nichtzutreffend o 3
Backen 36
5-60 | 150 |nicht zutreffend .
Langsames 405
Garen Std 85 | nicht zutreffengd e

2-Ster

ZEIT (Min.) STELLUNG DES DECKELS
° .
5 geschlossen + [Deckel nicht
b geschlossen/gestchlossen
g angehoben
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
3 90°C 90°C
Manueller Modts: 10 1-60
4 NIEDRIG* (104 100°C
)
5 110°C
—MITTEL*(108°C)
6 120°C

HOCH*{112°C)

*Druckgaren






ANLEITUNG ZUM KOCHPROGRAMM

Funktionen ,Rice” (Reis), ,Oatmeal (Porridge)” (Haferbrei),
~Baby Food” (Babynahrung), ,Baking” (Backen),
»Slow Cooking” (Langsames Garen), ,Reheat” (Aufwarmen)

« Drticken Sie die entsprechende Taste fiir die gewtinschte Funktion; auf dem Display wird standardmaBig
die Garzeit angezeigt.
« Driicken Sie anschlleﬂ@d und stellen Sie die gewtinschte Zeit ein, indem Sie die Taste ,,‘\Q/‘ “oder '@ “driicken.
« Driicken Sie anschll\}nd . Das Gerét wechselt in den Vorheizmodus fiir das Garen und auf dem
Display erscheint ein rot falinkénder Kreis , ‘.
Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Geratautomatlsch auf den Countdown um, was
bedeutet, dass die Garphase begonnen hat.
« Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, der anzeigt, dass der Garvorgang beendet ist.

Funktionen ,Stew/Soup” (Schmoren/Suppe), ,Steam”
(Dampfgaren), ,Simmer” (Kécheln)

Driicken Sie die entsprechende Taste fiir die gewlinschte Funktion; das Display zeigt die Standard-
Garzeit an, die Anzeige fir die Lebensmittelart leuchtet als Standard\f’; Fiah et -Anzeige auf und die
entsprechende Kontrollleuchte fiir den Druckpegel schaltet sich ein.

- Bei Bedarf kdnnen Sie die Garzeit und die Art der Lebensmittel dndern.

Um die Garzeit zu andern driicken Sie ,,{\9‘ “ und stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem Sie die

Tasten, ‘Q‘“ oder,,‘g"’drucken

+ Um die Art der Speisen zu @ndern, driicken Sie mehrmals die Taste ,Menu”, bis die Anzeige fur die
gewlinschte Speisenart leuchtet. Unter der angegebenen Speisenart leuchtet eine rote Kontrollleuchte.

Driicken Sie anschlieend ,,"_@_‘ “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen fiir den Garvorgang und auf dem Display erscheint ,,

oo
Loodn

Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in die Garphase um und beginnt
mit dem Countdown der voreingestellten Zeit.

« Am Ende des Countdowns gibt das Gerat ein Signal aus, das anzeigt, dass der Garvorgang beendet ist.
Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Abschnitt ,Keep Warm” (Warmhalten)).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte der Tabelle auf den Seiten 13 und
14.

Funktion ,Browning” (Anbraten)

Sie kdnnen zuerst das Fett und dann die Zutaten einfiillen oder das Fett und die Zutaten
gleichzeitig einfullen.
« Drticken Sie die Taste ,Browning” (Anbraten), auf dem Display wird die Standardtemperatur angezeigt.

- Bei Bedarf kdnnen Sie die Temperatur &ndern, indem Sie die Taste ,,\_ﬁ) oder 'U'”drucken

- Wenn Sie anschlieBend die Garzeit andern mochten driicken Sie ,!\OW“und stellen Sie die gewlinschte
Zeit ein, indem Sie die Tasten ,,\&,‘ oder ,,'\Q,' “ driicken. )

Sie kénnen die Temperatur dndern, indem Sie die Temperaturtaste (@:\‘) und die Taste ,,
‘@:} ode(‘@ldn’icken.



- Drlicken Sie anschlieBend\.@ | Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fiir das Garen und auf dem Display erscheint ,,
-
o2

« Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in die Garphase um und der
Countdown der voreingestellten Zeit beginnt.

« Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab, der anzeigt, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweis:
*Wahrend des Bratvorgangs muss der Deckel offen bleiben.

*Um ein Uberhitzen des Fetts zu vermeiden, sollten Sie die Bratfunktion nicht léinger als 30 Minuten
verwenden.

. . “

Funktion ,Pressure cooking” (Schnellkochen)

Driicken Sie die Taste fiir das Druckgaren. Die Druckstufe wird durch eine Kontrollleuchte am

Bedienfeld (hoch, mittel oder niedrig) und auf dem Display mit ,HI-P*, ,P” oder ,LO-P“

angezeigt.

Sie konnen die Druckstufe andern, indem Sie die Taste ,

dern, indem Sie auf ,.©
=

< oder ,/S&7) “ driicken.

. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fiir das Garen und auf dem Display

oder ,,'\U/‘ “driicken.
“driicken, und die gewiinschte Zeit

Bei Bedarf konnen Sie die Garzeit

einstellen, indem Sie die Tasten ,,
Driicken Sie anschlieBend auf . O j
erscheint L2 23"

Das Gerdt schaltet automatisch in die Kochphase um (angezeigt durch einen einzelnen Signalton)

und beginnt mit dem Countdown der voreingestellten Zeit. Ein weiterer Signalton wédhrend des
Kochvorgangs (zweimaliger Signalton) zeigt an, dass der Betriebsdruck erreicht ist.

Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, der anzeigt, dass der Garvorgang beendet ist.
Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Abschnitt

Warmhalten” (Warmeerhaltung).

Hinweis: Der Deckel muss wahrend des Druckgarens geschlossen und verriegelt bleiben.

Funktion ,,DIY Chef” (manueller Modus)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Garzeit sowie die Temperatur/den Druck frei wahlen.

Stellen Sie die Kochstufe im manuellen Modus je nach gewunschter Zubereltung auf eine Stufe zwischen 1 und

6 ein (siehe Tabelle auf Seite 14), indem Sie die Taste 'é‘ “ oder ,,'\v‘ driicken. Wenn Sie im manuellen Modus
unter Druck garen mochten: Der Deckel muss verriegelt sein, im Garbehélter muss ausreichend Flissigkeit
vorhanden sein und Sie miissen eine der drei Stufen wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5 (MITTLERER

Druck 38 kPa) oder 6 (HOCHDRUCK 60 kPa).

Bei Bedarf kénnen Sie die Garzeit andern, |ndem Sie auf ,,‘\0,' “driicken, und die gewiinschte Zeit
einstellen, indem Sie die Tasten ,,\‘Q/' « oder (&) “ driicken.

Driicken Sie anschlieBend auf .| “. Das Gerét beglnnt mit dem Vorheizen flr den Garvorgang und auf dem Display
erscheint L2 23"

Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerdt automatisch in die Garphase um und der
Countdown der voreingestellten Zeit beginnt.

Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, der anzeigt, dass der Garvorgang beendet ist.

~Keep Warm” (Warmhalten)

« Im Warmhalte-Modus gibt das Gerét einen Signalton ab, sobald der Countdown der Garzeit 0 erreicht,
und wechselt anschlieBend automatisch in den Warmhalte-Modus (mit Ausnahme der Funktionen im
manuellen Modus), wobei das digitale Display ,00:00" anzeigt.

«Wenn Sie im Bereitschaftsmodus die Taste h%l “ driicken, bleibt die Warmhaltefunktion erhalten, das
digitale Display zeigt ,00:00” an und beginnt mit dem Countdown.

« Nach 24 aufeinanderfolgenden Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert und das Gerat kehrt
in den Standby-Modus zurick.

« Achten Sie wédhrend der Warmhaltefunktion darauf, dass der Deckel geschlossen ist.






Einstellung ,Delayed start” (Startverzogerung)

« Wenn Sie eine Funktion auswéhlen, bevor das Gerat mit dem Garen beginnt, kdnnen Sie auf

driicken, um den Start zu verzégern. Durch Driicken der Tasten ,;@ “und ,,(U) “konnen Sie die Zeitin

10-Minuten-Schritten einstellen.

- Die Garzeit liegt im Bereich (2 - 24 Stunden) der Einstellung fiir die Startzeitverzégerung;
Wenn Sie die Taste ,,‘@ “fur die Startvorwahl-/Timer-Funktion driicken, wird ,02:00" angezeigt. Driicken
Sie die Taste ,,'@:f' “, um den Wert zu erhéhen, und ,,'@' “,um ihn zu verringern.

« Nach der Einstellung des verzégerten Starts leuchtet die entsprechende Funktionsanzeige auf.

Hinweis: ,Verzégerter Start” ist fiir die Funktionen ,Backen” und ,Manueller Modus” nicht verfiigbar.

Einstellung ,Abbrechen/Stopp”

In den folgenden Modi: Voreinstellung, Kochen, Schnellkochtopf, Warmhalten, ist

nur die Taste ,Keep warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen). Driicken Sie die Taste ,Keep warm/Cancel
(Warmhalten/Abbrechen) eine Sekunde lang, um den Vorgang abzubrechen und in den
Bereitschaftsmodus zuriickzukehren.

Sie kdnnen das Gerét ausschalten, indem Sie die Taste ,| &) « linger als 2 Sekunden gedriickt halten. m

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Sobald der Druckgarvorgang beendet ist, wird der Dampf durch Driicken der Taste am Griff ,One-touch

steam release” (Dampfablass mit einem Tastendruck) abgelassen — Abb. 21. Dies dauert je nach

Flissigkeitsmenge im Inneren zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.

+ Um den Deckel zu &ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, heben Sie ihn an und
ziehen Sie den Deckel nach rechts — Abb. 22, 23, 24.

« Ziehen Sie das Netzkabel ab - Abb. 25.

Hinweis: Seien Sie vorsichtig mit dem heiBen Dampf, der aus dem Topf austritt. Halten Sie Gesicht

und Hande vom Dampfstrahl fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZU UCKGAREN

« Sobald sich im Gerét Druck aufgebaut hat:

- Das Druckbegrenzungsventil hebt sich. AnschlieBend wird die Sicherheitsverriegelung im Deckel
aktiviert, sodass sich der Deckel wahrend des Garvorgangs nicht 6ffnen ldsst. Versuchen Sie niemals,
den Deckel wéahrend des Druckgarens zu 6ffnen.

- Die Kontrollleuchte ,Low” (niedrig), ,Medium” (mittel) oder ,High” (hoch) leuchtet auf, um
anzuzeigen, dass im Gerat Druck herrscht.

+Bei den ersten paar Malen, wenn Sie den Schnellkochtopf verwenden, kann es zu einem leichten
Auslaufen am Druckbegrenzungsventil und an der Dichtung kommen. Das ist normal und tritt auf,
solange der Druck ansteigt.
«lhre beliebten traditionellen Rezepte lassen sich ganz einfach an die Einstellung ,PRESSURE COOK"
(Schnellkochen) anpassen.
— Low (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch, Muscheln und bestimmter
Gemiisesorten
— Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemiise
- High (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkihlkost
« Es ist normal, dass wahrend des Kochvorgangs eine kleine Menge Dampf entweicht (da es sich um ein Sicherheitsventil
handelt).
« Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht ohne mindestens 100 ml Wasser.
« Beim Druckgaren wird der Beginn des Garvorgangs durch einen einmaligen Signalton angekindigt. Der
Betriebsdruck ist nach einem doppelten Signalton erreicht.



Sicherheitsfunktionen

Ihr Schnellkochtopf verfiigt tiber mehrere Sicherheitsfunktionen:

Sicherheit beim Offnen:

- Wenn lhr Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Manometerstift in der oberen
Verriegelungsposition, wodurch sich der Deckel nicht 6ffnen Iasst. Versuchen Sie niemals, den unter
Druck stehenden Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

- Es ist duBerst wichtig, keinen Druck auf den Manometerstift auszutiben.

- Vergewissern Sie sich, dass der Innendruck abgefallen ist (zusétzlicher Dampf tritt aus dem
Sicherheitsventil aus), bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.

Zwei Sicherheitsfunktionen bei Uberdruck:

- Erster Mechanismus: Das Sicherheitsventil senkt den Druck - siehe Abschnitt ,Reinigung und
Wartung”, S. 18.
- Zweiter Mechanismus: Auf der Rickseite des Deckels entweicht Dampf.

Wenn einer der Sicherheitsmechanismen bei Uberdruck
ausgelost wird:

« Schalten Sie Ihr Gerét aus.

Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkiihlen.

- Offnen Sie ihn.

Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, das Dampfablassventil und die Dichtung.
Siehe Abschnitt ,Reinigung und Wartung”.

Sollte Ihr Gerit nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und der Reinigung noch immer
undicht sein oder nicht mehr funktionieren, bringen Sie es bitte zu einer autorisierten
Servicestelle.

Einstellung des Gerats:

Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements reguliert werden.

SERIE EPCO6

Niederdruck 20 kPa (104,5 °C)/Mitteldruck 38 kPa (108,5 °C)/Hochdruck 60 kPa (112,5 °C) / PS: 130 kPa
Produktkapazitat: 5,8 | / Nutzkapazitét: = 3,8 | Integrierte Heizung

(Widerstandsheizelement)

REINIGUNG UND WARTUNG

- Nachdem das Essen fertig gekocht ist, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
vor der Reinigung mindestens 2 Stunden abkiihlen - Abb. 25, 26. Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch.

« Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch - Abb. 32, 33.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und fiillen Sie kein Wasser hinein, solange die innere Schale nicht
eingesetzt ist - Abb. 27.

« Nehmen Sie den Kondensatauffangbehélter heraus und spiilen Sie ihn griindlich unter flieBendem
Wasser aus. Setzen Sie ihn wieder in seine urspriingliche Position ein - Abb. 35.

« Spiilen Sie die Dichtung ab. Trocknen Sie sie griindlich ab, bevor Sie sie wieder an ihren Platz setzen.



+ Um das bewegliche Ventil zu reinigen, nehmen Sie den Deckel ab — Abb. 36, nehmen Sie dann das Ventil
vorsichtig aus dem Deckel heraus - Abb. 37 und sptlen Sie es unter flieBendem Wasser ab. Trocknen Sie
es grundlich ab. Achten Sie darauf, dass der Kanal ordnungsgemdf3 gereinigt ist, bevor Sie das
bewegliche Ventil wieder in seine urspriingliche Position bringen.

« Driicken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um zu priifen, ob sie verstopft ist —
Abb. 37, 38.

« Reinigen Sie das Kochgeschirr und das Zubehér. Nur das Zubehdr ist spilmaschinenfest — Abb. 29.
Verwenden Sie zum Reinigen des Kochgeschirrs keine Scheuerschwamme oder Scheuermittel, da dies
die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

« Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil vom Schlauch und reinigen Sie sowohl das Ventil als auch den
Schlauch mit Wasser. Vergewissern Sie sich nach dem Trocknen, dass der Schlauch innen griindlich
gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder daran anschliefen - Abb. 31.

« Tauchen Sie das Gerét nicht unter Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Garbehalter. GieRen
Sie weder Wasser noch Lebensmittel direkt in das Gerat — Abb. 27.

«Sollten Sie das Gerdt versehentlich ins Wasser tauchen oder Wasser direkt auf das Heizelement
verschitten (wenn das Kochgeschirr nicht aufgesetzt ist), verwenden Sie das Gerdt nicht weiter und
bringen Sie es zur Reparatur in die Kundendienststelle.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

« Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre. Verwenden Sie nur eine 22-cm-Dichtung mit der Referenznummer
CYSB50YC8.



FEHLERBEHEBUNG

Rlﬁ‘ch?eckel lasst sich

zu &ffnen.

Der Deckel kann

und schlieBen.

Schnelles Ablassen
des Drucks

aus dem
Druckbegrenzungsve
ntil.

Das Gericht ist nicht
richtig

Auf dem digitalen
Display wird ,E0"
angezeigt.
B%Jsfpﬁja%m digitalen

wird ,E1” angezeigt.
Auf dem digitalen

Display wird ,E2”
angezeigt.

Auf dem digitalen
Display erscheint
JE5".

Aus dem Deckel

a. Warten Sie, bis der Druck im Behalter auf den

Lasst sich aufgrund Normalwert gesunken ist.

%e:enbeﬁgngts nigm b. Halten Sie den Druckablassknopf gedriickt.
Sffnen a. Stellen Sie sicher, dass der Druck vollstandig

abgebaut ist, indem Sie das Gerét vollstandig
abkuhlen lassen, bis
Druck im Behalter
auf den Normalwert gesunken ist, mindestens 2 Stunden (nicht unter Wasser).
aber das bewegliche b. Driicken Sie das bewegliche Ventil mit Hilfe
Ventil ist blockiert, da eines SpieBes nach unten, damit es sich |6st. Seien
es zu stark verschmutzt Sie vorsichtig, halten Sie Ihr Gesicht von Deckel
ist und Griff fern, da
und daher heiBer Dampf/heies Essen austreten kann.
nach unten. c. Waschen und trocknen Sie das
bewegliche Ventil vor dem néchsten
Die Dichtung ist Gebrauch.

nicht richtig eingesetzt. Setzen Sie die Dichtung richtig ein.

Die bewegliche
Klappe klemmt, da a. Driicken Sie das bewegliche Ventil mit Hilfe
sie zu stark eines Spiefes nach unten, damit es sich l6st.

verschmutzt ist b. Reinigen Sie vor dem nachsten Gebrauch
und kann daher nicht und trocknen Sie die bewegliche Klappe ab (siehe S. 18,

nach unten. Schritte zur Reinigung des beweglichen Ventils).
Die Richtung, in der SchlieBen Sie den Deckel gemaR der
der Deckel . . i .

L Gebrauchsanweisung in der richtigen Richtung.
geschlossen ist, ist
falsch.

Eine fehlerhafte
Druckregelung fiihrt zu
Druckverlust. Das
Druckbegrenzungsventil
befindet sich in der
falschen Position. Verwenden Sie das richtige Verhaltnis von Reis zu Wasser.
Reis-Wasser-Verhéltnis Stellen Sie sicher, dass das Uberdruckventil nicht
nicht richtig ist. ist verschmutzt und verursacht wahrend des
Kochvorgangs kein Auslaufen.

Senden Sie das Gerét an die Reparatur- und Wartungsabteilung.

Driicken Sie vorsichtig auf das
Druckbegrenzungsventil, damit es einrastet.

Es liegt kein Strom an. Uberpriifen Sie das Hausstromnetz.

Der Sensorfilrdie Temperatur Bitte an die Reparatur- und Wartungsabteilung

f i
ggrf) gtrTBeercggnls%r fiir die untere
efekt.

tritt Dampf aus. Unterbrechung oder Kurzschluss.

Der Deckel ist nicht verriegelt

Ungewohnlich niedriger Druck.

Die Dichtung wurde nicht richtig angebracht.



Wenden Sie sich an die dass der Reparatur- und Wartungsabteilung.

Reparatur- und Deckel Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig sitzt
Wartungsabteilung vollstandig und sauber ist. Uberpriifen Sie, ob das

ob das , STITCRE i€ Betestigungsmutter am Deckel Test angezogen Isf.
ausgewdhlte Deckel vollstandig. Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und
Programm Wenn nicht, setzen Sie sie wieder korrekt in der richtigen
erfordert, wenden Sie

Position ein (siehe Seite 18, Schritte zur Reinigung
QET DETKEaITnungy.

sich-an-di
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Dreiful

Heizelement
Tragegriff
Bedienfeld
Unterlage
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Kochkessel (herausnehmbar)

vozzrx“--—

Einige Ersatzteile und Zubehorteile des Gerats

Sicherheitsventil
Druckbegrenzungsventil

Deckelgriff
Deckel

Behilter zum Auffangen von Kondensat
Messbehélter

Reisschaufe
Netzkabel

sind im Handel erhdltlich. Diese Teile
koénnen Sie selbst austauschen, ohne sich an den Kundendienst wenden zu missen.

Weitere Einzelheiten finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Wenn Sie andere Teile austauschen oder reparieren mussen, bringen Sie das Gerat zu
einem autorisierten Servicecenter. Verwenden Sie nur Originalteile, die zum Modell Ihres

Gerats passen.
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1. Dies sind die 20 angezeigten Symbole in der Reihenfolge, in der sie auf dem Gerdt erscheinen:
,Warmbhalten/Abbrechen”, ,Reis”, ,Haferflocken”, ,Baby food (Babynahrung)”, ,Pressure cook
(Schnellkochen)”, ,Bake (Backen)”, ,DIY (Koch)”, ,Reheat (Aufwéarmen), ,Slow Cook (Langsamkochen),

«,Simmer (Spor_o vrenje)”, ,Brown (Djelomi¢no kuhanje)”, ,,’§‘team (Parenje)”, ,Stew/Soup
(Varivo/juha)”,©) , ,Delayed Start (Odgoda pocetka)”, ,Tajmer”, '(éMe'@ (Izbornik)”, , ,
»Temperatura”.

2. Esstehen 25 Kochprogramme zur Verfligung, weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Fur die Funktionen «Steam (Dampfen)», «Stew/Soup (Eintopf/Suppe)» und «Simmer (Kécheln)»
konnen Sie die Art der Speise auswahlen: «vegetables (Gemuse)», «fish (Fisch)», «meat/bean
(Fleisch/Bohnen)».

VOR DEM ERSTEN

Entfernen der Verpackung

«Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bitte bewahren Sie den Garantieschein auf
und lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts durch.

« Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Gerét: Plastiktiten, Zubehor (Dreibein, Reisschaufel, Messbecher und
Kondensatauffangbehlter) sowie den Stopfen - Abb. 4.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch den Schutzaufkleber vom Gerét.

Offnen des Deckels

«Um das Gerdt zu offnen, fassen Sie den Griff an und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, heben Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts - Abb. 1-2-3.

Reinigung

« Achtung: Nur die Zubehérteile diirfen in der Spulmaschine gereinigt werden.
« Spiilen Sie den Kochtopf, den Kondensatauffangbehlter, den Dreifufl und den Deckel aus.

Erstinbetriebnahme des Gerats

« Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig ab; schlieBen Sie es an das Gerdt und anschlieBend an die
Steckdose an - Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEIS

Setzen Sie den Kondensatauffangbehilter ein. - Abb. 7.

Nehmen Sie den Kochtopf heraus und geben Sie die Zutaten
hinein

« Nehmen Sie den Kochtopf heraus.

« Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

« Beachten Sie, dass der Fullstand von Lebensmitteln und Flussigkeiten zu keinem
Zeitpunkt die Max-Markierung am Kochtopf tiberschreiten darf — Abb. 9.

Stellen Sie den Kochtopf in das Gerit

« Uberpriifen Sie, ob der Boden des Kochtopfs sauber und trocken ist, und entfernen Sie
Speisereste von der Heizplatte. Stellen Sie dann den Kochtopf in das Gerat — Abb. 10-11.

« Verwenden Sie das Geréat nicht ohne Kochtopf.



SchlieBBen Sie den Deckel und bringen Sie ihn in die

verriegelte Position

« Uberpriifen Sie, ob die Klinge mit der Klingenhalterung am Deckel befestigt ist.
« Schliefen Sie das Gerat und drehen Sie es im Uhrzeigersinn um eine volle Umdrehung - Abb. 12—
13-14.



Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein

« Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und priifen Sie, ob es eingerastet ist. Beachten
Sie, dass das Ventil nicht mit einem Klicken einrastet und teilweise locker bleibt. Priifen Sie
vor Beginn des Druckgarvorgangs, ob das Druckbegrenzungsventil abgesenkt ist (siehe
Gerétebeschreibung).

ABBILDUNG DER

1. Einschalten des Geréts (Bereitschaftszustand)

SchlieBen Sie das Gerdt an die Stromversorgung an, das System fiihrt eine Selbstprifung
durch, ein Alarm ertont. Das digitale Display und alle Kontrollleuchten leuchten auf. Nach 1
Sekunde erscheint auf dem Display ,”, das Gerat befindet sich im Bereitschaftsmodus.

2. Betriebsweise

1. Jede Funktion hat eine vorgegebene Zeit und Temperatur und erfordert eine
bestimmte Position des Deckels, wie im Folgenden dargestellt:
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ANLEITUNG FUR DAS

Funktionen: Reis, Haferflocken, Babynahrung,
Langsamgaren, Aufwarmen

« Drticken Sie die Taste der gewiinschten Funktion. Auf dem Display wird die eingestellte Garzeit angezeigt.
« Driicken Sie ans@}e[}end und stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten ,,‘f@:‘ “oder ,,':?)‘ “ein.
« Driicken Sie ans@efsend . Das Gerét startet die Vorheizung fiir den
Garvorgangfundiauf dem Display erscheint ein roter Kreis, der sich dreht « »
- Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch auf den Countdown um, was
bedeutet, dass die Kochphase begonnen hat.
Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab, um Sie dartiber zu informieren, dass der Garvorgang
beendet ist.

Hinweis: In der Tabelle auf den Seiten 13 und 14 ist die Position des Deckels fiir jede Funktion
angegeben.

Funktionen ,Stew/Soup” (Eintopf/Suppe), ,Steam”
(Dampfen), ,Simmer” (Kocheln)

Driicken Sie die Taste der gewiinschten Funktion. Auf dem Display wird die eingestellte Garzeit angezeigt,

entsprechend den eingestellten Werten leuchtet die Kontrollleuchte fir die Speisenart \Eg n?n ME;t " auf, m

gefolgt von den Kontrollleuchten fiir die Druckstufe.

Bei Bedarf kénnen Sie die Garzeit und die Art der Speisen &ndern.

« Um die Garzeit zu dndern, driicken Sie die Taste (O “ und stellen Sie die gewlinschte Zeit mit den Tasten @ “ oder ,,‘@ “
ein.

+ Um die Art der Speise zu andern, driicken Sie die Taste ,Menu” (Men), bis die Kontrollleuchte der

gewiinschten Speiseart aufleuchtet. Unter der ausgewahlten Speiseart leuchtet eine rote

Kontrollleuchte auf.

Driicken Sie anschlieRend | o 1. Das Gerét startet die Vorheizphase fiir das Garen, und auf dem Display erscheint . 23 “.

+ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in den Kochmodus um und
startet den Countdown der zuvor eingestellten Zeit.

« Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um Sie dariiber zu informieren, dass der Garvorgang
beendet ist.

- Das Gerat wechselt in den Warmhaltebetrieb (siehe Kapitel ,Warmhalten”).

Hinweis: In der Tabelle auf den Seiten 13 und 14 ist die Position des Deckels fiir jede Funktion
angegeben.

Funktion fiir Braunung oder knusprige Kruste

+ Sie kdnnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder beides gleichzeitig.
+ Driicken Sie die Taste ,Browning” (Krustenbildung). Auf dem Display wird die eingestellte Temperatur angezeigt.
« Bei Bedarf konnen Sie die Temperatur durch Driicken der Taste ,,‘@' “oder
+ Wenn Sie anschlieBend die Braunungszeit andern méchten, driicken Sie ,[©) “und stellen Sie die
gewlinschte Zeit mit den Tasten ,,{@) “oder ,,'(U)‘ “ein. - B
« Sie kdnnen die Temperatur durch Driicken der Temperaturtaste ('@) und derTasten(@bder andern.
« Driicken Sie anschlieBend auf ,[© |“. Das Gerat startet den Vorheizvorgang fiir das Kochen, unéaufdem Display erscheint
Y »an.
-+ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerdt automatisch in die Kochphase und startet
den Countdown der zuvor eingestellten Zeit.
« Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um Sie dartiber zu informieren, dass der Garvorgang
beendet ist.




Hinweis:
* Wahrend der Zubereitung der Kruste muss das Gerdt ausgeschaltet sein.

* Verwenden Sie die Krustenbildung nicht ldnger als 30 Minuten, damit das Ol nicht
iiberhitzt.



Druckkochfunktion

Driicken Sie die Taste ,Pressure cook” (Schnellkochen). Die Druckstufe wird auf dem
Bedienfeld durch eine Kontrollleuchte (hoch, mittel oder niedrig) und auf dem
Display durch die Anzeige ,HI-P” (hoch), ,P” (mittel) oder ,,LO P” (niedrig) angezeigt.
Sie kénnen den Druck durch Driicken der Taste , a
Bei Bedarf konnen Sie auch die Garzeit andern, indem Sie auf ,/®
gewdinschte Zeit mit den Tasten ,,‘\Q) ‘< oder ,,@ “ einstellen.
Driicken Sie anschlieBend auf /) “. Das Gerit startet die Vorheizphase fiir den Garvorgang, und auf
dem Display erscheint

-
[ A N

Das Gerét schaltet automatisch in den Kochmodus um (einmaliger Signalton) und startet
den Countdown der zuvor eingestellten Zeit. Wahrend des Kochvorgangs ertént erneut
ein Signalton (zweimal hintereinander), der anzeigt, dass der erforderliche Druck erreicht
ist.

Am Ende des Countdowns piept das Gerat, um Sie dariiber zu informieren, dass

der Garvorgang beendet ist.

Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhalte-Modus (siehe Kapitel
,Warmbhalten”).

Hinweis: Wahrend des Druckgarens muss der Deckel geschlossen und verriegelt sein.

Funktion ,,DIY Chef“ (Ihr eigener Chef)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Garzeit und die Temperatur bzw. den Druck selbst wahlen.
Stellen Sie den DIY-Kochmodus je nach Art des Kochvorgangs auf eine Stufe zwischen 1 und

6 ein (siehe Tabelle auf Seite 14), indem Sie die Taste ,,‘Q‘ “oder ,,'\V' “drlicken. Wenn Sie im
DIY-Modus (Kochen) unter Druck kochen mochten: Der Deckel muss geschlossen sein, im
Kochtopf muss ausreichend Flissigkeit vorhanden sein und Sie miissen eine der

folgenden drei Stufen wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5 (Mittel-Druck 38 kPa) oder 6
(Hoch-Druck

60 kPa).

Bei Bedarf konnen Sie die Garzeit dndern, indem Sie auf ,{@ ® J“dricken und die
gewiinschte Zeit mit den Tasten (QA, “ oder ,,‘\v‘ " einstellen.

Driicken Sie anschlieBend auf ,[®)“. Das Gerit startet die Vorheizphase fiir den Garvorgang, und auf
dem Display erscheint

LI13

Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die

Kochphase und startet den Countdown der zuvor eingestellten Zeit.

Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab, um Sie dartiber zu
informieren, dass der Garvorgang beendet ist.

J“drlicken und die

Warmbhalten

- Im Warmhaltebetrieb ,pfeift” das Gerat, sobald der Countdown 0 erreicht, und wechselt
automatisch in den Warmhaltebetrieb (auBBer bei der DIY-Funktion (Kochmodus)), wobei
das digitale Display ,00:00” anzeigt. B

« Wenn Sie im Bereitschaftsmodus die Taste h%! « driicken, wechselt das Gerat in den
Warmbhaltebetrieb, das digitale Display zeigt ,00:00” an und beginnt zu zdhlen.

+ Nach 24 Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert und das Gerét kehrt in den
Bereitschaftsmodus zuriick.

+Wéhrend der Warmhaltefunktion muss das Gerat unbedingt angeschlossen sein.






Einstellung der Startverzégerung

« Bei der Auswahl der Funktion und bevor das Gerat mit dem Garen beginnt, kdnnen Sie die
=) « drucken, um die Startverzégerung einzustellen. Durch Driicken der Tasten
. kénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.
. Der Startverzogerungsbereich (2-24 Stunden) umfasst die Garzeit. Wenn Sie die Taste ,,'@J
(Startverzogerung) oder die Timer-Taste driicken, zeigt das Gerat ,,02 00” an. Driicken
Sie die Taste \&, “, um die Zeit zu verldangern, bzw. die Taste ,,@- “ um sie zu
verkirzen.
« Nachdem Sie die Startverzogerung eingestellt haben, leuchtet die entsprechende Kontrollleuchte auf.

«Browning” (Krustenbildung) und ,,DIY” (Kochen).

Abbrechen/Stoppen

In diesen Einstellungen: Vorheizen, Kochen, Schnellkochen, Warmhalten steht nur die Taste

fir Warmhalten

. Driicken Sie diese Taste und halten Sie sie eine Sekunde lang gedriickt, um den Betrieb
abzubrechen und das Gerét in den Bereitschaftsmodus zuriickzusetzen.

Sie kénnen das Gerit ausschalten, indem Sie die Taste ,|® ) “driicken und langer als 2 Sekunden
gedrickt halten.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Wenn der Druckgarvorgang beendet ist, lassen Sie den Dampf durch einmaliges Driicken

der Taste am Dampfablassgriff ab — Abb. 21. Je nach Flissigkeitsmenge im Gerat dauert

dieser Vorgang zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.

+Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, heben Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts - Abb. 22-23-24.

« Ziehen Sie das Netzkabel ab - Abb. 25.

Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Topf austritt. Halten Sie Hande und

Gesicht vom Dampf fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM DRUCKKOCHEN

« Wenn sich im Gerat Druck aufbaut:

—Das Druckbegrenzungsventil offnet sich. Die Sicherheitsverriegelung des Deckels
wird aktiviert, wodurch ein Anheben des Deckels wahrend des Kochvorgangs
verhindert wird. Versuchen Sie auf keinen Fall, den Deckel wéhrend des
Kochvorgangs unter Druck anzuheben.

— Die LED-Anzeige ,Low" (niedrig), ,Medium” (mittel) oder ,High” (hoch) leuchtet auf
und zeigt den Druck im Gerét an.

+Bei den ersten paar Malen, die Sie den Schnellkochtopf benutzen, werden Sie vielleicht
bemerken, dass etwas Flussigkeit aus dem Druckbegrenzungsventil und dem Ventil
austritt. Das ist normal und tritt bei steigendem Druck auf.

- Ihre liebsten traditionellen Rezepte kdnnen Sie ganz einfach an die Einstellungen fir das
Schnellkochen anpassen.

— Low (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch,
Meeresfriichte und bestimmter Gemdisesorten.

— Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemiise

— High (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkiihlkost

« Esist normal, dass wahrend des Kochvorgangs etwas Dampf aus dem Gerét entweicht (da es sich um
ein Sicherheitsventil handelt).



« Starten Sie den Druckgarvorgang nicht, wenn sich nicht mindestens 10 cl Wasser im Topf befinden.
« Beim Schnellkochen gibt das Gerét zu Beginn des Kochvorgangs einmal einen Signalton
ab. Der erforderliche Druck ist erreicht, wenn das Gerat zweimal piept.



Sicherheitsmerkmal

Der Schnellkochtopf verfiligt Giber mehrere Sicherheitsmerkmale:

Sicherheit beim Offnen:

- Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Manometerclip in der
oberen, verriegelten Position, wodurch ein Abheben des Deckels verhindert wird.
Offnen Sie den Schnellkochtopf niemals mit Gewalt.

- Es ist duBerst wichtig, nicht auf den Manometerhebel zu drticken.

- Uberpriifen Sie, ob der Innendruck gesunken ist (es tritt noch Dampf aus dem
Sicherheitsventil aus), bevor Sie versuchen, den Topf zu 6ffnen.

Zwei Sicherheitsvorrichtungen bei zu hohem Druck:

- Erste Methode: Das Sicherheitsventil Idsst den Druck ab - siehe Kapitel ,Reinigung und
Wartung”, Seite 18.
- Zweite Methode: gemeinsames Ablassen des Dampfes am hinteren Teil des Deckels.

Wenn bei zu hohem Druck eine der
Sicherheitsvorrichtungen ausgeldst wird:

« Schalten Sie das Gerat aus.

« Lassen Sie das Gerét vollstandig abkihlen.

- Offnen Sie ihn.

- Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die Dichtung.
Siehe Kapitel
,Reinigung und Wartung”.

« Wenn das Gerét Flissigkeit verliert oder nach der Uberpriifung und Reinigung nicht
funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten Kundendienst.

Bedienung des Gerits:
Mit dem Druckknopf kdnnen Sie das Heizelement ein- oder ausschalten.

SERIE EPC06

Niederdruck 20 kPa (104,5 °C) / Mitteldruck 38 kPa (108,5 °C) / Hochdruck 60 kPa (112,5 °C) /
PS: 130 kPa

Produktvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: = 3,8

Integrierte Heizung (Warmedammung durch kombiniertes Injektionspressen aufgebracht)

»Nachdem das Essen gar ist, schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es mindestens 2
Stunden abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen — Abb. 25-26. Reinigen Sie das
Gerét nach jedem Gebrauch.

« Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels vorsichtig mit einem leicht
feuchten Tuch - Abb. 32-33. Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser und fiillen Sie es nicht
mit Wasser, wenn sich darin keine inneren Teile befinden - Abb. 27.






+ Nehmen Sie den Kondensatauffangbehalter heraus und reinigen Sie ihn griindlich unter
flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder in seine urspriingliche Position ein — Abb. 35.

« Spulen Sie den Filter aus. Trocknen Sie ihn gut ab, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

+ Um das Schwimmerventil zu reinigen, nehmen Sie den Deckel ab - Abb. 36. Nehmen Sie
das Ventil dann vorsichtig aus dem Deckel heraus - Abb. 37. und spiilen Sie es unter
flieBendem Wasser ab. Trocknen Sie es griindlich ab. Uberpriifen Sie, ob die Nut griindlich
gereinigt ist, bevor Sie das Schwimmerventil wieder an seinen urspriinglichen Platz
einsetzen.

« Driicken Sie auf die Innenseite der Feder des Sicherheitsventils, um zu priifen, ob sie
einrastet - Abb. 37, 38.

+ Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Nur das Zubehor darf in der Spllmaschine
gereinigt werden — Abb. 29. Reinigen Sie den Topf nicht mit einem Stahlschwamm oder
Scheuermitteln, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

« Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil aus dem Schlauch und spiilen Sie sowohl das
Ventil als auch den Schlauch mit Wasser aus. Wenn alles getrocknet ist, tiberpriifen Sie, ob
die Schlauchéffnung gut gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder einsetzen — Abb. 31.

«Tauchen Sie das Gerédt nicht in Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Kochtopf. GieBBen Sie kein Wasser ein und geben Sie keine Lebensmittel direkt in das
Gerét - Abb. 27.

«Sollten Sie das Gerdt versehentlich ins Wasser fallen lassen oder Wasser iber das
Heizelement verschitten (wenn sich kein Topf im Gerét befindet), verwenden Sie das
Gerét nicht weiter und bringen Sie es zur Reparatur in die Werkstatt.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

« Wechseln Sie den Einsatz alle 2 Jahre. Verwenden Sie ausschlieBlich den 22-cm-Einsatz CYSB%






Der Deckel lasst sich
nicht 6ffnen.

Der Deckel lasst sich
nicht schlieBen.

Starker Druckabfall
aus dem
Druckbegrenzungsv
entil.

Das Essen ist nicht
gar

Das digitale
Display zeigt
EO an. Das
digitale Display
zeigt E1 an.

Das digitale
Display zeigt
E2 an.

Das digitale

Er lasst sich aufgrund des
Drucks im Innenbehélter
nicht 6ffnen.

Der Druck im Topf ist
vollstandig abgelassen,
aber das
Schwimmerventil

Ventil blockiert, da es zu

a.Warten Sie, bis der Druck im Topf vollstandig abgebaut ist.
b. Driicken und halten Sie die Taste zum Druckablassen.

a. Der Druck wird auf jeden Fall vollstandig
abgebaut, wenn Sie mindestens zwei Stunden
warten, bis sich das Gerat abgekiihlt hat (nicht
unter Wasser).

b. Beriihren Sie das schwimmende Ventil mit
einem SpieB, damit es herunterféllt. Seien Sie
vorsichtig und halten Sie Ihr Gesicht vom Deckel
und vom Griff fern

, da sich der Schmutz nicht entfernen lisst. Es kann namlich heier Dampf/hei3e Speisen aus

dem Gerat austreten.

Der Deckel ist

nicht richtig

aufgesetzt.

Das Schwimmerventil hat

sich verklemmt, weil es zu
verschmutzt ist und sich

nicht mehr absenken lasst.

Der Deckel ist nicht richtig
geschlossen.

Eine fehlerhafte
Druckiiberwachung

hat zu einem Druckabfall
gefihrt.

Das
Druckbegrenzungsventil
befindet sich nicht in der
richtigen Position.

Das Verhaltnis von Reis und

Wasser ist nicht korrekt.

Die Stromversorgung funktioniert nicht .

SieStrominzuci. Strom.

Display zeigt E5 an.

Es tritt Dampf aus
dem Deckel aus.

. Reinigen und wischen Sie das Schwimmerventil
vor dem nachsten Gebrauch ab.

Stellen Sie den Brenner richtig ein.

a. Beruihren Sie das Schwimmerventil mit einem Spachtel,
damit es herunterfallt.

b. Reinigen und wischen Sie das Schwimmerventil

vor dem nachsten Gebrauch ab (siehe Seite 18,

Schritte zur Reinigung des Schwimmerventils).

SchlieRen Sie den Deckel in der richtigen Richtung, wie

in der Bedienungsanleitung angegeben ist.

Senden Sie das Gerat an die Reparatur- und Wartungsabteilung.
Driicken Sie das Druckbegrenzungsventil vorsichtig

an, damit es einrastet.

Verwenden Sie das richtige Verhaltnis von Reis und Wasser

Uberpriifen Sie, ob das Ablassventil verschmutzt ist
und wéhrend des Kochvorgangs Fliissigkeit austritt.

Uberprifen

Der Temperatursensor im Deckel ist defekt.
Unterbrechung oder Kurzschluss des unteren Sensors.

Der Deckel ist nicht geschlossen

Ungewdhnlich niedriger Druck.

Die Dichtung ist nicht richtig angebracht.



fiir das Position. Wenn nicht, senden Sie das Gerat
ausgewahlte an die Reparatur- und Wartungsabteilung.

Gerat an die P d
Repara rogramm _cer er ist
Wartt

Druckbegrenzungsventil richtig sitzt und
Senden Sie das gesghlossen sauber ist. Uberprifen Sie, ob die
Gerat an die  seinlmuss Befestigungsmutter des Deckels fest
Reparatur- und  Wenn ja, angezogen ist.
Wartungsabteilung bringen Sie

) dengDeckeI Nehmen Sie den Deckel ab, reinigen Sie ihn und

Priife in die setzen Sie ihn wieder korrekt in die richtige Position
n Sie, R e gelte ein (siehe Seite 18, Schritte zur Reinigung des
ob

Deckels).




BESCHREIBU

Dichtungsring
Dampfgarbehilter
Sockel

Topf (herausnehmbar)
Heizelement

Tragegriff

Bedienfeld

Sockel

IOTMMOOW>>

Ersatzteil.

BEDIENFEL

Funktionstaste ,Keep warm"

vToOZ=Er X~

Sicherheitsventil
Druckbegrenzungsventil
Deckelgriff

Deckel

Kondensatsammler
Messbecher
Reisschaufel
Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fiir dein Gerat sind im Handel erhaltlich. Du kannst
diese selbst austauschen, ohne den Kundendienst in Anspruch nehmen zu mdussen.
Weitere Informationen findest du in der Bedienungsanleitung.
Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, musst du das Gerat zum offiziellen
Kundendienst bringen. Verwende ausschlieBlich das fiir dein Geratemodell passende

Abbrechen (zum Aufwirmen

1/Abbrechen) @ 0
Fur Rice* (Reis) Rice (]

Funktionstaste ,Oatmeal”
(Haferbrei)

Funktionstaste ,Baby food"
(Babynahrung)

Funktionstaste ,Pressure cook"
(Schnellkochen)

Baby
food

Funktionstaste ,Backen"

[Pressurel,
coak

,DIY* (Kochen)

Digitalanzeige

Anzeigen fiir die Art der

Speisen Taste zum Erhéhen

Taste zum Verringern

Taste ,Temperatur”

Ein-/Aus-Taste
Aus

Funktionstaste ,Eintopf/Suppe”
(Eintopf/Suppe

[ Funktionstaste ,Steam* (Ddmpfen)

‘ Funktionstaste ,Brown" (Anbraten:

L[unkmnstaste ,Simmer* (kécheln lassen)
)

Funktionstaste ,Slow cook”
(langsam garen)

Funktionstaste ,Reheat
(Aufwarmen)

Timer

Taste ,Menu” (Menii)




1. Das Gerét verfiigt tiber folgende 20 Funktionen: ,Keep Warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen), ,Rice” (Reis), ,Oatmeal”
(Haferflocken), ,Baby food” (Babynahrung), ,Pressure cook” (Schnellkochen), ,Bake” (Backen), ,DIY* (Kochen), ,Reheat”
(Aufwérmen), ,Slow Cook” (Langsamgaren), ,Simmer” (Kcheln), ,Brown” (Anbraten), ,Steam* (Démpfen), L
«Eintopf/Suppe» (estofado/sopdl?) , «Startvorwahi» (inicio diferido), «Timer» (temporizador), «Meni» (mendfe), (&) und
, Temperature” (Temperatur).

2.  Esgibt 25 mégliche Gararten; weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Fur ,Dampfgaren” (Steam), ,Eintopf/Suppe” (Stew/Soup) und ,Kécheln” (Simmer) kénnen Sie folgende Lebensmittelarten
auswahlen: ,Gemiise” (vegetables), ,Fisch“ (fish) und ,Fleisch/Bohnen” (meat/bean).

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Auspacken

e Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie die Garantiekarte auf und lesen
Sie die Gebrauchsanweisung, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

o Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Gerats: Plastiktiiten, Zubehor (Sockel, Reisloffel, Messbecher und
Kondensatauffangbehalter) sowie den Netzstecker (Abb. 4).

e Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats den Werbeaufkleber.

Offnen des Deckels

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
heben Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts (Abb. 1, 2 und 3).

Reinigung

* Beachten Sie, dass nur das Zubehor spiilmaschinenfest ist.

* Waschen Sie den Topf, den Kondensatauffangbehdlter, den Sockel und die Dichtung.

Erstinbetriebnahme des Gerats

* Rollen Sie das Netzkabel vollstéandig ab, schlieRen Sie es an das Geréat an und stecken Sie es
anschlieBend in die Steckdose (Abb. 8).

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatauffangbehélter ein (Abb. £).

Nehmen Sie den Topf heraus und geben Sie die Zutaten
hinein

* Nehmen Sie den Topf heraus.

* Geben Sie die Zutaten in den Topf.

* Achten Sie darauf, dass die Menge an Lebensmitteln und Flissigkeiten niemals die im
Topf angegebene Hochstmarke tiberschreitet (Abb. 9).

Stellen Sie den Topf in das Gerat

o Stellen Sie sicher, dass der Boden des Topfes sauber und trocken ist, und entfernen Sie eventuelle
Speisereste von der Heizplatte. Setzen Sie anschlieBend den Topf in das Gerét ein (Abb. 10 und
11).

* Verwenden Sie das Gerat nicht ohne den Topf.

SchlieRen und verriegeln Sie den Deckel

* Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung richtig in den Deckel eingepasst ist.
* SchlieRen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn vollstandig im Uhrzeigersinn (Abb.
12,13 und 14).



Stellen Sie das Druckbegrenzungsventil ein

e Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es eingerastet
ist. Beachten Sie, dass das Ventil beim Einrasten kein Klicken von sich gibt und etwas locker
sitzt. Vergewissern Sie sich, dass das Druckbegrenzungsventil nach unten zeigt, bevor Sie
mit dem Druckgaren beginnen (siehe Gerdtebeschreibung).

ZEICHNUNGEN ZU DEN

1. Einschalten des Geréts (Standby-Modus)

SchlieBen Sie das Gerédt an die Stromversorgung an. Das System fiihrt einen Selbsttest
durch und es ertont ein Signalton. Das Digitaldisplay und alle Kontrollleuchten leuchten
auf. Nach 1 Sekunde zeigt das Display ,, “ an und das Gerat befindet sich im Standby-
Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine Standardzeit und -temperatur und erfordert, dass sich der Deckel
in einer bestimmten Position befindet, wie Sie dieser Tabelle entnehmen kénnen:

ZEITEIN
TEMPERATUR POSITION DES
©c) DECKELS
=
.. 2
MENU-PROG =L @ s
B = 28 5 S
S < 4 ? 5
° ° = i) ]
= = = =] 2
8 8 3 = a
] ] g,, §
Reis 9 | 1-50| 108| Nicht ° °
zutreffend
Haferfloc .
e 3 | 1-20| 90 | Nicht ]
zutreffend
(eraiEs) Gemiise | 10 | 1-70| 108 Nicht °
Dampf/Sup Fisch zutrgffend o .
pe Fleisch/ 20 | 1I-70| 104[ Nicht
A0treffed | 112 | Nicht °
Bohnen zutreffend
Gemuse | 3 | 1-40| 108 | Nicht °
treffend
Damp Fisch 3 |15 [ 104 | . R
i Fleisch/ N!cht
Bohnen 10 | 540 | 112 | Nithgffend °
zutreffend




PROGRAMME

Aufwarmen

Bei schwacher
Hitze kécheln
lassen

Druckgar
en

Babynahrung

Gebacken

Langsames
Garen

PROGRAMME

EINSTELLUNG|VON

ZEIT(min)

B
]
°
c
8
7]

Standard

EMPERATUR (°C)

STELLUNG DES
DECKELS

geschlossen
Fverriegel

Druckgaren

10 1-60 160 100-160 °
4 1-60 104 Nicht ° [ ]
Zatrergma
Gemuse 15 ]
1=35 168 Nicht
Fisch 15 zutreffend o °
Fleisch/ .
Bohnen 15 ?I—35 . }(M i‘?lnﬂltfz ) [ )
hoch 30 5-40 112 Nicht °
mittel 30 5-40 108 | zutreffend [ °
niedri 30 5-40 104 | Nicht °
B
30 | 570 | 112 | aviewtfend . °
20 | se0 |1s0 | Night °
Sufretiend
2 "
2 85 Nicht [ )
.| s o
i 9
td
ZEITEINSTE

DIY-Koch

LLUNG (min)

B
]
°
c
]
8
7]

10

1-60

DECKELSTELLUNG

geschlossen + nicht gesperrt/
gesperrt angehoben

70°C 70°C
80°C 80 °C
90°C 90 °C
NIEDRIG*(104 100 °C
9 110°C
MITTEL*(108 120C

*Druckg&ldfOCH (112

°)



ANLEITUNG ZUM GARPROGRAMM

Funktionen: Reis, Haferbrei, Babynahrung, Backen,
Langsamgaren und Aufwarmen

e Driicken Sie die Taste fir die gewlinschte Funktion, und auf dem Display erscheint die
Standard-Garzeit.
e Dricken Sie anschliefie@/ und stellen Sie die Zeit mit den Tasten ,,@' “und ,,‘(@‘ “nach Wunsch ein.
e Driicken Sie anschliefﬂ@. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und auf dem Display
wird ein sich drehender roter Kreis mit der Aufschrift L2 23 “ angezeigt.
* Sobald die richtige Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch auf den
Countdown um, was bedeutet, dass die Garphase begonnen hat.
¢ Nach Ablauf des Countdowns ertént ein Signalton, der das Ende der Garzeit anzeigt.

Hinweis: In der Tabelle auf den Seiten 13 und 14 finden Sie, in welcher Position sich der
Deckel fiir die jeweilige Funktion befinden muss.

Funktionen ,,Eintopf/Suppe“
(Eintopf/Suppe), »Steam“
(Dampfgaren) und ,,Simmer* (Kécheln)

¢ Dricken Sie die Taste fir die gewtinschte Funktion. Auf dem Display wird die
Standardgarzeit angezeigt, und die Kontrollleuchte fir die Lebensmittelart ,,\f; Fish Meat
sowie die entsprechenden Kontrollleuchten fir den Druckpegel leuchten auf. a

e Falls erforderlich, konnen Sie die Garzeis und die Lebensmittelart dndern.

* Um die Garzeit zu andern, driicken Sie ,,"\‘@;3 “und stellen Sie die Zeit mit den Tasten
und &) “ nach Wunsch ein.

e Um die Speisenart zu andern, driicken Sie mehrmals die Taste ,Menu“, bis die
Kontrollleuchte der gewiinschten Speisenart aufleuchtet. Die ausgewahlte Speisenart ist
diejenige, unter deren Namen eine rote Kontrollleuchte leuchtet.

|«

* Driicken Sie anschlieRend ,/ | “. Das Gerét beginnt mit dem Vorheizen und auf dem
Display wird ,,CZ 22 “ angezeigt.
* Sobald die richtige Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in
den Garbetrieb und der zuvor eingestellte Countdown beginnt.
¢ Nach Ablauf des Countdowns ertdnt ein Signalton, um das Ende der Garzeit anzuzeigen.

¢ Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel , Warmhalten®).

Hinweis: In der Tabelle auf den Seiten 13 und 14 finden Sie, in welcher Position sich der
Deckel fiir die jeweilige Funktion befinden muss.

Funktion ,,Brown“ (Braunen)

« Sie kdnnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder alles auf einmal hineingeben.

e Dricken Sie die Taste ,,Brown“ (Anbraten), woraufhin auf dem Display die Standardtemperatur angezeigt
wird. B

e Falls erforderlich, kénnen Sie die Temperatur mit den Tasten ,,'@' “und andern.

e Wenn Sie anschlieBend die Braunungszeit andern mochten, driicken Sie ,,(E)j “und stellen
Sie die Zeit mit den Tasten ., “ und ,(&7) “ nach Wunsch ein.

e Sie kdnnen die Temperatur mit der Temperaturtaste () oder mit C@: '@ um@).




* Driicken Sie anschlieRend auf ,,I'Q:'I “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen, und auf
dem Display erscheint die Meldung ,£2 23 “.
* Sobald die richtige Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in
die Garphase und der Countdown fiir die zuvor eingestellte Zeit beginnt.
¢ Nach Ablauf des Countdowns ertdnt ein Signalton, um das Ende der Garzeit anzuzeigen.
Hinweis:
*Wahrend des Braunens muss der Deckel offen bleiben.
* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Braunungsfunktion
nicht langer als 30 Minuten.

Schnellkochfunktion

Driicken Sie die Taste ,Pressure cook” (Schnellkochen). Auf dem Bedienfeld leuchtet eine
Anzeige auf, die die Druckstufe anzeigt: ,High“ (hoch), ,Medium” (mittel) oder ,Low”
(niedrig) (auf dem Display jeweils ,HI-P“, ,,P” oder ,LO-P“).

Sie konnen die Druckstufe mit den Tasten ,,‘\A/' “und,, ‘V'”andern

Falls erforderlich, konnen Sie auch die Garzeit andern dricken Sie dazu ,‘0'," “und

stellen Sie die Zeit mit den Tasten ,,‘é' “und ,'U' “wie gewinscht ein.

Driicken Sie anschlieRend auf | @:] “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und auf

dem Display wird ,,C~ 23 “ angezeigt.

Das Gerat wechselt automatisch in die Garphase (Sie héren einen einzelnen Signalton)
und der Countdown der zuvor eingestellten Zeit beginnt. Wahrend des Garvorgangs
ertont ein doppelter Signalton, um anzuzeigen, dass der entsprechende Druck

erreicht wurde.

Nach Ablauf des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende der Garzeit
anzuzeigen.

Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel
,Warmhalten”).

Hinweis: Wéhrend des Druckgarens muss der Deckel geschlossen und verriegelt bleiben.

Funktion ,,DIY Chef*

Dank dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit sowie die gewlinschte Temperatur oder den

gewtinschten Druck wahlen.

 Stellen Sie die Kochstufe der Funktion ,,DIY” (Kochen) je nach gewlinschter Zubereitung (siehe
Tabelle auf Seite 14) mit den Tasten ,,‘@/‘ “und 'V‘ “ auf eine Stufe zwischen 1 und 6 ein.
Wenn Sie im DIY-Modus unter Druck garen mochten, beachten Sie bitte, dass der Deckel
verriegelt sein muss, dass sich ausreichend Flissigkeit im Topf befinden muss und dass Sie
eine der drei verfigbaren Stufen wahlen kénnen: 4 (niedriger Druck, 20 kPa), 5 (mittlerer
Druck, 38 kPa) oder 6 (hoher Druck, 60 kPa). _

e Falls erforderlich, kdnnen Sie auch die Garzeit andern; driicken Sie dazu ,,":Q:" “und
stellen Sie die Zeit mit den Tasten ,,&) “ und &) “ nach Wunsch ein.

e Driicken Sie anschlieBend auf ,|® . Das Gerit beginnt mit dem Vorheizen, und auf
dem Display erscheint die Meldung ,CZ 23 “.

¢ Sobald die richtige Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in
die Garphase und der Countdown fiir die zuvor eingestellte Zeit beginnt.

¢ Nach Ablauf des Countdowns ertdnt ein Signalton, der das Ende der Garzeit anzeigt.

.




Warmbhalten

* Im Warmhaltemodus gibt das Gerdt einen Signalton ab, sobald der Countdown
abgelaufen ist, wechselt automatisch in den Warmhaltemodus (auRer bei der Funktion
,DIY“ [Kochen]) und auf dem Display erscheint
,00:00” an. B

e Durch Drickenvon ., l&;ﬂ “im Standby-Modus wird die Warmhaltefunktion aktiviert, auf
dem Display wird ,,00:00“ angezeigt und die Zeitmessung beginnt.

e Diese Funktion wird nach Ablauf von 24 aufeinanderfolgenden Stunden automatisch
beendet und das Gerdt wechselt in den Standby-Modus.

o Achten Sie darauf, dass der Deckel wahrend der Warmhaltefunktion geschlossen ist.

Einstellung fiir verzogerten Start

* Wenn Sie eine Funktion ausgewahlt haben, kénnen Sie vor Beginn des Garvorgangs die
Taste ,,=)  driicken, um den Start zu verzégern. Mit den Tasten ,,'\Q' “und &) “ kénnen
Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.

e Der Einstellbereich fur die Verzogerung (zwischen 2 und 24 Stunden) umfasst die Garzeit;
wenn Sie die Funktionstaste ,Delayed start/timer” (Startverzogerung @y ) driicken, W|rd
,02:00“ an, und Sie konnen diese Zeit mit der Taste‘@,‘ erhdhen oder mit der Taste(

e Nach dem Einstellen des verzogerten Starts leuchtet die entsprechende Funkt|onsanze|ge auf.
Hinweis: Die Funktion ,,Delayed start* (Startverzogerunq) ist fiir folgende Funktionen nicht

verfiigbar
wBrown“ (Braunen) und ,,DIY* (Kochen).

Abbruch- oder Stoppfunktion

Bei den programmierten Einstellungen , Kochen”, ,Schnellkochen” und ,,Warmhalten“ steht
nur die Taste ,Keep Warm/Cancel“ (Warmhalten/Abbrechen) zur Verfiigung, um die
Warmbhaltefunktion abzubrechen. Driicken Sie die Taste ,Keep Warm/Cancel”
(Warmhalten/Abbrechen) eine Sekunde lang, um den Vorgang abzubrechen und das Gerat in
den Standby-Modus zuriickzusetzen.

Wenn Sie die Taste ,/ ] < langer als 2 Sekunden driicken, schaltet sich das Gerat aus.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Sobald der Schnellkochvorgang beendet ist, driicken Sie einmal auf den Knopf am Griff

(Abb. 21), damit der Dampf je nach Flissigkeitsmenge im Topf innerhalb von maximal 10

Minuten entweichen kann.

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, heben
Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts (Abb. 22, 23 und 24).

e Ziehen Sie den Netzstecker (Abb. 25).

Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Behilter austritt, und halten

Sie Gesicht und Hinde fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM KOCHEN MIT

® Sobald sich im Geréat Druck aufgebaut hat, geschieht Folgendes:
- Das Druckbegrenzungsventil hebt sich. Die Sicherheitsverriegelung des Deckels wird
aktiviert, damit dieser wdhrend des Garvorgangs nicht geodffnet werden kann.
Versuchen Sie niemals, den Deckel wéahrend des Druckgarens zu 6ffnen.




- Die LED-Anzeige ,Low“ (niedrig), ,Medium“ (mittel) oder ,High“ (hoch) leuchtet
entsprechend auf, um anzuzeigen, dass im Gerat Druck herrscht.

¢ Bei den ersten Einsdtzen des Schnellkochtopfs kann es vorkommen, dass etwas Flussigkeit
aus dem Druckbegrenzungsventil und der Dichtung austritt. Dies ist normal und tritt auf,
wenn sich Druck aufbaut.
¢ Sie konnen lhre traditionellen Lieblingsrezepte ganz einfach an die Einstellung
,PRESSURE COOK“ (Schnellkochen) anpassen.
- Niedrig (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch,
Meeresfriichte und bestimmter Gemusesorten.
- Mittel (mittlerer Druck): zum Garen von Gemiise.
- Hoch (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkiihlkost.
e Es ist normal, dass wahrend des Garvorgangs etwas Dampf austritt, da das Ventil als
Sicherheitssystem fungiert.
* Verwenden Sie den Druckkocher nicht ohne eine Mindestwassermenge von 10 cl.
e Es ertont ein einzelner Signalton, sobald der Druckgarvorgang beginnt. Wenn ein doppelter
Signalton ertont, ist der entsprechende Druck erreicht.

Sicherheitsmerkmale

Sicherheitsmerkmale des Schnellkochtopfs:

Sicheres Offnen:

- Wenn im Topf Druck herrscht, befindet sich der Manometerstift in der oberen
Verriegelungsposition, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird. Versuchen
Sie niemals, den Schnellkochtopf gewaltsam zu 6ffnen.
- Denken Sie daran, dass es sehr wichtig ist, keinen Druck auf die Manometerstange auszulben.
- Vergewissern Sie sich vor dem Offnen des Deckels, dass der Innendruck abgebaut ist
(der Uberschiissige Dampf entweicht aus dem Sicherheitsventil).

Zwei Sicherheitsvorrichtungen gegen Uberdruck:

- Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil lasst den Druck ab. Siehe Kapitel ,Reinigung und
Wartung” auf Seite 18.
- Zweite Vorrichtung: die Dampfablassdichtung an der Riickseite des Deckels.

Wenn eine der Sicherheitsvorrichtungen aufgrund von
libermaRigem Druck ausgeldst wird, gehen Sie wie folgt
vor:

¢ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

e Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

e Offnen Sie ihn.

 Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel
und die Dichtung. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel ,,Reinigung und
Wartung”.

* Wenn das Gerat nach diesen MaRBnahmen und der Reinigung tropft oder nicht mehr
funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten Kundendienstzentrum.



Einstellung des Gerits:

Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements reguliert werden.

SERIE EPCO6

Niedriger Druck 20 kPa (104,5 °C), mittlerer Druck 38 kPa (108,5 °C), hoher Druck 60 kPa
(112,5 °C) und PS: 130 kPa

Topfvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: 3,8 | Integrierte

Heizung (beschichtetes Heizelement)

REINIGUNG UND WARTUNG

e Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréat
vor der Reinigung mindestens zwei Stunden abkihlen (Abb. 25 und 26). Reinigen Sie das
Gerat immer nach dem Gebrauch.

¢ Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch
(Abb. 32 und 33). Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gieen Sie kein Wasser
hinein, wenn der Innenbehalter nicht eingesetzt ist (Abb. 27).

¢ Entfernen Sie den Kondensatbehalter und spilen Sie ihn grindlich unter flieRendem
Wasser aus. Setzen Sie ihn wieder ein (Abb. 35).

e Waschen Sie die Dichtung mit Wasser ab. Trocknen Sie sie gut ab, bevor Sie sie wieder einsetzen.

e Um das Schwimmerventil zu reinigen, entfernen Sie den Deckel (Abb. 36) und nehmen Sie
anschlieBend das Ventil vorsichtig vom Deckel ab (Abb. 37) und spilen Sie es unter
flieRendem Wasser ab. Trocknen Sie es grindlich ab. Vergewissern Sie sich, dass der Kanal
vollstandig sauber ist, bevor Sie das Schwimmerventil wieder einsetzen.

e Driicken Sie auf das innere Teil der Feder des Sicherheitsventils, um sicherzustellen,
dass es nicht klemmt (Abb. 37 und 38).

* Reinigen Sie den Topf und das Zubehor. Nur das Zubehor darf in der Spulmaschine
gereinigt werden (Abb. 29). Verwenden Sie zum Reinigen des Topfes keine
Scheuerschwamme oder scheuernde Reinigungsmittel, da diese die Antihaftbeschichtung
beschadigen konnten.

o Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil aus dem Schlauch und spilen Sie sowohl das
Ventil als auch den Schlauch mit Wasser aus. Vergewissern Sie sich nach dem Trocknen,
dass der Schlauch vollstandig sauber ist, bevor Sie das Ventil wieder darauf setzen (Abb.
31).

e Tauchen Sie das Gerat nicht unter Wasser. Verwenden Sie immer den Topf des Gerats.
GieRen Sie weder Wasser noch Lebensmittel direkt in das Gerat (Abb. 27).

e Sollten Sie das Gerdt versehentlich in Wasser eintauchen oder Wasser direkt auf das
Heizelement gieBen (ohne dass der Topf aufgesetzt ist), verwenden Sie das Geréat nicht und
bringen Sie es zur Reparatur in den Kundendienst.

* Reinigen Sie das Gerdt immer nach dem Gebrauch.

¢ Ersetzen Sie die Dichtung alle 2 Jahre. Verwenden Sie ausschlieBlich die 22 cm lange
Dichtung mit der Artikelnummer CYSB50YCS.






FEHLERBEHEBU

Der Deckel l&sst
sich nicht 6ffnen.

Der Deckel lasst
sich nicht
schlieRen.

Starker Druckabfall
am
Begrenzungsventil

Druck.

Das Essen ist
noch roh

Auf dem
Digitaldisplay
erscheint EO.
Auf dem Display
erscheint E1.

Auf dem
Digitaldisplay
erscheint E2.

Auf dem
Digitaldisplay
erscheint E5.

Dampf
entw%icht an

Lasst sich aufgrund des
Drucks im Innenbehélter
nicht 6ffnen.

Der gesamte Druck im Behélter
wurde abgelassen, aber das
Schwimmerventil ist durch
Verschmutzung blockiert und
lasst sich nicht absenken.

Die Dichtung sitzt nicht richtig.

Das Schwimmerventil ist
durch Verschmutzung
blockiert und lasst sich nicht
absenken.

Der Deckel wurde in die
falsche Richtung geschlossen.

a. Warten Sie, bis der gesamte Druck aus dem Behilter abgelassen ist.
b. Halten Sie den Druckablassknopf gedriickt.

a. Lassen Sie das Gerdt mindestens 2 Stunden abkiihlen
(ohne es unter Wasser zu halten), um sicherzustellen,
dass der gesamte Druck entwichen ist.

b. Stecken Sie einen SpieR in das Schwimmerventil, um es
nach unten zu driicken. Halten Sie dabei den Deckel und
den Griff von Ihrem Gesicht fern, da heiRer Dampf oder
heiBe Speisen austreten kdnnen.

c. Waschen und trocknen Sie das Schwimmerventil, bevor
Sie das Gerat wieder verwenden.

Setzen Sie die Dichtung wieder richtig ein.

a. Stecken Sie einen SpieR in das Schwimmerventil, um
es zu senken.

b. Waschen und trocknen Sie das

Schwimmerventil (siehe Schritte auf Seite 18). SchlieRen Sie
den Deckel gemaR der Bedienungsanleitung in der richtigen

Ein Fehler in der Drucksteuerung Richtung.

hat zur Druckentlastung gefiihrt.

Das Druckbegrenzungsventil

Bringen Sie das Gerat zur Wartungs- und
Reparaturwerkstatt. Driicken Sie vorsichtig auf das

Druckbegrenzungsventil, damit

befindet sich in einer falschen Position.

Es wurde nicht das richtige
Verhiltnis von Reis und Wasser
eingefillt.

Es liegt kein Strom an.

Der Temperatursensor der
Deckel ist defekt.

Es liegt ein offener Stromkreis
oder ein Kurzschluss am
unteren Sensor.

Der Deckel ist nicht verriegelt.

Ungewdhnlich niedriger Druck.

Die Dichtung war nicht

Geben Sie das richtige Verhéltnis von Reis und Wasser
ein. Uberpriifen Sie, ob das Entliiftungsventil
verschmutzt ist und wahrend des Kochvorgangs
undicht ist.

Uberpriifen Sie die elektrische Installation im Haus.

Bringen Sie das Gerat zur Wartungs- und Reparaturwerkstatt.

Bringen Sie das Gerat zur Wartungs- und Reparaturwerkstatt.

Priifen Sie, ob das ausgewdhlte Programm einen

vollstandig geschlossenen Deckel erfordert.

Wenn ja, verriegeln Sie den Deckel vollstandig.

Andernfalls bringen Sie das Gerat zur Wartungs- und
Reparaturwerkstatt.

Uberpriifen Sie, ob die Dichtung sauber und richtig sitzt.
Uberpriifen Sie, ob das Druckbegrenzungsventil sauber ist
und einrastet. Uberpriifen Sie, ob die Befestigungsmutter
des Deckels fest angezogen ist.

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und setzen Sie sie



richtig sitzt (siehe Schritte zur Reinigung der
Deckeldichtung auf Seite 18).

durch den Deckel. richtig sitzt.




A Dichtung I Sicherheitsventil

B Dampfkorb J  Druckbegrenzungsventil

C Dreibein K Deckelgriff

D Kochbehilter L Deckel
(herausnehmbar) M Kondensatsammler

E Heizelement N Messbecher

F  Tragegriff O Reisschaufel

G Bedienfeld P Netzkabel

H  Sockel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fir Ihr Gerat sind im Handel erhiltlich. Sie kdnnen diese
Teile austauschen, ohne sich an den Kundendienst wenden zu mussen. Weitere
Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, wenden Sie sich bitte an einen
autorisierten Kundendienst. Verwenden Sie nur das richtige Ersatzteil, das dem Modell
Ihres Geréts entspricht.

BEDIENFEL

Funktionstaste ,Keep warm/Cancel H

— Start-/Stopp-Taste
(Warmhalten/Abbrechen) -/m /1 ” pp
[ []k(l)/ (Start/Stopp)
— Funktionstaste ,Stew/Soup*
Fur ,Rice" (Reis) Rice || ;55‘:;’ (Schmoren/Suppe)
Funktionsta s t e ,Oatmeal”
(Haferflocken) Oatmeal | | [) steam Steam-Funktionstaste (Dampf)
Funktionstaste ,Baby food* Browning-Funktionstaste
(Babynahrung) E::;‘ 0 Brown (Anbraten)
Funktionstaste ,Pressure cook” \ ! Funktionstaste ,Simmer*
(Schnellkochen) Pr:::rr‘- [] simmer (Kécheln)

Funktionstaste ,Slow Cook"

Funktionstaste ,Backen” “ Bake [| [) Slow “ (Langsames Garen)

Funktionstaste DIY ’
[] Reheat Fur .Reheat" (;

(Selbermachen)
Timer-Taste

LCD

Taste ,Delayed start” (Startverzégerung)

Meni-Taste

Art der Lebensmittelanzeigen

Taste ,Erhdhen”

. High

Taste ,Verringern* Druckanzeigen

[

Te Taste




1. Die 20 Funktionen sind: ,Keep Warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen), ,Rice” (Reis), ,Oatmeal” (Haferbrei), ,Baby food*
(Babynahrung), ,Pressure cook” (Schnellkochen), «Bake» (Backen), «DIY» (Selbstgemacht), «Reheat» (Aufwarmen), «Slow
Cook» (Langsam garen), «Simmer» (Kécheln), «Brown» (Anbraten), «Steam»

(Dampf), ,Eintopf/Suppe” (Estufado/SObé_», !, “, ,Startverzégerung” (Arranque diferido), , Timer” (Temporizador\[,\%@, ,
, Temperature” (Temperatura).

2. Esstehen 25 Zubereitungsarten zur Auswahl; weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Fir die Funktionen ,Steam” (Ddmpfen), ,Stew/Soup” (Eintopf/Suppe) und ,Simmer“ (Kécheln) kénnen Sie die Art der
Lebensmittel auswéhlen: ,vegetables” (Gemdse), ,fish” (Fisch), ,meat/bean” (Fleisch/Bohnen).

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Verpackung entfernen

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie die Garantiekarte auf und
lesen Sie die Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

o Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Gerats: Plastiktiten (Stativ, Reisschale, Messbecher und
Kondensatauffangbehilter) sowie den Stecker — Abb. 4.

e Entfernen Sie den Werbeaufkleber vom Gerat, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Deckel 6ffnen

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
heben Sie ihn an und ziehen Sie ihn nach rechts — Abb. 1-2-3.

Reinigung

* Bitte beachten Sie: Nur das Zubehor darf in der Spilmaschine gereinigt werden.

* Spulen Sie den Garbehélter, den Kondensatauffangbehalter, den Dreifulf und die Dichtung ab.

Erstmalige Inbetriebnahme des Gerats.

* Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab; schlieRen Sie es an das Gerat an und schlieRen
Sie das Gerat dann an das Stromnetz an — Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatauffangbehalter in die entsprechende Position ein — Abb. £.
Nehmen Sie den Garbehélter heraus und geben Sie die
Zutaten hinein

¢ Nehmen Sie den Garbehalter heraus.

e Geben Sie die Zutaten in den Garbehilter.

¢ Beachten Sie, dass der Fillstand von Lebensmitteln und Fliissigkeiten niemals die
Maximalmarkierung im Garbehalter Gberschreiten darf — Abb. 9.

Setzen Sie den Garbehilter in das Gerét ein

o Stellen Sie sicher, dass der Boden des Garbehalters sauber und trocken ist, und entfernen
Sie eventuelle Speisereste von der Heizplatte. Setzen Sie dann den Garbehalter in das
Gerat ein — Abb. 10-11.

¢ Verwenden Sie das Gerét nicht ohne den Garbehalter.

SchlieRen und verriegeln Sie den Deckel
« Uberpriifen Sie, ob die Dichtung fest in der Dichtungsaufnahme sitzt.
e SchlieBen Sie den Deckel des Gerdts und drehen Sie ihn ganz nach rechts — Abb. 12-13-14.







Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein

¢ Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es fest sitzt.
Beachten Sie, dass das Ventil nicht vollstandig in seine Position einrastet und etwas Spiel
hat. Vergewissern Sie sich, dass das Druckbegrenzungsventil nach unten zeigt, bevor Sie
mit der Zubereitung der Speisen beginnen (siehe Geratebeschreibung).

ABBILDUNG DER

1. Gerét einschalten (Standby-Modus)

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Das System startet die automatische
Uberpriifung und gibt einen Signalton (,BEEP“) ab. Das LCD-Display und alle
Kontrollleuchten leuchten auf. Nach 1 Sekunde erscheint auf dem Display die Meldung ,,
“—das Gerdat befindet sich im Standby-Modus (Energiesparmodus).

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion verfiigt Uber eine voreingestellte Zeit und Temperatur und erfordert eine
bestimmte Position des Deckels, wie unten dargestellt:
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ANLEITUNG ZUM PROGRAMM ZUR ZUBEREITUNG VON SPEISEN

Funktionen Reis, Haferflocken, Babynahrung,
Backen, Langsamgaren, Aufwarmen

e Driicken Sie die Taste fur die gewtiinschte Funktion; auf dem Display wird die
voreingestellte Zubereitungszeit angezeigt.

¢ Dricken Sie ar@ihlieﬁend auf ,, “und stellen Sie die gewtiinschte Zeit mit den Tasten ,,@;‘ “ oder,,

“ein. ©)

» Dricken Sie anschlieBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus zur Zubereitung der
Speisen und auf dem Display erscheint ein rot drehender Kreis mit der Aufschrift .22 23 “.

e Sobald die Temperatur fur die Zubereitung der Speisen erreicht ist, startet das
Gerat automatisch den Countdown, was bedeutet, dass die
Zubereitungsphase begonnen hat.

e Am Ende des Countdowns gibt das Gerdt einen Signalton ab, um das Ende der
Zubereitung der Speisen anzukiindigen.

Hinweis: Die richtige Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie
bitte der Tabelle auf den Seiten 13 und 14.

Funktionen ,,Stew/Soup“ (Eintopf/Suppe), ,,Steam*
(Dampf), ,,Simmer“ (Kocheln)

e Driicken Sie die Taste fir die gewlinschte Funktion. Auf dem Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt, die Kontrollleuchte fir die Lebensmittelart leuchtet
auf,\f; fish Meat ebenso wie die voreingestellte Kontrollleuchte und die Kontrollleuchte
fir den Druckgrad.

¢ Bei Bedarf kdnnen Sie die Zubereitungszeit und die Lebensmittelart andern.

* Um die Zubereitungszeit der Speisen zu d@ndern, driicken Sie ,,@) “und stellen Sie die
gewiinschte Zeit durch Driicken der Tasten (&) « v/

e Um die Lebensmittelart zu andern, driicken Sie mehrmals die Taste ,,Menu*, bis
die Anzeige fur die gewiinschte Lebensmittelart leuchtet. Die ausgewahlten
Lebensmittel werden mit einer roten Leuchtanzeige darunter angezeigt.

e Driicken Sie anschlieBend auf ,,':9:' “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus zur
Zubereitung der Speisen und auf dem Display erscheint 02 23 “.

¢ Sobald die Temperatur fur die Zubereitung der Speisen erreicht ist, wechselt das
Gerat automatisch in die Zubereitungsphase, und der zuvor eingestellte
Countdown beginnt.

e Am Ende des Countdowns gibt das Geréat einen Signalton ab, um das Ende der
Zubereitung anzukindigen.

¢ Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel ,,Warmhalten®).

Hinweis: Die richtige Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie
bitte der Tabelle auf den Seiten 13 und 14.




Funktion ,,Browning“ (Braunen)

o Sie konnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder Ol und Zutaten
gleichzeitig hinzufugen.

 Drucken Sie die Taste ,Browning” (Braunen), woraufhin auf dem Display die voreingestellte
Temperatur angezeigt wird.

¢ Bei Bedarf konnen Sie die Temperatur andern, indem Sie die Tasten ,-ﬁ)

e Wenn Sie anschlieBend die Rostzeit andern mochten, dricken Sie ,,E\'_éj “und
stellen Sie die voreingestellte Zeit durch Driicken der Tasten &%) « oder (&) “
ein.

* Sie kdnnen die Temperatur @ndern, indem Sie die Taste ,Temperature” (Temperatur) (':@":‘
) und@ oder die Taste(’

o Driicken Sie anschlieBend @/ . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus zur
Zubereitung der Speisen und auf dem Display erscheint ,£2 23 “.

* Sobald die Temperatur fir die Zubereitung der Speisen erreicht ist, wechselt das
Gerat automatisch in die Zubereitungsphase, und der zuvor eingestellte
Countdown beginnt.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende der
Zubereitung anzukindigen.

fram N .
“oder ,[57) “driicken.

Hinweis:

* Der Deckel muss wahrend der Braunungsfunktion offen bleiben.

* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Braunungsfunktion
nicht langer als 30 Minuten.

Funktion ,,Pressure cooking“ (Schnellkochen)

* Driicken Sie die Taste ,,Pressure cook” (Druckgaren). Der Drucklevel wird durch eine
Kontrollleuchte auf dem Bedienfeld angezeigt (Hoch, Mittel oder Niedrig) und auf dem
Display erscheint ,HI-P“ (Hoch), ,P“ (Mittel) oder ,LO-P“ (Niedrig).

¢ Sie konnen die Druckstufe andern,indem Sie die Tasten ,,@‘;‘ “ od_er ,,‘@' “drucken.

 Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit &ndern, indem Sie auf | (®) « driicken und die
gewiinschte Zeit mit den Tasten A /) “ einstellen.

* Driicken Sie anschliefend die Taste ,,IZQZI “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus
zur Zubereitung der Speisen, und auf dem Display erscheint die Meldung ,£Z 23“.

* Das Gerat wechselt automatisch in die Zubereitungsphase (durch einen einzelnen
Signalton) und der Countdown der zuvor eingestellten Zeit beginnt. Wahrend der
Zubereitung ertdnt ein weiterer Signalton (doppelter Signalton), um anzuzeigen, dass der
Betriebsdruck erreicht ist.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende der
Zubereitung anzukindigen.

o Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel
,Warmhalten®).

Hinweis: Der Deckel muss wéhrend des Druckgarens geschlossen und verriegelt bleiben.

DIY-Chef-Funktion (Do-it-yourself)

Dank dieser Funktion kénnen Sie die Zubereitungszeit sowie die Temperatur und den Druck
selbst wahlen.



* Bestimmen Sie den Zubereitungsgrad lhrer selbst zubereiteten Speisen auf einer Skala
von 1 bis 6 sowie die Art der Zubereitung, die Sie vornehmen méchten (siehe Tabelle
auf Seite 14),
durch Driicken der Tasten ,,'@‘ “ oder ,‘V' “. Wenn Sie die Speisen im DIY-Modus (Do-it-
yourself) unter Druck zubereiten mdchten, muss der Deckel verriegelt sein, es muss
ausreichend Flussigkeit im Garbehélter vorhanden sein und Sie missen eine der drei Stufen
wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck von 20 kPa),

5 (MITTLERER Druck von 38 kPa) oder 6 (HOHER Druck von 60 kPa).

* Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit dndern, indem Sie auf | (0\ « dricken und die
gewdinschte Zeit mit den Tasten ,,(&/' oder ,,'@' “ einstellen.

¢ Driicken Sie anschlieRBend auf ,,\.9.\ “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus fir die
Zubereitung der Speisen, und auf dem Display erscheint die Meldung 2 Z2“.

e Sobald die Temperatur flr die Zubereitung der Speisen erreicht ist, wechselt das
Gerat automatisch in die Zubereitungsphase und der zuvor eingestellte Countdown
beginnt.

¢ Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende der
Zubereitung anzukindigen.

Warmhalten

e Im Warmhalte-Modus gibt das Gerat, sobald der Countdown fiir die Zubereitung der
Speisen 0 erreicht, einen Signalton ab und wechselt dann automatisch in den Warmbhalte-
Modus (auBer bei den DIY-Funktionen (Do-it-yourself)). Auf dem LCD-Display wird
,00:00“ angezeigt. B

e Wird im Standby-Modus die Taste ,, l&l “ gedruckt, wechselt das Gerat in den
Warmhaltebetrieb, auf dem LCD-Display wird ,,00:00“ angezeigt und ein Countdown lauft.

* Mader2&tanidiryanderfolgenden Stunden wird diese Funktion automatisch beendet und das Gemt
Modus.

o Stellen Sie im Warmhaltemodus sicher, dass der Deckel geschlossen ist.

Einstellung des verzogerten Starts

¢ Wenn Sie eine Funktion auswahlen, koénnen Sie, bevor das Gerat mit der Zubereitung
der Speisen beginnt, die Taste ,/= ) « drucken, um eine Startverzégerung einzustellen.
Durch Driicken der Tasten ,,IQ; und ij “ kénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten
einstellen.

. ‘CJ‘Der Einstellbereich fir die Startverzégerung (2-24 Stunden) berucksichtigt die
Vorbereitungszeit; wenn Sie die Taste ,Delayed start” (Startverzogerung)/,Timer”
(Zeitschaltuhr) driicken, wird ,02:00“ angezeigt. Driicken Sie die Taste ) “, um die Zeit zu
erhohen, und die Taste . i@‘) «, um die Zeit zu verringern.

e Nach der Einstellung des verzogerten Starts leuchtet die Kontrollleuchte der
entsprechenden Funktion auf.

Hinweis: Die Funktion ,,Delayed start“ (Verzogerter Start) ist fiir die Funktionen

wBrowning“ (Bréunen) und ,,DIY* (Do it yourself).

Einstellung ,,Abbrechen/Stopp*

Bei den folgenden Einstellungen: Voreinstellung, Zubereitung der Speisen, Warmhalten, ist
nur die Taste ,Keep warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen) verfiigbar. Driicken Sie die Taste
,Keep warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen) eine Sekunde lang, um in den Standby-
Modus zuriickzukehren.



Sie kénnen das Gerét ausschalten, indem Sie die Taste ., &) “ weitere 2 Sekunden lang gedriickt halten.



Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Abschluss des Druckgarvorgangs wird der Dampf durch Driicken der Taste am Griff

,One-Touch Steam Release” (Dampfablass mit einem Tastendruck) abgelassen — Abb. 21.

Der Ablassvorgang dauert je nach Flussigkeitsmenge im Inneren zwischen einigen

Sekunden und 10 Minuten.

e Um den Deckel zu 6ffnen, halten Sie den Griff fest, drehen Sie ihn nach rechts, heben Sie
den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts — Abb. 22-23-24.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker — Abb. 25.

Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Topf austritt. Halten Sie

Gesicht und Hinde vom Dampfstrahl fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM D GAREN

e Wenn sich im Gerat Druck aufbaut:

— Das Druckbegrenzungsventil steigt an. Die Sicherheitsverriegelung am Deckel wird
daraufhin aktiviert, sodass sich der Deckel wahrend der Zubereitung der Speisen
nicht o6ffnen lasst. Versuchen Sie niemals, den Deckel wahrend des
Druckgarvorgangs zu 6ffnen.

- Die LED ,Low“ (Niedrig), ,Medium“ (Mittel) oder ,High“ (Hoch) leuchtet auf, um
anzuzeigen, dass im Gerat Druck herrscht.

* Bei den ersten Einsdtzen des Schnellkochtopfs kénnen Sie ein leichtes Entweichen von
Dampf am Uberdruckventil und an der Dichtung feststellen. Dies ist normal und tritt auf,
wenn sich Druck aufbaut.

e lhre traditionellen Lieblingsrezepte lassen sich leicht an die Einstellung ,PRESSURE
COOK*“ (Druckgaren) anpassen.

— Low (Niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch,
Meeresfriichte und bestimmter Gemiisesorten

- Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemuse

- Hoch (Hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkihlkost

® Es ist normal, dass wahrend der Zubereitung der Speisen etwas Dampf entweicht (da
es sich um ein Sicherheitsventil handelt).

* Verwenden Sie die Druckgarfunktion nicht ohne eine Mindestw a s s e r menge von 10
cl.

* Bei der Zubereitung von Speisen unter Druck wird der Beginn der Zubereitung durch
einen einzelnen Signalton angezeigt. Der Betriebsdruck ist erreicht, sobald ein zweiter
Signalton ertont.

Sicherheitsfunktionen

Der Schnellkochtopf verfugt tiber verschiedene Sicherheitsfunktionen:

Sicherheitsfunktion beim Offnen:

- Wenn lhr Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich die Manometeranzeige
in der oberen Sperrposition, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird.
Versuchen Sie niemals, Ihren Schnellkochtopf gewaltsam zu 6ffnen.



- Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf die Manometeranzeige auszutiben.
- Vergewissern Sie sich, dass der Innendruck gesunken ist (zusatzlicher Dampf wurde tber
das Sicherheitsventil abgelassen), bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.

Zwei Sicherheitsvorrichtungen gegen Uberdruck:

- Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil |dsst den Druck ab — siehe Kapitel ,Reinigung
und Wartung®”, Seite 18.

- Zweite Vorrichtung: Die Dichtung ermdglicht das Entweichen von Dampf durch die
Riickseite des Deckels.

Wenn eine der Sicherheitsvorrichtungen gegen Uberdruck
aktiviert wird:

¢ Schalten Sie das Gerét aus.

¢ Warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekunhlt ist.

e Offnen Sie das Gerét.

« Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die
Dichtung. Siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung“.

« Sollte das Geréat nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und ReinigungsmaRnahmen
undicht sein oder nicht funktionieren, bringen Sie es zu einem autorisierten
Kundendienst.

Gerit einstellen:
Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements reguliert werden.
SERIE EPCO6

Niedriger Druck: 20 kPa (104,5 °C)/Mittlerer Druck: 38 kPa (108,5 °C)/Hoher Druck: 60
kPa (112,5 °C)/PS: 130 kPa

Produktkapazitat: 5,8 I/Nutzvolumen: =3,8 |

Warmespeicherung (aufgespritzter Heizwiderstand)

¢ Sobald die Speisen fertig sind, schalten Sie das Gerat aus und warten Sie mindestens 2
Stunden, bis es vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie das Gerat reinigen — Abb. 25-26.
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

* Reinigen Sie das Gehause und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch — Abb.
32-33. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gieRen Sie kein Wasser in das Gerdt,
wenn der Inneneinsatz nicht eingesetzt ist — Abb. 27.

e Entfernen Sie den Kondensatsammler und reinigen Sie ihn sorgféltig mit Wasser.
Setzen Sie ihn wieder in seine urspringliche Position ein — Abb. 35.

e Spilen Sie die Dichtung ab. Trocknen Sie sie sorgféltig ab, bevor Sie sie wieder
anbringen.

e Um das Schwimmerventil zu reinigen, entfernen Sie den Deckel — Abb. 36, nehmen Sie das
Ventil vorsichtig vom Deckel ab — Abb. 37 und spilen Sie es mit Wasser ab. Trocknen Sie es
sorgféltig ab. Vergewissern Sie sich, dass der Schlauch ordnungsgemaR gereinigt ist, bevor
Sie das Schwimmerventil wieder an seiner urspriinglichen Position anbringen.



e Driuicken Sie auf den nicht verstopften inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils —
Abb. 37, 38.

¢ Reinigen Sie den Garbehalter und das Zubehor. Nur das Zubehor darf in der Splilmaschine
gereinigt werden — Abb. 29. Verwenden Sie zum Reinigen des Garbehalters keine
Scheuerschwamme oder scheuernde Reinigungsmittel, da diese die Antihaftbeschichtung
des Garbehalters beschadigen kénnen.

¢ Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil vom Schlauch und reinigen Sie das Ventil und
den Schlauch mit Wasser. Vergewissern Sie sich nach dem Trocknen, dass der Schlauch
ordnungsgemaR gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder am Schlauch anbringen — Abb. 31.

e Tauchen Sie das Gerat nicht unter Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Garbehdlter. GieRen Sie kein Wasser oder Lebensmittel direkt in das Gerdt — Abb. 27.

e Sollten Sie das Gerat versehentlich in Wasser eintauchen oder Wasser direkt auf das
Heizelement gieRen (wenn sich der Topf nicht in der vorgesehenen Position befindet),
verwenden Sie das Gerat nicht und bringen Sie es zur Reparatur zu einem autorisierten
Kundendienst.

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

¢ Wechseln Sie die Dichtung alle zwei Jahre aus. Verwenden Sie ausschlieRlich die Dichtung mit
der Artikelnummer 22CM CYSB50YC8.



FEHLERBEHEBUNG

Mégliche Ursachen

Der Deckel lasst sich
aufgrund des Drucks im
Innenbehilter nicht 6ffnen.

sungen

a. Warten Sie, bis der Druck im Topf vollstédndig abgebaut i
b. Halten Sie den Druckablassknopf gedriickt.

a. Vergewissern Sie sich, dass der Druck vollstandig

NeinJaméglichoffnender Rer Druck im Topf betrégt
vollstandig abgelassen,
aber der

Deckel. VentilvonSchwimmeristgeklem|

da er zu stark verschmutzt ist
und sich daher nicht nach
unten bewegen kann.

abgelassen wurde, indem Sie das Gerat vollstdndig
abkiihlen lassen

mindestens 2 Stunden lang (nicht unter Wasser).

Int b. Losen Sie das Schwimmerventil mit einem Zahnsto
beim Herunterdriicken. Seien Sie vorsichtig, halten Sie lhr
Gesicht vom Deckel und vom Griff fern, da Dampf oder
heiRe Speisen austreten kénnen.

c. Reinigen und trocknen Sie das Schwimmerventil

Die Dichtung ist nicht richtig

vor dem néchsten Gebrauch.

SetzenSt B HY

eingesetzt.

Das Schwimmerventil ist
festgeklemmt, weil es zu stark

verschmutzt ist und sich
dahernichtnach

Der Deckel lasst sich
nicht schlieRen.

+

bt bt
die-Bichtungriehtis

a.Losen Sie das Schwimmerventil mit einem
Stabchen, sodass es nach unten sinkt.

b. Reinigen und trocknen Sie das Schwimmerventil
vor dem néchsten Gebrauch (siehe Seite 18, Schritte

bewegen kann.

zur Reinigung des Schwimmerventils).

SchlieBen  Sie den  Deckel gemaR der

Der Deckel wurde in die

Bedienungsanleitung in der richtigen Richtung.

falsche Richtung Geben Sie Ihr Gerét bei einem Kundendienst ab
geschlossen. Durch falsche
Bedienung
Freigabestarkvon des Drucks fiihrte zur autorisierten Kundendienst.
D g
Druck durch das ruckentlastung -
Das Druckbegrenzungsventil . . . e
Druckbegrenzungsve . R Driicken Sie das Druckbegrenzungsventil vorsichtig ein,
p befindet sich in einer falschen [ o :
ntil. um es in die richtige Position zu bringen.

Position.

Das Verhiltnis von Reis zu

Verwenden Sie das erforderliche Verhaltnis von Reis
zu Wasser. Stellen Sie sicher, dass das

Wer ist-nichtkorrekt —
. N n ) Uberdruckventil nicht
Die Speisen sind . N .
" el Lot o verschmutzt ist und wahrend der Zubereitung der
nicht gar £
Der Temperatursensor Speisen undicht wird. Uberprifen Sie lhre

EO wird auf dem am Deckel ist defekt. Der

Elektroinstallation.

untere Sensor hat einen
offenen Stromkreis oder
einen Kurzschluss.

LCD-Display
angezeigt.

E1 wird auf dem
LCD-Display
angezeigt.

Bringen Sie lhr Gerat zu einem autorisierten
Kundendienst.

Bringen Sie lhr Gerat zu einem autorisierten
Kundendienst.

Der Deckel ist nicht
verriegelt

E2 wird auf dem

Priifen Sie, ob das ausgewahlte Programm erfordert,
dass der Deckel vollstandig geschlossen ist.
Wenn ja, schlieRen Sie die Tur vollstandig.

LCD-Display W e nn nicht, bringen Sie lhr Gerit 2u einem
angezeigt. autorisierten Kundendienst.
Ungewshnlich niedriger Druck. | Uberpriifen Sie, ob die Dichtung korrekt angebracht und
uberist-Ub. rnrnf n-Si . b-d. Dt g
richtig sitzt und sauber ist. Uberpriifen Sie, Ob die
Auf dem LCD- . .
Displ ird E5" Die Dichtung wurde nicht Befestigungsmutter der Tiir fest angezogen ist.
sp ay'ww ” korrekt eingebaut. Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und
angezeigt.

Dampf entweicht
durch den Deckel.

setzen Sie die Dichtung wieder korrekt in die richtige
Position ein (siehe Seite 18, Schritte zur Reinigung
der Deckeldichtung).






A Dichtung I Sicherheitsventil

B Dampfkorb J  Druckbegrenzungsventil
C Dreibein K  Deckelgriff

D Kochbehalter (herausnehmbar) L Deckel

E Heizelement M Kondensatbehalter

F  Tragegriff N Messloffel

G Bedienfeld O Reisloffel

H Gerdtegehduse P Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fur das Gerat sind im Handel erhéltlich. Sie kdnnen
diese selbst austauschen, ohne den Kundendienst in Anspruch zu nehmen. Detaillierte
Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie das Gerdt bitte zu einer
autorisierten Servicestelle. Verwenden Sie ausschlieBlich Teile, die fur das jeweilige
Geratemodell vorgesehen sind.

BEDIENFELD

Taste fur die
Warmhaltefunktion

@

.

bbrectemn Start-/Stopp-Taste

Funktionstaste ,Reis” | Stew/ Funktionstaste

Funktionstaste Haferbrei (GrieR) Funktionstaste ,Kochen

(1) (0

Steam
Dampfen
Funktionstaste ,Kinderessen” j Brown ] Funktionstaste Anbraten

Funktionstaste Funktionstaste ,Schmoren”

»Schnellkochen Simmer. Schmoren

Funktionstaste ,Backen”

Funktionstaste Langsam garen

W0

Funktionstaste
»Selbststandiges Kochen” Funktionstaste , Aufwarmen”
| Reheat

Digitalanzeige

Timer-Taste

Taste ,Startverzégerung” Meni-Taste

Anzeigen fir die Art der

Speisen Taste , Erhdhen*

Taste ,Verringern* Druckanzeige

Taste , Temperatur”




1. Die 20 Funktionen sind: ,Warmhalten/Abbrechen”, ,Reis“, ,Haferbrei”, ,Babynahrung”,
,Schnellkochen”, , Braten”, ,Manuelles Kochen”,
»Aufwarmen®, ,Langsames Garen”, ,Schmoren®, ,Anbraten”,
«Dampfgaren», «Eintopf/Suppe», O], «Startverzégerung», «Timer», «Menii»,
«Temperatur».

2. Esstehen 25 Kocharten zur Verfigung; weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Bei ,Dampfgaren”, ,Eintopf/Suppe” und ,Schmoren” kénnen Sie die Art der Lebensmittel
auswahlen: ,Gemiise”, ,Fisch”, ,Fleisch/Hilsenfriichte”.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Verpackung entfernen

¢ Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie die Garantiekarte auf und
lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch des Gerats.

o Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Geréts: Plastiktiten, Zubehor (Dreibein, Reisloffel, Messbecher und
Kondenswasserbehalter) sowie den Stecker — Abb. 4.

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerdts den Werbeaufkleber vom Gerét.

Offnen des Deckels

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn nach links, heben Sie den Deckel an und ziehen
Sie ihn nach rechts —Abb. 1-2-3.

Reinigung
o Hinweis: Nur das Zubehor ist spiilmaschinenfest.
e Spiilen Sie den Kochbehdlter, den Kondensatbehalter, den Dreifuf und die Dichtung aus.

Erstinbetriebnahme des Gerits

¢ Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, schlieRen Sie es an das Gerat an und stecken Sie es

dann in die Steckdose — Abb. 8.
BEDIENUNGSANLEITU

Setzen Sie den Kondensatbehilter ein — Abb. 7.

Nehmen Sie den Kochtopf heraus und geben Sie die Zutaten
hinein
¢ Nehmen Sie den Kochtopf heraus.
¢ Geben Sie die Zutaten in den Garbehlter.
® Achtung: Der Fullstand von Lebensmitteln und Flissigkeiten darf niemals die
Markierung fiir den maximalen Fillstand am KochgefaR Giberschreiten — Abb. 9.
Stellen Sie den Garbehalter in das Gerat.

o Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs sauber und trocken ist, und entfernen
Sie anschlieBend Speisereste von der Kochplatte. Stellen Sie das Kochgeschirr anschlieRend
in das Gerat — Abb. 10-11.

e Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochgeschirr.

SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel
 Uberpriifen Sie, ob die Dichtung korrekt auf der Dichtungshalterung sitzt.



¢ SchlieRen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn bis zum Anschlag nach rechts — Abb. 12—
13-14.



Montieren Sie das Druckbegrenzungsventil

* Stellen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es aktiviert ist.
Achtung: Das Ventil
rastet ein, sondern bleibt etwas locker. Uberpriifen Sie vor Beginn des Druckgarvorgangs,
ob das Druckbegrenzungsventil abgesenkt ist (siehe Geratebeschreibung).

FUNKTIONSUBERSICH

1. Einschalten des Gerits (Standby-Modus)

Nach dem Anschluss an die Stromversorgung startet das System eine Selbstpriifung, und der
Summer gibt einen Signalton ab. Das Digitaldisplay und alle Kontrollleuchten schalten sich
ein. Nach 1 Sekunde erscheint auf dem Display die Meldung « », das Geréat befindet sich im
Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur und erfordert eine bestimmte
Position des Deckels, wie unten dargestellt:

EINGESTELLT

) TEMPERATUR (°C) |DECKELSTELLUNG
ZEIT (min)

PROGRAMM|

+ verriegelt
Deckel geschlossen
+ nicht verriegelt
angehoben

Druckgaren

c
o
a
a
S
- ° =
< |4
3 3 g
= < 0o
2 2 T
& ] £
S
3
(=]

Reis 9 1-50 108 | nicht . .
zutreffen
Haferbrei 3 1-20 90 nicht .
zutrgffend
Gemiise 10 1-70 108 nicht .
Zutrerren|
Gulasch Fisch 20 .
/ N 1=7/0 TUA et .
Suppe Fleisch / zutreffend

Gemlise 40 1-70 112 |nicht zutreffend .

Hiilsenfrichte]

Gemiise 3 1-40 108 |nicht zutreffend| .
- Fisch 3 1-15 104 | nicht .
Fir
ZUlrereTmn| .
Fleisch /
Hulsenfric | 10 5-40 112 | nicht .

hte zutreffend







EINGESTELLT TEMPERATUR STELLUNG
ZEIT (min) (°Q) DES
c c <
3 35|38
= | 82| 8
PROGRAMME o ) =% |=EE| S
& ] 2L | 3g| »
° ° S = 28| c
= < o g W, | ©
il 8 T> |85| T
@ @ s+ 58| %
1 3 + 1]
a =) o
Braunen 10 1-60 160 100-160 .
Aufwarmen 4 1-60 104 | nicht . .
zutretrend
Gemise | 15 | 1-35 | 108 [—icht .
zutretrend
Kochen Fische | 15 | 1-35 | 104 [—Tricht .
Schmoren Fleisch / zutretrend .
Hulsenfric | 15 5-35 112 | nicht .
hte zutreffend
Schnellkoche  |__Hoch 30 | 540 | 112 | nicne .
zutreffend
n Durchschn| 30 | 5-40 | 108 [—icht . .
i zutreffend
Kinderessen Niedrig 30 | 5-40 | 104 [—icht .
B zutreffend
30 5-70 112 nicht .
utreffend
g 40 | 560 | 150 | nicht .
Garen zutreftend
2 2-
85 nicht .
Std. 9 Std. zutreffend

Selbststandig
kochen wie
ein Chefkoch

N

10

olols|w

DECKELPOSITION

Geschlossen

Nicht gesperrt /

1-60

" gesperrt angehoben
70°C 70°C
80c 80°C
%0°c 90°C

NIEDRIG*(104 °C) 100°C
MITTEL*(108 °C) 110°C
HOCH*(112 °C) 120°C

*Schnellkochen




ANLEITUNG ZUM KOCHPROGRAMM

Kochen, Aufwarmfunktionen

* Driicken Sie die entsprechende Taste fir die gewlinschte Funktion. Auf dem Display wird
die Standard-Garzeit angeze|gt

* Driicken Sie anschlleBend d@Taste und stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem Sie die
Taste (& “oder 'V"‘druc@
* Driicken Sie anschlieRend die Taste . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus,

und auf dem Display wird ein rot blinkendes Kreissymbol «CZ 21 » angezeigt.

* Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den
Countdown-Modus und signalisiert damit den Beginn der Kochphase.

* Nach Ablauf des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, der das Ende des
Garvorgangs anzeigt.

Hinweis: Die Position des Deckels fiir jede Funktion finden Sie in der Tabelle auf den Seiten 13 und
14.

Eintopf/Suppe, Dampfen, Schmorfunktionen

* Driicken Sie die entsprechende Taste fur die gewlinschte Funktion. Auf dem Display wird
die Standard-Garzeit angezeigt, die Lebensmittelanzeige leuchtvay Fih Mea: t als Standard
eingestellt, und die entsprechenden Druckanzeigen leuchten ebenfalls auf.

* Bei Bedarf kdnnen Sie die Zeit und die Lebensmittelart &ndern.

* Um die Garzeit zu andern, driicken Sie die Taste ,,‘@) “und stellen Sie die gewlinschte
Zeit ein, indem Sie die Tasten ,,'@,' “ oder ,,'@ “dricken.

* Um die Art der Speise zu dndern, driicken Sie mehrmals die Taste ,Menu*, bis die
Kontrollleuchte der gewiinschten Speiseart aufleuchtet. Unter der jeweiligen Speiseart
leuchtet eine rote Kontrollleuchte auf.

* Driicken Sie anschlieRend die Taste ,l':@:‘ “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus, und
auf dem Display erscheint die Meldung ,,£2 22 “.

¢ Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in den
Garbetrieb um, und die zuvor eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

* Nach Ablauf der Zeit gibt das Gerat einen Signalton ab, der das Ende des
Kochvorgangs anzeigt.

* Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel ,Warmhalten®).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir jede Funktion finden Sie in der Tabelle auf den Seiten 13 und
14.

Anbratfunktion

e Sie kénnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder Ol und Zutaten
gleichzeitig hinzuftgen.
e Driicken Sie die Taste ,Anbraten”, um die Standardtemperatur auf dem Display anzuzeigen.
* Bei Bedarf kannst du die Temperatur dndern, indem du die Taste ,,@- “ oder ,,(@‘ “drickst.
* Um anschlieRend die Braunungszeit zu andern, driicke d|e Taste ,f5\ “ und stelle die
gewdnschte Zeit ein, indem du die Tasten ,,'\Q,' “ oder ,,'@ “ drickst.
« Die Temperatur kannst du andern, indem du die Temperaturtastefd{ (@drick&und oder



¢ Dricke anschlieRend die Tastelzg]. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus, und auf dem
Display erscheint die Meldung ,,£Z 23 “.

* Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerdt automatisch in den
Kochmodus, und die zuvor eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

e Nach Ablauf der Zeit gibt das Gerét einen Signalton ab, der das Ende des
Kochvorgangs anzeigt.

Hinweis:
* Der Deckel muss wahrend des Anbratens offen bleiben.

* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Anbratfunktion nicht ldnger als
30 Minuten.

Druckkochfunktion

e Driicken Sie die Taste , Druckgaren”; die Druckanzeige auf dem Bedienfeld (hoch,
mittel oder niedrig) zeigt ,HI-P“, ,,P“ oder ,LO-P“ an.

o Sie kénnen die Druckstufe mit den Tasten (&) < oder ,(&) “dndern.

¢ Bei Bedarf kannst du die Garzeit auch dndern, indem du auf,,‘@,“‘druckst und die
gewiinschte Zeit einstellst, indem du die Taste ,,'Q,' “oder, 'V' “ driickst.

e Driicken Sie anschlieRend die Taste 19.\” Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus, und
auf dem Display erscheint 02 22"

¢ Das Gerat wechselt automatisch in die Kochphase (signalisiert durch einen einzelnen
Signalton), und der Countdown der eingestellten Zeit beginnt. Ein weiterer Signalton
wahrend des Kochvorgangs (doppelter Signalton) zeigt an, dass der Betriebsdruck
erreicht ist.

¢ Nach Ablauf des Countdowns gibt das Geréat einen Signalton ab, der das Ende des
Kochvorgangs anzeigt.

e Der elektrische Schnellkochtopf schaltet in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel
»Warmhalten”).

Achtung: Wahrend des Druckgarens muss der Deckel geschlossen und verriegelt bleiben. -

PL
Die Funktion ,,Kochen wie ein Chefkoch*

Mit dieser Funktion konnen Sie die Garzeit sowie Temperatur und Druck einstellen.

e Stellen Sie die Stufe fur das ,, Automatische Kochen” je nach gewahlter Garmethode
(siehe TabeIIe auf Seite 14) auf einen Wert zwischen 1 und 6 ein, indem Sie die Taste
,'9"‘ oder ,,'\V‘ “driicken. Wenn Sie im Modus , Automatisches Kochen” unter Druck
garen mochten: Der Deckel muss verriegelt sein, es muss ausreichend Flussigkeit im
Topf sein und Sie mussen eine der drei Stufen wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck: 20 kPa), 5
(MITTLERER Druck: 38 kPa) oder 6 (HOHER Druck: 60 kPa).

e Bei Bedarf kannst du auch die Garzeit andern mdem du auf ,,‘i@:‘“drUckst und die
gewdinschte Zeit mit den Tasten ,,@n' oder ,,-@- “ einstellst.

e Driicke anschlieBend die Taste ,, & |“. Das Gerdt wechselt in den Vorheizmodus, und auf
dem Display erscheint 02 21 “.

¢ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in den
Kochmodus, und die zuvor eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

¢ Nach Ablauf des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton aus, der das Ende des
Garvorgangs anzeigt.



Warmbhalten

e Im Warmhalte-Modus gibt das Gerat, sobald der Countdown der Garzeit den Wert 0
erreicht, einen Signalton ab und wechselt anschliefend automatisch in den Warmhalte-
Modus (mit Ausnahme der Funktion ,Einzelgaren); auf dem Digitaldisplay erscheint die
Meldung ,,00:00“. -

e Durch Driicken der Taste ,,I%I “ im Standby-Modus wird die Warmhaltefunktion
aktiviert, auf dem Digitaldisplay erscheint die Meldung ,,00:00“ und der Countdown
beginnt.

e Nach 24 aufeinanderfolgenden Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert
und das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurick.

¢ Achten Sie wahrend der Warmhaltephase darauf, dass der Deckel geschlossen ist.

Einstellung der Programmstartverzégerung

* Wenn du diese Funktion auswahlst, kannst du, bevor das Gerat mit dem Kochen beginnt, die

Taste
dricken, um die Verzogerungszeit einzustellen. Durch Driicken der Tasten
(&) “ kénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.

e Der Einstellbereich fiir die Verzogerungszeit (2—24 Stunden) umfasst die Garzeit; nach dem
Driicken der Taste . “ der Funktion ,Verzégerter Start/Timer” wird die Meldung ,,02:00“
angezeigt; driicken Sie die Taste ,,@3‘ “, um den Wert zu erhéhen, und die Taste ,,'@ “, um
den Wert zu verringern.

¢ Nach der Einstellung des verzogerten Starts leuchtet die entsprechende Kontrollleuchte auf.

L& und,

Hinweis: Die Funktion ,Verzégerter Start” ist fiir die Funktionen ,Anbraten” und
Automatisches Kochen”.

Einstellung abbrechen/stoppen

Bei den folgenden Einstellungen: Vorheizen, Kochen, Schnellkochen, Warmhalten ist nur die
Taste ,Warmhalten/Abbrechen” verfiigbar. Halten Sie die Taste ,Warmhalten/Abbrechen”
eine Sekunde lang gedriickt, um den Vorgang abzubrechen und in den Bereitschaftsmodus
zuriickzukehren. Das Gerit kann ausgeschaltet werden, indem Sie die Taste ,|©) “ langer als
2 Sekunden gedriickt halten.

Offnen des Deckels nach Beendigung des Druckgarvorgangs

Nach Beendigung des Schnellkochvorgangs wird der Dampf durch Driicken der Taste am Griff

,Dampfablass mit einem Knopfdruck” abgelassen — Abb. 21. Je nach der im Inneren

befindlichen Fliissigkeit kann dies einige Sekunden bis zu 10 Minuten dauern.

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff, drehen Sie ihn nach rechts, heben Sie ihn an
und ziehen Sie den Deckel nach rechts — Abb. 22-23-24.

e Ziehen Sie das Netzkabel ab — Abb. 25.

Achtung: Achten Sie auf den heien Dampf, der aus dem Behilter austritt. Halten Sie

Gesicht und Hénde vom Dampfstrahl fern.



ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM DRUCKKOCHEN

¢ Sobald sich im Geréat Druck aufgebaut hat:
- hebt sich das Druckbegrenzungsventil. Die Sicherheitsverriegelung im Deckel wird
aktiviert, sodass der Deckel wahrend des Kochvorgangs nicht angehoben werden kann.
Der Deckel darf wahrend des Druckkochens nicht gedffnet werden.
- Die LED-Anzeige ,Niedrig“, ,Mittel“ oder ,,Hoch” leuchtet auf und signalisiert, dass im
Gerét Druck herrscht.

¢ Bei den ersten paar Malen, wenn Sie den Schnellkochtopf verwenden, kénnen Sie ein
leichtes Auslaufen am Druckbegrenzungsventil und an der Dichtung feststellen. Dies ist
normal und tritt bei steigendem Druck auf.
e [hre traditionellen Lieblingsrezepte lassen sich ganz einfach an die Einstellung
,DRUCKGAREN" anpassen.
- Niedrig (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Speisen wie Fisch, Krustentiere und
bestimmter Gemiisesorten
- Mittel (mittlerer Druck): zum Garen von Gemiise
- Hoch (Hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkiihlkost
e Es ist normal, dass beim Kochen eine geringe Menge Dampf entweicht (da es sich um ein
Sicherheitsventil handelt).
¢ Verwenden Sie die Schnellkochfunktion nicht ohne die Mindestwassermenge von 10 cl.
e Beim Druckgaren wird der Beginn des Garvorgangs durch einen einzelnen Signalton
angezeigt. Der Betriebsdruck ist nach einem doppelten Signalton erreicht.

Sicherheitsvorri

Der Schnellkochtopf verfuigt tiber mehrere Sicherheitsvorrichtungen:

Sicherheit beim Offnen:

- Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Manometerstift in der
oberen SchlieBposition, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird. Versuchen Sie
niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

- Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf den Manometerstift auszutiben.

- Vergewissern Sie sich vor dem Versuch, den Deckel zu 6ffnen, dass der Innendruck
gesunken ist (zusatzlicher Dampf entweicht aus dem Sicherheitsventil).

Uberdruckschutzvorrichtungen:

- Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil ldsst den Druck ab — siehe Kapitel ,,Reinigung und
Wartung®, Seite 18.
- Zweite Vorrichtung: Eine Verbindung lasst Dampf an der Riickseite des Deckels entweichen.

Wenn eine der Uberdrucksicherungen anspricht:

e Schalten Sie das Gerét aus.
e Warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekuhlt ist.



« Offnen Sie das Gerét.

» Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Kugel des Druckventils und die
Dichtung. Siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung®.

o Wenn das Produkt nach der Uberpriifung und Reinigung undicht ist oder nicht
funktioniert, bringen Sie es zu einer autorisierten Servicestelle.

Einstellung des Gerats:

Der Druck kann durch Ein- und Ausschalten der Heizung reguliert werden.

SERIE EPCO6

Niederdruck 20 kPa (104,5 °C) / Mitteldruck 38 kPa (108,5 °C) / Hochdruck 60 kPa (112,5 °C) /
PS: 130 kPa

Produktvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: 3,8 |

Eingebautes Heizelement (hitzebestandig dank Verstarkung durch Kunststoff)

REINIGUNG UND WARTUNG

e Ziehen Sie nach dem Garen den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie
mindestens 2 Stunden, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen — Abb. 25-26.
Das Gerat sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

* Reinigen Sie das Gehause und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch — Abb.
32-33. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gielRen Sie kein Wasser hinein, wenn der
Inneneinsatz nicht eingesetzt ist — Abb. 27.

* Nehmen Sie den Kondenswasserbehalter heraus und spiilen Sie ihn grindlich unter
flieBendem Wasser aus. Setzen Sie ihn wieder ein — Abb. 35.

e Spiilen Sie die Dichtung aus. Trocknen Sie sie griindlich ab, bevor Sie sie wieder einsetzen.

e Um das Schwimmerventil zu reinigen, nehmen Sie den Deckel ab — Abb. 36 — und ziehen Sie
das Ventil vorsichtig aus dem Deckel heraus — Abb. 37 — und spiilen Sie es unter flieBRendem
Wasser ab. Trocknen Sie es griindlich ab. Reinigen Sie den Kanal griindlich, bevor Sie das
Schwimmerventil wieder an seinem urspriinglichen Platz einsetzen.

* Driicken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um zu prifen, ob sie
verstopft ist — Abb. 37, 38.

* Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Nur das Zubehor ist spilmaschinenfest — Abb.
29. Verwenden Sie zur Reinigung des Topfes keine Scheuermittel oder Scheuermittel, da
dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

* Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil vom Schlauch und reinigen Sie das Ventil sowie
den Schlauch mit Wasser. Achten Sie nach dem Trocknen darauf, dass der Schlauchkanal
ordnungsgemalR gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder am Schlauch anbringen — Abb. 31.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein. Verwenden Sie immer das mitgelieferte
Kochgeschirr. GieRen Sie kein Wasser ein und geben Sie keine Lebensmittel direkt in
das Gerdt — Abb. 27.

e Sollte das Gerat versehentlich in Wasser getaucht oder Wasser direkt auf das Heizelement
gegossen worden sein (wenn sich kein Kochgeschirr im Geréat befindet), verwenden Sie das
Gerét nicht — bringen Sie es zur Reparatur zu einer Servicestelle.

* Das Gerat sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

* Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre aus. Verwenden Sie ausschlieflich die Dichtung mit
der Artikelnummer 22CM CYSB50YC8.
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rend des Kochvorgangs. Uberpriifen Sie die

Hausinstallation.

Senden Sie das Produkt an die Reparatur- und Wartungsabteilung.

Senden Sie das Produkt an die Reparatur- und Wartungsabteilung

Priifen Sie, ob das gewahlte Programm das vollstandige
SchlieBen des Deckels erfordert.

Wenn ja, schlieBen Sie den Deckel vollstandig.

Wenn nicht, senden Sie das Produkt an die Reparatur- und
Wartungsabteilung.

Priifen Sie, ob die Dichtung korrekt montiert und gereinigt
ist. Priifen Sie, ob das Druckbegrenzungsventil eingerastet
und gereinigt ist. Priifen Sie, ob die Befestigungsmutter des
Deckels fest angezogen ist.

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und montieren Sie
sie wieder in der richtigen Position (siehe Seite 18, Schritte
zur Reinigung der Deckeldichtung).



Dichtungsring

Dampfkorb
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Sicherheitsventil
Druckventil

Deckelgriff

Deckel
Kondensatauffangbehalter
Messbecher

Reisloffel

Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fiir das Gerédt sind im freien Handel erhdltlich. Fur den
Austausch dieser Teile miissen Sie nicht den Kundendienst anrufen, sondern kénnen sie
selbst austauschen. Weitere Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Bringen Sie das Gerdt zum Austausch oder zur Reparatur anderer Teile zu einem
autorisierten Kundendienst. Verwenden Sie das fiir Ihr Gerdtemodell geeignete Ersatzteil.

BEDIENFELD

Taste fiir die Warmhaltefunktion f

und Programmabbruch
Taste filr die Reiskochfunktion Rice ()
Taste filr die Haferbrei-Funktion (datmeat])
S
Taste fir die Zubereitung von Bab
Babynahrung s
Taste fiir die Druckgarfunktion [prossuret
Taste fiir die Bake (]
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Funktion ¥
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Anzeigen fiir die Art der Speisen
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Taste zum Verringern des
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Timer-Taste

Menii-Taste

Druckanzeige




1. Die folgenden 20 Funktionen stehen z ur Verfugung: Warmhalten/ Abbrechen, Reis,
Haferflocken, Babynahrung, Schnellkochen, Backen, DIY, Aufwdrmen, Langsamgaren,
Koc h e | n, Anbraten, Dampfen, Eintopf/Suppe
Suppe), ,,[_Q'l “, ,Delayed Start”, ,Timer“, ,Menu”, L,
Temperature (Temperature). @3‘/ '@'

2. Esstehen 25 Kochprogramme zur Auswahl. Weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Furdie Funktionen ,Dampfen”, ,Eintopf/Suppe” und ,Kécheln“ kénnen Sie folgende
Lebensmittel auswahlen: Gemuse, Fisch, Fleisch/Bohnen.

VOR DEM ERSTEN

Entfernen der Verpackung

¢ Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie den Garantieschein auf und
lesen Sie vor der ersten Verwendung des Gerats unbedingt die Gebrauchsanweisung.

o Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
aus dem Inneren des Gerats: Plastiktiiten, Zubehor (Dreibein, Reisschaufel, Messbecher
und Kondensatauffangbehalter) sowie den Stecker (Abb. 4).

¢ Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats den Werbeaufkleber auf dem Gerat.

Offnen des Deckels

o Offnen Sie den Deckel, indem Sie den Deckelgriff greifen, ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen und dann den Deckel anheben und nach rechts ziehen (Abb. 1, 2, 3).

Reinigung

¢ Beachten Sie, dass nur die Zubehérteile fir die Reinigung in der Spllmaschine geeignet sind.
* Den Wassertank, den Kondensatauffangbehlter, den DreifuB und den Dichtungsring mussen Sie von Hand

spiilen.

Erstinbetriebnahme des Gerats

o Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig ab, schlieRen Sie es dann an das Gerat und an das Stromnetz an (Abb. 8).

GEBRAUCHSANWEISUN

Setzen Sie den Kondensatbehilter ein (Abb. 7). R
Nehmen Sie den Kochbehalter aus dem Gerat und geben
Sie die Zutaten hinein

e Ziehen Sie den Kochbehdlter heraus.

* Geben Sie die Zutaten in den Kochbehilter.

o Bitte beachten Sie, dass der Fiillstand von Lebensmitteln und Flussigkeiten niemals die MAX-Markierung am
Kochgeschirr Uberschreiten darf (Abb. 9).



Stellen Sie das Kochgeschirr in das Gerat

 Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs sauber und trocken ist, und entfernen
Sie eventuelle Speisereste von der Heizplatte. Setzen Sie anschlieBend das Kochgeschirr in
das Gerét ein (Abb. 10, 11).

* Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochgeschirr.

SchlieRen und verriegeln Sie den Deckel

o Uberpriifen Sie, ob die Dichtung fest auf dem Dichtungshalter sitzt.

* SchlieBen Sie den Geratedeckel und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 12, 13,
14).

Setzen Sie das Druckventil ein

* Setzen Sie das Druckventil auf und vergewissern Sie sich, dass es eingerastet ist.
Achten Sie darauf, dass das Ventil nicht einrastet, sondern etwas Spiel hat. Bevor Sie
mit dem Druckgaren beginnen, Gberprifen Sie, ob das Druckventil abgesenkt ist (siehe
Geratebeschreibung).

FUNKTIONSANZE

1. Einschalten des Geréts (Bereitschaftszustand)

Wenn Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlieRen, fiihrt das System einen Selbsttest
durch und es ertont ein Piepton. Alle Kontrollleuchten und das Digitaldisplay schalten sich
ein. Nach 1 Sekunde erscheint auf dem Display , “, was bedeutet, dass sich das Gerat im
Bereitschaftsmodus befindet.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur und erfordert eine
bestimmte Position des Deckels, wie unten dargestellt:
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EINGESTELLT

SEIT (in) DECKELPOSITION
PROGRAMNMEMENU ]
§ Geschlossen + vemmegeny
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*Druckgaren

ANLEITUNG ZU DEN

Funktionen ,Reis”, ,Haferflocken“, ,,Babynahrung”,
,Backen”, ,Langsames Garen“ und , Aufwdrmen“

* Driicken Sie die entsprechende Taste fiir die gewunschte Funktion. Auf dem Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt.

e Driicken Sie ans@ie%end und stellen Sie mit den Tasten ,,@ “und ,,@ “ die gewuinschte Zeit
ein. £223

e Driicken Sie anschlieBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus
und auf dem Display erscheint ein rot blinkender Kreis » “

* Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatlsch auf den
Countdown um, was bedeutet, dass die Kochphase begonnen hat.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des Kochvorgangs
anzuzeigen.

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die jeweilige Funktion entnehmen Sie bitte der Tabelle auf den
Seiten 13 und 14.

Funktionen ,,Stew/Soup*“ (Eintopf/Suppe), ,,Steam*“
(Dampfen) und
Simmer (Kocheln)

* Driicken Sie die entsprechende Taste fur die gewlnschte Funktion. Auf dem Display
wird die voreingestellte Garzeit angezeigt, die Anzeige fur die ausgewdhlte



Lebensmittelart ,,\Eg Fizh Meat © wird standardmaRig aktiviert und die Anzeige fiir den
entsprechenden Druckwert wird ebenfalls eingeschaltet.

e Bei Bedarf kénnen Sie die Garzeit und die Lebensmittelart &ndern.

¢ Wenn Sie die Garzeit dndern méchten, driicken Sie ,(@) “ und stellen Sie mit den Tasten
@ “ die gewlinschte Zeit ein.

* Wenn Sie die Art der Speise dandern maochten, driicken Sie die Taste ,Menu” (Menu), bis

2 [T -



die Anzeige fir die gewiinschte Speiseart. Unter der ausgewdhlten Speiseart leuchtet eine rote
Anzeige. )

e Driicken Sie anschlieRend die Taste |/ “. Das Gerit wechselt in den Vorheizmodus und auf dem
Display erscheint die Meldung ,,£Z 23 “.

¢ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Kochphase und die von Ihnen eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

e Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des Kochvorgangs
anzuzeigen.

¢ Das Gerat schaltet in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel ,, Warmhalten®).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die jeweilige Funktion entnehmen Sie bitte der Tabelle auf den
Seiten 13 und 14.

Funktion ,,Browning“ (Anbraten)

« Sie kénnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder beides gleichzeitig.

e Dricken Sie die Taste ,Browning”. Auf dem Display wird die Standardtemperatur angezeigt.

¢ Bei Bedarf konnen Sie die Temperatur mit den Tasten ,,(&) “und

e Wenn Sie die Brathzeit andern méchten, dricken Sie ,,‘f@“und stellen Sie dann
mit den Tasten ,{&3) “und ,{&) “die gewiinschte Zeit ein.

* Um die Temperatur zu dndern, driicken Sie die Temperaturtaste (@:') und die Tasti

e Driicken Sie anschlieRend auf (& “. Das Gerit wechselt in den Vorheizmodus und difdem Display
erscheint ,, “

¢ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Kochphase und die von Ihnen eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

e Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des Kochvorgangs
anzuzeigen.

Hinweis:

* Wahrend des Anbratens muss der Deckel gedffnet sein.

* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, sollten Sie die Bratfunktion nicht ldnger als 30
Minuten verwenden.

Funktion ,,Pressure cooking“ (Druckgaren)

e Driicken Sie die Taste ,Pressure cook”. Der Drucklevel wird durch eine Leuchte auf dem
Bedienfeld (High (Hoch), Medium (Mittel) oder Low (Niedrig)) und auf dem Display
durch ,HI-P“, ,P“ oder ,LO-P“ angezeigt.

¢ Die Druckstufe kénnen Sie mit den Tasten ,,'@ “und ,,‘@ ”é'rldern.

* Bei Bedarf konnen Sie auch die Garzeit andern, indem Sie ,,‘fﬂf}f‘ “ drucken und anschlieRend

mit den Tasten | @ « und ,,':@ “ die gewiinschte Zeit einstellen.

e Driicken Sie anschlieRend ,,I.@:J “. Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus und auf de
erscheint L2 23

e Das Gerdt wechselt automatisch in die Kochphase (was durch einen Piepton signalisiert
wird) und die von Ihnen eingestellte Zeit beginnt abzulaufen. Wahrend des Kochvorgangs
ertont ein weiterer Signalton (doppelter Piepton), der anzeigt, dass der Betriebsdruck
erreicht ist.

e Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des Garvorgangs

anzuzeigen. Der elektrische Schnellkochtopf schaltet in den Warmhaltemodus um (siehe Kapitel

,Warmhalten”).

Hinweis: Wihrend des Druckgarens muss der Deckel geschlossen und verriegelt sein.




DIY-Chef-Funktion

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Garzeit und die Temperatur/den Druck selbst wahlen.

e Mit den Tasten ,,'@ “und ,,@' “ koénnen Sie die DIY-Kochstufe von 1 bis 6 einstellen, je
nachdem, was Sie zubereiten méchten (siehe Tabelle auf Seite 14). Wenn Sie im DIY-
Modus unter Druck garen mochten, muss der Deckel verriegelt sein, es muss ausreichend
Flussigkeit im Garbehdlter vorhanden sein und Sie kénnen zwischen drei Stufen wahlen: 4
(niedriger Druck (LOW) 20 kPa), 5 (mittlerer Druck (MEDIUM)

38 kPa) oder 6 (hoher Druck (HIGH) 60 kPa).



 Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit &ndern, indem Sie auf,,'f@if‘ “drticken und
anschlieRend mit den Tasten . @ « und ,,'@ “ die gewiinschte Zeit einstellen.

* Driicken Sie anschlieBend ,/®] “. Das Gerdt wechselt in den Vorheizmodus und auf dem Display
erscheint ,C2 23

¢ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Kochphase und die von Ihnen eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

e Am Ende des Countdowns gibt das Gerdt einen Signalton ab, um das Ende des Garvorgangs
anzuzeigen.

Funktion ,,Keep Warm“ (Warmhalten)

e Wenn im Warmhalte-Modus der Countdown O erreicht, piept das Gerat und schaltet
dann automatisch in den Warmhalte-Modus um (auRer bei der DIY-Funktion). Auf dem
Digitaldisplay erscheint ,00:00“. B

e Wenn Sie im Bereitschaftsmodus die Taste e “ driicken, schaltet das Gerit in die
Warmbhaltefunktion um, und auf dem digitalen Display wird die Zeit ,00:00“ angezeigt, die
zu laufen beginnt.

* Nach 24 aufeinanderfolgenden Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert und das Gerat
kehrt in den Bereitschaftsmodus zuriick.

¢ Achten Sie wahrend des Betriebs der Warmhaltefunktion darauf, dass der Deckel geschlossen ist.

Einstellung des verzogerten Starts

¢ Wenn Sie die Funktion auswahlen, bevor das Gerdt mit dem Kochen beginnt, kdnnen
Sie die Taste ,l:=) “ driicken, um eine Kochverzégerung einzustellen. Mit den Tasten ,,
Y “und ,,w\vn “ konnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.

. Der Einstellbereich fir die Kochverzégerung (2—24 Stunden) umfasst die Kochzeit. Wenn Sie die
Taste driicken

Funktionen ,Verzogerter Start/Timer” (Zagon z zakasmtvuo/casovnlk)\ 3, wird ,,02:00
angezeigt. Driicken Sie die Taste ,,'\Q,' “, um den Wert zu erhéhen, und die Taste ,,@I‘ “ um
ihn zu verringern.

¢ Nach der Einstellung des verzégerten Starts leuchtet die entsprechende Funktionsanzeige auf.

Hinweis: Der verzogerte Start ist fiir die Funktionen ,,Browning“ (Bréunen) und ,,.DIY* nicht
verfiigbar.

Einstellung ,,Cancel/Stop“ (Abbrechen/Stopp)

Fur die folgenden Einstellungen steht nur die Taste , Keep Warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen) zur
Verfligung: Voreinstellung, Kochen, Schnellkochen,

Warmbhalten. Um den Vorgang abzubrechen und in den Bereitschaftsmodus

zurlckzukehren, halten Sie die Taste ,Keep Warm/Canch”_ eine Sekunde lang gedrickt.

Sie kénnen das Gerat ausschalten, indem Sie die Taste ,,© ) “ mindestens 2 Sekunden lang gedriickt
halten.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Beendigung des Druckgarvorgangs konnen Sie den Dampf durch einmaliges Driicken

der Dampfablass-Taste am Deckelgriff ablassen (Abb. 21). Dies dauert je nach

Flussigkeitsmenge im Topf nur wenige Sekunden bis zu 10 Minuten.

e Offnen Sie den Deckel, indem Sie den Deckelgriff greifen, ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen und dann den Deckel anheben und nach rechts ziehen (Abb. 22, 23, 24).

¢ Ziehen Sie das Netzkabel ab (Abb. 25).



Hinweis: Achten Sie auf den Dampf, der aus dem Topf aufsteigt. Halten Sie Gesicht und Hénde
vom Dampf fern.



ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM

e Wenn der Druck im Gerat ansteigt, geschieht Folgendes:

— Das Druckventil hebt sich an. AnschlieRend wird die Sicherheitsverriegelung am
Deckel aktiviert, sodass sich der Deckel wahrend des Kochvorgangs nicht 6ffnen
lasst. Versuchen Sie niemals, den Deckel wahrend des Kochens unter Druck zu
offnen.

— Die Anzeige ,Low” (Niedrig), ,Medium“ (Mittel) oder ,High“ (Hoch) leuchtet auf, was
bedeutet, dass im Gerat Druck herrscht.

¢ Nach den ersten paar Malen, die Sie den Schnellkochtopf benutzen, kénnen Sie ein
leichtes Anziehen des Druckventils und des Dichtungsrings bemerken. Das ist normal
und tritt auf, wenn der Druck ansteigt.
e |hre liebsten traditionellen Rezepte kdnnen Sie ganz einfach an die Einstellung PRESSURE COOK
anpassen.
— Low (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch, Muscheln und
bestimmter Gemisesorten.
— Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemse.
— High (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkiihlkost.
¢ Normalerweise entweicht wahrend des Kochvorgangs eine geringe Menge Dampf (da es sich um
ein Sicherheitsventil handelt).
¢ Beim Druckkochen missen sich mindestens 10 cl Wasser im Topf befinden.
* Beim Druckgaren ertdnt zu Beginn des Garvorgangs ein Signalton. Der Betriebsdruck ist
nach einem doppelten Signalton erreicht.

Sicherheitsfunktio

Der Schnellkochtopf verfugt iber mehrere Sicherheitsvorrichtungen:

Sicherheit beim Offnen:

- Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich das Manometer in der oberen
Verriegelungsposition, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird. Versuchen Sie
niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

- Es ist besonders wichtig, dass Sie keinen Druck auf das Manometer austiben.

- Bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen, vergewissern Sie sich, dass der Innendruck
gesunken ist (aus dem Sicherheitsventil entweicht zus&tzlicher Dampf).

Zwei Uberdruck-Sicherheitsvorrichtungen:

- Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil lasst Druck ab — siehe Kapitel ,Reinigung
und Wartung” auf Seite 18.
— Zweite Vorrichtung: Eine Verbindung an der Ruckseite des Deckels lasst Dampf entweichen.

Wenn eine der Uberdruckschutzvorrichtungen ausgeldst wird:

¢ Schalten Sie das Gerat aus.

e Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen.

« Offnen Sie sie.

 Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die
Dichtung. Siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung®”.



e Wenn das Gerit nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und der Reinigung
undicht ist oder nicht mehr funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten
Kundendienst.



Einstellung des Gerats:

Sie kdnnen den Druck durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements regulieren.

SERIE EPCO6

Niederdruck 20 kPa (104,5 °C) / mittlerer Druck 38 kPa (108,5 °C) / Hochdruck 60 kPa (112,5
°C) / PS: 130 kPa

Produktvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: = 3,8 | Integrierte

Heizung (hitzebestdndig)

REINIGUNG UND WARTUNG

* Wenn das Essen gar ist, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der
Reinigung 2 Stunden lang stehen, damit es abkuhlt (Abb. 25, 26). Reinigen Sie das Gerat
nach jedem Gebrauch.

* Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch
(Abb. 32, 33). Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser und fullen Sie kein Wasser hinein,
wenn sich kein Behélter im Gerat befindet (Abb. 27).

¢ Entfernen Sie den Kondensatbehalter und spilen Sie ihn grindlich unter flieBendem
Wasser aus. Setzen Sie ihn anschlieBend wieder in seine urspriingliche Position ein (Abb.
35).

* Spulen Sie den Dichtungsring ab. Trocknen Sie ihn griindlich ab, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

* Reinigen Sie das Schwimmerventil, indem Sie zunachst den Deckel entfernen (Abb. 36),
dann das Ventil vorsichtig vom Deckel abnehmen (Abb. 37) und es unter flieBendem
Wasser abspllen. Trocknen Sie es grindlich ab. Bevor Sie das Schwimmerventil wieder
anbringen, achten Sie darauf, dass der Kanal ordnungsgemaR gereinigt ist.

e Driicken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um sicherzustellen,
dass sie nicht verstopft ist (Abb. 37, 38).

* Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Nur das Zubehor ist sptlmaschinenfest (Abb.
29). Verwenden Sie zur Reinigung des Topfes keine scheuernden Reinigungsmittel, da
diese die Beschichtung an der Innenseite des Topfes beschadigen konnen.

* Entfernen Sie das Druckventil vom Schlauch und spiilen Sie das Ventil sowie den Schlauch
mit Wasser aus. Achten Sie nach dem Trocknen darauf, dass der Schlauch ordnungsgemaR
gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder darauf montieren (Abb. 31).

* Tauchen Sie das Geréat nicht in Flussigkeiten. Verwenden Sie immer das mitgelieferte
Kochgeschirr. Fillen Sie Wasser und Lebensmittel nicht direkt in das Gerat (Abb. 27).

e Sollte das Gerat versehentlich ins Wasser fallen oder sollte Wasser direkt auf das
Heizelement gelangen (wenn das Kochgeschirr nicht aufgesetzt ist), verwenden Sie das
Gerat nicht weiter, sondern bringen Sie es zur Reparatur zu einem autorisierten
Kundendienst.

 Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

e Wechseln Sie den Dichtungsring alle 2 Jahre aus. Verwenden Sie ausschlieflich die
Dichtung mit der Artikelnummer 22CM CYSB50YC8.






BESCHREIBUN

A Gummiband I Sicherheitsventil

B Dampfkorb J  Druckbegrenzungsventil
C DreifuB K Deckelgriff

D Kochkessel (herausnehmbar) L Deckel

E Heizelement M Kondensatauffangbehilter
F Tragegriff N Messbehilter

G Bedienfeld O Reisloffel

H Unterlage P Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fir das Gerdt sind im Handel erhdltlich. Diese Teile
kénnen Sie selbst austauschen, ohne den Kundendienst in Anspruch nehmen zu mussen.
Weitere Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Wenn Sie andere Teile austauschen oder reparieren mochten, bringen Sie Ihr Gerat bitte zu
einem autorisierten Kundendienstzentrum. Verwenden Sie ausschlieBlich Teile, die fiir das
Modell Ihres Geréts geeignet sind.

BEDIENFELD
Warmeaufbewahrun [ 0 U@ ” Taste zum Starten/Stoppen

Taste zum Abbrechen der Funktion| "SZEY
Taste fiir die Reiskochfunktion Rice [) (] S Funktionstaste fiir Eintopf/Suppe
Funktionstaste fiir Haferbrei oatmeat ) [ ) Funktionstaste fiir Dampfgaren
Funktionstaste fiir Babynahrung | 5 é Brown Funktionstaste fiir Braten
Funktionstaste fiir Schnellkochen l Prs:.::re\; Qf"-" ’ Taste fiir die Bratfunkfi
Backfunktionstaste Bake | [ staw , Taste fiir langsames Garen
Taste fir DIY- \ ) ’ Taste fiir die Aufwarmfunktion
i] ) Rohea

Digitalanzeige

Taste fiir den Timer
Taste fiir verzégerten Start Auswahiaste
Anzeige fiir Zieltyp
Taste zum Erhéhen
Taste zum Druckniveauanzeige
Verkleinern
Temperaturtaste




1. Nachfolgend sind 20 Funktionen in der Reihenfolge aufgefiihrt, in der sie auf dem Gerat
angezeigt werden: , Keep Warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen), ,Rice” (Reis), ,Oatmeal”
(Haferbrei), ,,Baby food“ (Babynahrung), ,Pressure cook” (Druckgaren), «Bake» (Backen),
«DIY» (Kochmodus), «Reheat» (Aufwdrmen), «Slow Cook» (Langsamgaren), «Simmer»
(Kécheln), «Brown» (Anbraten), }

«Dampfgaren» (Kuhanje na pari), «Eintopf/Suppe» (Varivo/juha), (] , «Startverzogerung» (Odgodeni
start), @@
«Timer» (Tajmer), «Menu» (Izbornik), , , «Temperature» (Temperatura).

2. Esstehen 25 Kochprogramme zur Auswahl; weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Fir die Funktionen ,Steam” (Dampfgaren), ,Stew/Soup“ (Eintopf/Suppe) und ,Simmer”
(Koécheln) konnen Sie die Art der Speisen auswdhlen: ,vegetables” (Gemiise), ,fish” (Fisch),
,meat/bean” (Fleisch/Bohnen).

VOR DEM ERSTEN

Entfernen der Verpackung

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie den Garantieschein auf und
lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Verwendung des Gerats.

e Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial aus dem Gerat: Plastiktiiten, Zubehor (Dreifuf’, Reisloffel,
Messbecher und Kondensatauffangbehalter) sowie den Stopfen — Abb. 4.

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch den Schutzaufkleber vom Gerat.

Offnen des Deckels

e Um das Gerdt zu oOffnen, fassen Sie den Griff an und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, heben Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts — Abb. 1-2-3.

Reinigung

e Achtung: Nur die Zubehorteile dirfen in der Spilmaschine gereinigt werden.
e Spulen Sie den Kochtopf, den Kondensatauffangbehalter, den Dreifu und den Gummiring aus.

Erstinbetriebnahme des Gerats

* Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab; stecken Sie es in das Gerat und anschlieBend
in die Steckdose — Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEISU

Setzen Sie den Kondensatauffangbehilter ein — Abb. 7.

Nehmen Sie den Kochtopf heraus und geben Sie die Zutaten
hinein

¢ Nehmen Sie den Kochtopf heraus.

* Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

* Beachten Sie, dass der Fillstand von Lebensmitteln und Flissigkeiten zu keinem Zeitpunkt
die Max-Markierung am Kochtopf Uberschreiten darf — Abb. 9.

Stellen Sie den Kochtopf in das Gerat




o Uberpriifen Sie, ob der Boden des Kochtopfs sauber und trocken ist, und entfernen Sie
Speisereste von der Heizplatte. Setzen Sie dann den Kochtopf in das Gerat ein — Abb. 10—
11.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochtopf.



SchlieBen Sie den Deckel und bringen Sie ihn in die verriegelte
Position

o Uberpriifen Sie, ob die Dichtung fest auf dem Deckel sitzt und mit der Dichtungshalterung fixiert ist.
o SchlieRen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn um eine volle Umdrehung — Abb. 12-13-14.

Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein

e Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und priifen Sie, ob es eingerastet ist. Beachten
Sie, dass das Ventil nicht mit einem Klicken einrastet und teilweise locker bleibt. Priifen Sie
vor Beginn des Druckgarvorgangs, ob das Druckbegrenzungsventil abgesenkt ist (siehe
Geratebeschreibung).

ABBILDUNG FUNKTION

1. Einschalten des Geridts (Bereitschaftszustand)

SchlieRBen Sie das Gerét an die Stromversorgung an. Das System fiihrt einen Selbsttest durch,
und es ertont ein Signalton. Das digitale Display und alle Kontrollleuchten leuchten auf. Nach
einer Sekunde erscheint auf dem Display ,,“, das Gerat befindet sich im Bereitschaftsmodus.

2. Funktionsweise

1. Jede Funktion hat eine festgelegte Zeit und Temperatur und erfordert eine
bestimmte Position des Deckels, wie im Folgenden dargestellt:
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EINGESTELLTE
ZEIT (Min.)

DECKELSTELLUNG

PROGRAMMWAHL
nicht

geschlossen
/ angehoben

geschlossen +
< | verriegelt

1 70°C 70°C
2 80°C 80 °C
Mein 1-60 | 90°C | 90°C |
cigene [ 4 | | NiskAr@oaq) | 100 °C |
r Chef
| MITTEL*(108°0) | 110°C |
|I| | HOCH*(112°C) | 120°C |

Funktionen: Reis, Haferflocken, Babynahrung,
Langsamgaren, Aufwarmen

o Dricken Sie die gewunschte Funktionstaste; auf dem Display wird die eingestellte Garzeit angezeigt.
® Dricken Sie ansc@leBend und stellen Sie die gewinschte Zeit mit der Taste ,,@ “ oder @”em‘
e Driicken Sie ans@esend . Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen fiir den Garvorgang,
und auf dem Display erscheint ein roter Kreis, der sich dreht: ,0= 73
* Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatlsch auf den
Countdown um, was bedeutet, dass die Kochphase begonnen hat.
* Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um Sie dartiber zu
informieren, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweis: In der Tabelle auf den Seiten 13 und 14 ist die Position des Deckels fiir jede Funktion
dargestellt. l:a

Funktionen ,Stew/Soup”“ (Eintopf/Suppe), ,Steam*“
(Dampfgaren), ,Simmer“ (Kocheln)

¢ Driicken Sie die Taste fiur die gewinschte Funktion. Auf dem Display wird die
eingestellte Garzeit angezeigt. Die Kontrollleuchte fur die Speisenart ,,\?g Fiah Maat
leuchtet entsprechend der Einstellung auf, gefolgt von den Kontrollleuchten fir den
Druckgrad.

o Bei Bedarf konnen Sie die Zeit und die Speiseart andern.

e Um die Garzeit zu andern dricken Sie ,,/@ “ und stellen Sie die gewiinschte Zeit mit
den Tasten ,(© « oder (&) “ ein.

e Um die Art der Speise zu andern, driicken Sie die Taste ,,Menu“ (Men), bis die
Kontrollleuchte der gewiinschten Speiseart aufleuchtet. Unter der ausgewahlten
Speiseart leuchtet eine rote Kontrollleuchte auf.

e Driicken Sie anschlieRend ,/®) “. Das Gerit startet den Vorheizvorgang firr das Garen, und auf dem
Display erscheint
«CZZ0»,



¢ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in den
Kochmodus um und startet den Countdown fiir die zuvor eingestellte Zeit.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab, um Sie dartber zu
informieren, dass der Garvorgang beendet ist.

¢ Das Gerat wechselt in den Warmhaltebetrieb (siehe Kapitel ,, Warmhalten®).

Hinweis: In der Tabelle auf den Seiten 13 und 14 ist die Position des Deckels fiir jede Funktion
angegeben.

Funktion flir Brdunung oder knusprige Kruste

* Sie kdnnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder beides gleichzeitig.

e Drucken Sie die Taste ,Browning” (Braten). Auf dem Display wird die eingestellte Temperatur
angezeigt.

¢ Bei Bedarf konnen Sie die Temperatur durch Driicken der Taste ,,C&: “oder ,,-@ “andern.

* Wenn Sie anschlieBend die Garzeit andern mochten, driicken Sie ,,I\o; “und stellen
Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten ,,'\é; “ oder ,,\U' “ein. )

« Sie konnen die Temperatur durch Driicken der Temperaturtaste (Cﬂ“}) und @

oder die Taste ,,@) “

e Driicken Sie anschlieBend\"Q'\. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen fir den
Garvorgang, und auf dem Display erscheint ,£2 23

* Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Kochphase und startet den Countdown der zuvor eingestellten Zeit.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab, um Sie dartber zu
informieren, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinwei

* Wahrend des Frittierens muss das Gerdt vom Stromnetz getrennt sein.
* Verwenden Sie die Frittierfunktion nicht ldnger als 30 Minuten, damit das Ol nicht iiberhitzt.

Druckkochfunktion

* Dricken Sie die Taste ,Pressure cook” (Druckgaren). Die Druckstufe wird durch die
Kontrollleuchte auf dem Bedienfeld (hoch, mittel oder niedrig) und die Anzeige auf dem
Display angezeigt: ,HI-P“ (hoch), ,P“ (mittel) oder ,LO-P* (n|edr|g)

« Sie kénnen den Druck durch Driicken der Taste /&)  oder ,,'p'“andern

 Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit durch Driicken der Taste ,,LG,‘ “andern und die
gewiinschte Zeit mit den Tasten &) “ oder ,,'\?‘ “ einstellen.

e Driicken Sie anschlieRend auf ,f:g “. Das Gerat beginnt mit dem Aufheizen fur den
Garvorgang, und auf dem Display erscheint ,£2 23,

¢ Das Gerat wechselt automatisch in die Kochphase (es piept einmal) und startet den
Countdown der zuvor eingestellten Zeit. Wahrend des Kochvorgangs piept das Gerat
erneut (zweimal hintereinander), was anzeigt, dass der erforderliche Druck erreicht
ist.

* Am Ende des Countdowns piept das Gerat, um Sie dartber zu informieren, dass der
Garvorgang beendet ist.

¢ Der elektrische Schnellkochtopf wechselt in den Warmhaltebetrieb (siehe
Abschnitt ,Warmhalten”).

Hinweis: Wéhrend des Druckkochens muss der Deckel geschlossen und verriegelt sein.




DIY-Chef-Funktion (lhr eigener Chef)

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit und die Temperatur/den Druck selbst wéhlen.

* Stellen Sie das DIY-Kochen je nach Art des Kochvorgangs auf eine Stufe zwischen 1
und 6 ein (siehe Tabelle auf Seite 14), indem Sie die Taste ,,'@) “ oder ,,'@ “dracken.
Wenn Sie im DIY-Modus (Kochmodus) unter Druck garen mochten: Der Deckel muss
geschlossen sein, im Garbehalter muss ausreichend Flissigkeit vorhanden sein und Sie
mussen eine der folgenden drei Stufen wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5
(MITTELER Druck 38 kPa) oder 6 (HOHER Druck 60 kPa). _

¢ Bei Bedarf konnen Sie die Garzeit durch Dricken der Taste ,,'f@;f‘ “dandern und die
gewdlinschte Zeit mit den Tasten , /) “ einstellen.

‘ oder ,,-(U/-
e Driicken Sie anschlieBend auf ,[&]“. Das Gerat beginnt mit dem Aufheizen fur den Garvorgang, und
auf dem Display wird angezeigt
e
¢ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in den
Kochmodus und startet den Countdown der zuvor eingestellten Zeit.
e Am Ende des Countdowns gibt das Geréat einen Signalton ab, um Sie daruber zu
informieren, dass der Garvorgang beendet ist.

Warmhalten

e Wenn im Warmbhaltebetrieb der Countdown 0O erreicht, gibt das Gerat einen Signalton
ab und wechselt dann automatisch in den Warmhaltebetrieb (aufer bei DIY-
Funktionen), und auf dem digitalen Display wird «00:00» angezeigt.

e Wenn Sie im Standby-Modus die Taste ,,@ “ drucken, wechselt das Gerat in den
Warmbhaltebetrieb, auf dem digitalen Display wird ,00:00“ angezeigt und der
Countdown beginnt.

e Nach 24 Stunden schaltet sich diese Funktion automatisch ab und das Gerét kehrt in
den Standby-Modus zurtick.

¢ Solange die Warmhaltefunktion aktiv ist, muss das Gerat geschlossen sein.

Einstellung der Startverzégerung

e Bei der Auswahl der Funktion und bevor das Gerat mit dem Garen beginnt, kénnen Sie
die Taste ,. )« drucken, um die Startverzogerungszeit einzustellen. Durch Driicken der
Tasten und ,,w\v‘ “ koénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.
® Der Berelch fr den verzogerten Start (2—24 Stunden) halt die Garzeit an. Wemﬁ&ne die E

Taste ,,Delayed start” (Verzogerter Start) oder die Timer-Taste driicken, zeigt das Gerat
»02:00” an. Driicken Sie d i e Taste . %, um die Zeit zu verlangern, bzw. die Taste ,,
@ “, um die Verzogerungszeit zu verkirzen.
* Nachdem Sie die Startverzogerung eingestellt haben, leuchtet die entsprechende Kontrollleuchte auf.

Hinweis: Die Funktion ,Delayed start” (Startverzégerung) ist fiir die Funktionen

»Browning” (Brdunen) und ,,DIY (Kochen).

Abbrechen/Stoppen des Programms

In den folgenden Modi: Voreinstellung, Kochen, Schnellkochen, Warmbhalten steht nur
die Taste , @ “ zum Warmhalten/Abbrechen. Driicken Sie die Taste ,, “ und halten Sie sie
eine Sekunde lang gedrickt, um den Vorgang abzubrechen und das Geréat in den
Bereitschaftsmodus zurilickzusetzen. Sie konnen das Gerat ausschalten, indem Sie die Taste .,
“drlcken und langer als 2 Sekunden gedriickt halten.






Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Wenn der Druckgarvorgang beendet ist, lassen Sie den Dampf durch Dricken der Taste am
Griff fur ,,Dampfablass mit einem Tastendruck” ab — Abb. 21. Je nach Flissigkeitsmenge im
Geréat dauert dieser Vorgang zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.
* Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an und drehen Sie ihn gegen den

Uhrzeigersinn, heben Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts — Abb. 22-23-24.
* Ziehen Sie das Netzkabel ab — Abb. 25.
Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Topf austritt. Halten Sie Hiande und
Gesicht vom Dampf fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM

e Wenn sich im Gerat Druck aufbaut:

— Das Druckbegrenzungsventil 6ffnet sich. Die Sicherheitsverriegelung des Deckels
wird aktiviert, wodurch ein Anheben des Deckels wdhrend des Kochvorgangs
verhindert wird. Versuchen Sie auf keinen Fall, den Deckel wiéhrend des Kochens
unter Druck anzuheben.

- Die LED-Anzeige ,Low” (niedrig), ,Medium* (mittel) oder ,High“ (hoch) leuchtet auf
und zeigt den Druck im Gerat an.

¢ Bei den ersten paar Malen, wenn Sie den Schnellkochtopf benutzen, werden Sie
vielleicht bemerken, dass etwas Flussigkeit aus dem Druckbegrenzungsventil und dem
Dichtungsring austritt. Das ist normal und tritt bei steigendem Druck auf.
e |hre liebsten traditionellen Rezepte lassen sich ganz einfach an die Zubereitung im
Schnellkochtopf anpassen.
- Low (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Lebensmittel wie Fisch,
Meeresfriichte und bestimmter Gemusesorten
- Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemdise
- High (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkihlkost
 Es ist normal, dass wahrend des Kochvorgangs etwas Dampf aus dem Gerat austritt (da es sich um
ein Sicherheitsventil handelt).
 Starten Sie den Druckgarvorgang nicht, wenn sich nicht mindestens 10 cl Wasser im Topf befinden.
¢ Beim Schnellkochen gibt das Gerat zu Beginn des Kochvorgangs einmal einen Signalton
ab. Der erforderliche Druck ist erreicht, wenn das Gerat zweimal piept.

Sicherheitsfunktion

Der Schnellkochtopf verfligt Gber mehrere Sicherheitsfunktionen:

Sicherheit beim Offnen:

— Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Manometerclip in der
oberen, verriegelten Position, wodurch das Anheben des Deckels verhindert wird.
Offnen Sie den Schnellkochtopf niemals mit Gewalt.

- Es ist besonders wichtig, nicht auf den Manometer-Clip zu driicken.

- Uberpriifen Sie, ob der Innendruck gesunken ist (es tritt noch Dampf aus dem
Sicherheitsventil aus), bevor Sie versuchen, den Topf zu 6ffnen.

Zwei Sicherheitsfunktionen bei zu hohem Druck:

- Erste Methode: Das Sicherheitsventil Iasst den Druck ab — siehe Kapitel



,Reinigung und Wartung” auf Seite 18.
— Zweite Methode: gemeinsames Ablassen des Dampfes am hinteren Teil des Deckels.



Wenn eine der Sicherheitsfunktionen bei zu hohem Druck
aktiviert wird:

¢ Schalten Sie das Gerét aus.

¢ Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

e Offnen Sie ihn.

o Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und den
Gummidichtring. Siehe Kapitel ,,Reinigung und Wartung®.

* Wenn das Gerat nach der Uberpriifung und Reinigung Fliissigkeit verliert oder nicht
funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten Servicecenter.

Bedienung des Gerats:

Durch Driicken kdnnen Sie das Heizelement ein- oder ausschalten.

SERIE EPCO6

Niedriger Druck 20 kPa (104,5 °C) / Mittlerer Druck 38 kPa (108,5 °C) / Hoher Druck 60 kPa
(112,5 °C) / PS: 130 kPa

Produktvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: =3,8 |

Integrierte Heizung (Warmedammung durch kombiniertes Injektionspressverfahren aufgebracht)

e Nachdem das Essen gar ist, schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es mindestens 2
Stunden abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen — Abb. 25-26. Reinigen Sie das
Gerat nach jedem Gebrauch.

e Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch — Abb.
32-33. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und fillen Sie es nicht mit Wasser, wenn sich
darin keine inneren Bauteile befinden — Abb. 27.

¢ Nehmen Sie den Kondensatauffangbehalter heraus und reinigen Sie ihn grindlich unter
flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder in seine urspriingliche Position ein — Abb. 35.

e Spilen Sie den Gummidichtungsring aus. Trocknen Sie ihn gut ab, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

e Um das Schwimmerventil zu reinigen, nehmen Sie den Deckel ab — Abb. 36, und
nehmen Sie das Ventil vorsichtig aus dem Deckel heraus — Abb. 37, und spllen Sie es
unter flieBendem Wasser ab. Trocknen Sie es gut ab. Uberpriifen Sie, ob der enge
Raum gut gereinigt ist, bevor Sie das Schwimmerventil wieder an seinen urspriinglichen E
Platz einsetzen.

e Dricken Sie auf die Innenseite der Feder des Sicherheitsventils, um zu prifen, ob sie
eingeklemmt ist — Abb. 37, 38.

* Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Nur das Zubehor darf in der Spulmaschine
gereinigt werden — Abb. 29. Reinigen Sie den Kochtopf nicht mit einem Stahlschwamm
oder scheuernden Reinigungsmitteln, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen
kann.

¢ Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil aus dem Schlauch und spilen Sie sowohl
das Ventil als auch den Schlauch mit Wasser aus. Wenn alles getrocknet ist, tiberpriifen
Sie, ob der Innenraum des Schlauchs grindlich gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder
einsetzen — Abb. 31.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Kochtopf. GieBen Sie kein Wasser ein und geben Sie keine Lebensmittel direkt in das



Gerat — Abb. 27.

e Sollten Sie das Gerat versehentlich ins Wasser fallen lassen oder Wasser lber das
Heizelement verschitten (wenn sich der Topf nicht im Geréat befindet), verwenden Sie
das Gerat nicht weiter und bringen Sie es zur Reparatur in ein Servicecenter.

* Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.

* Wechseln Sie den Gummiring alle zwei Jahre aus. Verwenden Sie ausschlieBlich den Gummiring 22CM

CYSB50YC8.



A Dichtung I Sicherheitsventil

B Dampfkorb J  Druckbegrenzungsventil
C Dreifu K Deckelgriff

D Kochgeschirr (klappbar) L Deckel

E Heizelement M Kondensatsammler

F  Tragegriff N Messbehélter

G Bedienfeld O Reisschale

H Sténder P Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fur Ihr Gerdt sind im Handel erhiltlich. Diese Teile
konnen Sie selbst austauschen, ohne den Kundendienst in Anspruch nehmen zu miissen.
Weitere Details finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie das Gerdt zu einem
autorisierten Servicecenter. Verwenden Sie nur Teile, die zum Modell lhres Gerats passen.

BEDIENFELD
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Druckanzeige



1. Insgesamt gibt es 20 Funktionen: ,Warmhalten/Ausschalten”, ,Reis, ,Haferbrei“, ,,Babynahrung",
»Schnellkochen*, ,Backen”, ,Selbstkochen*, ,Aufwérmen®, ,Langsames Kochen*, ,Klopfen*, ,Schmoren®,
,Dampfgaren”, ,Eintopf/Suppe”, © '|, ,Startverzogerung”, , Timer”, ,,Men“@ @' , »Temperatur”.
2. Esstehen 25 Kocharten zur Auswahl, weitere Informationen finden Sie in , Tabelle 1“.
3. Bei,Dampfgaren”, ,Eintopfe/Suppen” und ,Braten” kénnen Sie die Art der Speise auswahlen:
,Gemise”, ,Fisch” und ,Fleisch/Geflugel“.

VOR DEM ERSTEN

Entfernen Sie die Verpackung

e Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung. Bewahren Sie den Garantieschein auf und
vergessen Sie nicht, vor dem ersten Gebrauch die Gebrauchsanweisung zu lesen.

o Stellen Sie das Geréat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Gerats: Plastiktiiten, Zubehor (DreifuR, Reisschaufel, Messbecher und
Kondensatauffangbehalter) sowie den Anschluss — Abb. 4.

¢ Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats den Werbeaufkleber vom Gerét.

Offnen des Deckels

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie den Deckel gegen den
Uhrzeigersinn und heben Sie ihn dann an, um ihn nach rechts zu ziehen — Abb. 1, 2, 3.

Reinigung

* Beachten Sie, dass nur das Zubehor in der Spllmaschine gereinigt werden darf.
 Spilen Sie den Kochbehdlter, den Kondensatauffangbehdlter, den Dreifuf und die Dichtung aus.

Erstinbetriebnahme des Gerits

e Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab; stecken Sie es in das Gerdt und
schlieRen Sie es an das Stromnetz an — Abb. 8.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatauffangbehilter ein — Abb. 7.

Nehmen Sie den Kochtopf heraus und geben Sie die Zutaten
hinein

 Stellen Sie den Kochtopf beiseite.

* Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

¢ Beachten Sie, dass der Fullstand von Lebensmitteln und Flussigkeiten niemals die
Markierung fur den maximalen Fillstand am Kochtopf iberschreiten darf — Abb. 9.

Stellen Sie den Kochtopf in das Gerat

o Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochtopfs sauber und trocken ist, und entfernen Sie
Speisereste von der Kochplatte. Setzen Sie dann den Kochtopf in das Gerat ein — Abb.
10, 11.

* Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochtopf.

SchlieBen und sichern Sie den Deckel



» Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig auf dem Dichtungshalter sitzt.
 SchlieRen Sie die Abdeckung des Gerats und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag — Abb.
12,13, 14.



Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein

e Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es
eingerastet ist. Beachten Sie, dass das Ventil nicht einrastet und leicht wackelt. Bevor
Sie mit dem Druckgaren beginnen, Uberprifen Sie, ob das Druckbegrenzungsventil
heruntergedrickt ist (siehe Gerdtebeschreibung).

FUNKTIONSANLEITUNG

1. Einschalten des Gerits (Standby-Modus)

SchlieBen Sie das Gerdt an die Stromversorgung an. Das System fiihrt einen Selbsttest durch,
und der Ventilator gibt einen Signalton ab. Das digitale Display und alle Kontrollleuchten
schalten sich ein. Nach einer Sekunde erscheint auf dem Display ,, “ und das Gerat befindet
sich im Bereitschaftsmodus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur und erfordert eine bestimmte
Position des Deckels, wie unten dargestellt:

TEMPERATUR (°C) DECKELSTELLUNG

PROGRAMME e § g
pe © 8 SF_2
=z 2 O pgETS
= = » ODECH
g E ¢ opsoe
Reis 9 | 1-50 [ 108 |  neht . .
anwendbar
Haferbrei nicht
(Brei) 3| 1720] 90 | . wendbar °
Gemise| 10 | 1-70 | 108 | _ Ment o
anwendbar
Eintopf/Supp | e | 20 | 170 | 104 nicht . o
e anwendbar
Fleisch/ nicht
Meeresfriich 40 | 1-70 | 112 anwendbar °
te :
3 | 140 | 108 nicht o
Camiic anwendbar
Dampfgare nicht
n Crisch | 3 | 1-15 | 104 ° °
anwendbar
- h
Flelsct]/Me 10 | 540 | 112 nicht .
eresfriichte anwendbar




ANLEITUNG FUR D

TEMPERATUR (°C)

PROGRAM
ME

Fernbedien

Heizung

Krampf

Druckguss

Babynah
rung

Backen

Langsames
Garen

Impliziert

Impliziert

DECKELSTELLUNG

10 160 160 100160 °
4 | 1260 | 104 nicht °
anwendbar
- nicht
Gemise | 15 | 1-35 |108| e °
Fisch | 15 | 1-35 | 104 nicht °
anwendbar
meso/ nicht
mahunarke il I B zutreffend *
hoch 30 | 540 |112 nicht °
anwendbar
] nicht
mittel | 30 | 5-40 | 108 | . trend °
T nicht
niedrig | 30 | 540 | 104 | . otrong °
nicht
30 | 570 | 112 zutreffend °
nicht
40 | 560 | 150 zutreffend °
2 std nicht
28td| 85 | Jutreffend °




ZEIT (min.) DECKELSTELLUNG

= geschlossen und | ausgeschaltet/ang
2 fixiert ehoben
5
70°C 70°C
80°C 80°C
”MaTE :s 10 | 1-60 | = | - |
e | NISkA*104°0) | 100°C |
Ktichench | miTTEL*(108°) |  1100c |
[ 6 ] | HocH-ui2eg | 10c |

* Druckgaren

Funktionen fiir Reis, Haferbrei (Brei), Babynahrung,
Backen, langsames Garen, Aufwarmen

* Driicken Sie die entsprechende Taste fur die gewlinschte Funktion, und auf dem Display
wird die Standard-Garzeit angezeigt.

* Driicken Sie ,,(@ “und stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem Sie die Tasten ,,@ “ oder ,,@ “
driicken. -

e Driicken Sie anschlieRend , ®] “. Das Geréat beginnt mit dem Vorheizen fir den
Garvorgang, und auf dem Display wird ein rotierender roter Kreis mit der Aufschrift ,£Z 23
“ angezeigt.

* Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch auf den Countdown
um, was bedeutet, dass die Kochphase begonnen hat.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des
Kochvorgangs anzukiindigen.

Hinweis: Sehen Sie sich die Tabelle auf den Seiten 13 und 14 an, um die Position des
Deckels fiir jede Funktion zu finden.

Funktionen fiir Eintopfe/Suppen, Dampfgaren und Schmoren

* Dricken Sie die entsprechende Taste fur die gewlnschte Funktion. Auf dem Display
wird die voreingestellte Garzeit angezeigt, die Anzeige fir die Speisenart leuchtet als
Voreinstellung ,,\E; Fiah Meat auf, und die entsprechende Kontrollleuchte fir den
Druckpegel schaltet sich ein.

* Bei Bedarf konnen Sie die Garzeit und die Speiseart andern.

* Um die Garzeit zu andern, driicken Sie ,,@) “und stellen Sie die gewlnschte Zeit ein, indem Sie
die Tasten ,,'@ “oder ,,@ “driicken.

* Um die Art der Speise zu dndern, driicken Sie mehrmals die Taste ,,Meni“, bis die Anzeige
fir die gewiinschte Speiseart aufleuchtet. Die rote Anzeige unter der ausgewdhlten Speise
beginnt zu leuchten. o

o Driicken Sie anschlieRend ,(®/ “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen, und auf dem Display
erscheint 02 23“



* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die Garphase
und die zuvor eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.



e Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des
Garvorgangs anzuzeigen.
e Das Gerat schaltet in den Warmhaltemodus um (siehe Kapitel , Warmhalten®).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte
der Tabelle auf den Seiten 13 und 14.

Funktion fiir die Zubereitung

o Sie kénnen zuerst das Ol einfiillen und dann die Zutaten hinzufiigen oder Ol und Zutaten gleichzeitig
hinzufugen.
e Dricken Sie die Taste ,Dinstanje”. Auf dem Display wird die voreingestellte Temperatur angezeigt.
¢ Bei Bedarf kdnnen Sie die Temperatur dndern, indem Sie die Taste ,,'@ “ oder ,,(U\‘ “driicken.
 Wenn Sie anschlieBend die Garzeit dndern méchten, driicken Sie die Taste ,,(&) “ und
stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem Sie die Taste ,,n&w “ oder ,,'p' driicken.
* Sie kdnnen d|e Temperatur dndern, indem Sie die Temperaturtaste ((, E' ) und die

. Drl'jcken Sie ansq@ilefiend . Das Geréat beginnt mit dem Vorheizen, und auf dem
Display erscheint ,£2 23 “

¢ Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerdt automatisch in den
Kochmodus und die zuvor eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

e Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des
Garvorgangs anzukindigen.
Hinweis:

* Der Deckel muss wahrend des Garvorgangs ge6ffnet bleiben.

* Um eine Uberhitzung des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Timer-Funktion
nicht ldnger als 30 Minuten.

Funktion ,,Druckgaren®

¢ Dricken Sie die Taste ,Druckgaren”. Die Druckstufe wird auf dem Bedienfeld (,,Hoch,
,Mittel” oder ,Niedrig“) sowie auf dem Display (,,HI-P“, ,,P” oder ,,LQ- P”) angezeigt.

e Sie konnen die Druckstufe @ndern, indem Sie die Tasten ,,'\&) “ oder, ) “driicken.

e Bei Bedarf konnen Sie die Garzeit andern, indem Sie auf , '0‘ “ dricken und
anschlieRend die gewliinschte Zeit einstellen, indem Sie die Tasten ,,‘\Q/' “ oder ‘?‘ “
driicken. -

e Driicken Sie anschlieRend auf ,[&) “. Das Gerét beginnt mit dem Vorheizen und auf dem Display
erscheint 02 23

e Das Gerat wechselt automatisch in die Kochphase (gekennzeichnet durch einen
Signalton), und die zuvor eingestellte Zeit beginnt abzulaufen. Ein weiterer Signalton m
wdhrend des Kochvorgangs (doppelter Signalton) informiert Sie dariiber, dass der
Betriebsdruck erreicht ist.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerat einen Signalton ab, um das Ende des
Garvorgangs anzukindigen.

e Der elektrische Schnellkochtopf schaltet in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel
,Warmhalten®).

Hinweis: Der Deckel muss wihrend des Druckkochens geschlossen und verriegelt sein.







Die ,,Do-it-yourself“-Funktion als Chefkoch

Dank dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit und die Temperatur/den Druck selbststéndig

einstellen.

* Stellen Sie die Kochstufe , Do-it-yourself“ je nach gewtinschter Zubere|tungsart auf eine
S‘;‘ufe zwischen 1 und 6 ein (siehe Tabelle auf Seite 14), indem Sie die Taste ,,/>)
(&) “ driicken. Wenn Sie im ,,Do-it-yourself“-Modus unter Druck garen méchten: Der
Deckel muss fest verschlossen sein, im Garbehalter muss ausreichend Flissigkeit
vorhanden sein, und Sie missen zwischen drei Stufen wéhlen: 4 (NIEDRIGER Druck, 20
kPa), 5 (Mittel, 38 kPa) oder 6 (Hoch, 60 kPa).

* Bei Bedarf kénnen Sie die Garzeit andern, indem Sie die Taste ,
anschlieRend die gewtinschte Zeit durch Dricken der Tasten
einstellen.

 Drucken Sie anschlieBend auf ,,I:@] “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und auf dem Display
erscheint die Meldung ,,CZ Z3“.

* Sobald die Kochtemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den
Kochmodus und die zuvor eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

* Am Ende des Countdowns gibt das Gerét einen Signalton ab, um das Ende des
Garvorgangs anzukiindigen.

Warmbhalten

e Im Warmhaltemodus Wenn der Countdown beim Kochen 0 erreicht, gibt das Gerat
einen ,akustischen Signal“ ab und schaltet dann automatisch auf die
Warmbhaltefunktion um (auRer bei der Funktion ,Do-it-yourself“), und auf dem digitalen
Display wird ,,00:00“ angezeigt. B

e Wenn Sie im Bereitschaftsmodus die Taste ,,@ “ drucken, wechselt das Gerat in den
Warmhaltemodus, auf dem digitalen Display wird ,00:00“ angezeigt und der
Countdown beginnt.

e Nach 24 aufeinanderfolgenden Stunden wird diese Funktion automatisch deaktiviert
und das Gerét kehrt in den Standby-Modus zuriick.

¢ Achten Sie wahrend der Warmhaltefunktion darauf, dass der Deckel geschlossen bleibt.

Einstellung ,,Startverzogerung*

. Drucken Sle bei der Auswahl der Funktion und bevor das Gerat mit dem Garen beginnt die
Taste , um die Startvorwabhlzeit einzustellen. Driicken Sie die Tasten ,,@ “und ,,(vw
um die Zeit in 10-Minuten-Schritten einzustellen.

 Der Einstellbereich fur den verzogerten Start (von 2 bis 24 Stunden) umfasst die Garzeit;
wenn Sie die Taste fiir den verzégerten Start/Timer ,,'Q' “dricken, wird ,,02 00 angezeigt.
Dricken Sie die Taste ,,‘é‘ “, um den Wert zu erhoéhen, bzw. die Taste ,,‘\U’- “, um ihn zu
verringern.

¢ Nach der Einstellung des verzégerten Starts leuchtet die entsprechende Funktionsanzeige auf.

Hinweis: ,,Verzégerter Start* ist nicht verfiigbar, wenn Sie die Funktionen ,,Fernbedienung*
und
Do It Yourself*.

“drticken und
-
oder ,(57) “

Einstellung ,,Abbrechen/Stopp“

Bei den folgenden Einstellungen: Voreinstellung, Kochen, Schnellkochen und Nachheizen ist
nur die Taste ,Warmhalten/Abbrechen” verfiigbar. Driicken Sie die Taste
,Warmhalten/Abbrechen” eine Sekunde lang, um den Vorgang abzubrechen und in den



Bereitschaftsmodus zuriickzukehren.
Sie kdnnen das Gerat ausschalten, indem Sie die Taste ,/® | “ langer als 2 Sekunden gedriickt halten.



Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Nach Beendigung d e s Schnellkochvorgangs wird der Dampf abgelassen, sobald Sie die Taste am Griff
driicken
,Dampfablass mit einem Tastendruck” — Abb. 21. Dies dauert je nach der im Inneren
befindlichen Flussigkeit nur wenige Sekunden bis zu 10 Minuten.
e Um den Deckel zu &ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
und heben Sie ihn dann an, um ihn nach rechts zu ziehen — Abb. 22, 23, 24.
e Ziehen Sie das Netzkabel ab — Abb. 25.
Hinweis: Achten Sie auf den heiRen Dampf, der aus dem Behilter austritt. Halten Sie Gesicht und
Hande vom Dampf fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM DRUCKKOKEN

e Wenn der Druck im Gerdt ansteigt:
- Das Druckbegrenzungsventil 6ffnet sich. Daraufhin wird die Sicherheitsverriegelung
am Deckel aktiviert, sodass sich der Deckel wahrend des Kochvorgangs nicht 6ffnen
lasst. Versuchen Sie niemals, den Deckel wahrend des Kochvorgangs unter Druck zu
offnen.
- Die LED-Anzeige ,niedrig”, ,mittel” oder ,,hoch” leuchtet auf, um den Druck des Gerats anzuzeigen.
e Wenn Sie den Schnellkochtopf die ersten paar Male verwenden, bemerken Sie
moglicherweise ein leichtes Auslaufen aus dem Druckbegrenzungs- und
Entliftungsventil. Dies ist vollig normal und tritt auf, wenn der Druck ansteigt.
e lhre traditionellen Rezepte lassen sich leicht an die Einstellungen fur das
DRUCKKOCHEN anpassen.
- Niedrig (niedriger Druck): zum Garen empfindlicher Zutaten wie Fisch, Muscheln und
bestimmter Gemusesorten
- Mittel (mittlerer Druck): zum Garen von Gemuse
- Hoch (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkiihlkost
o Esist vollig normal, dass beim Kochen eine kleine Menge Dampf austritt (da es sich um ein Sicherheitsventil
handelt).
* Verwenden Sie die Druckkochfunktion nicht ohne eine Mindestwassermenge von 10 cl.
* Beim Druckgaren wird der Beginn des Garvorgangs durch einen Signalton angekiindigt. Der
Betriebsdruck wird nach einem doppelten Signalton erreicht.

Sicherheitsfunktione

lhr Schnellkochtopf verfligt Gber mehrere Sicherheitsfunktionen:

Sicherheit beim Offnen: a

- Wenn lhr Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Manometerzeiger in der
oberen, verriegelten Position, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird.
Versuchen Sie niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

- Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf den Manometerzeiger auszutiben.

- Vergewissern Sie sich, dass der Innendruck abgebaut ist (zusatzlicher Dampf entweicht
aus dem Sicherheitsventil), bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.

Zwei Sicherheitsfunktionen gegen Uberdruck:

- Erster Vorgang: Das Sicherheitsventil Iasst den Druck ab — siehe Kapitel ,,Reinigung und

1«



Wartung”, Seite 18.
- Zweiter Vorgang: Der Dampf entweicht durch die Offnung an der Riickseite des Deckels.



Wenn eine der Sicherheitsfunktionen gegen Uberdruck
aktiviert wird:

e Schalten Sie das Gerét aus.

e Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

e Offnen Sie das Gerit.

e Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die Dichtung.
Siehe Kapitel
,Reinigung und Wartung”.

* Wenn das Gerét undicht ist oder nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und der
Reinigung nicht mehr funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten Kundendienst.

Einstellung des Gerits:

Der Druck lasst sich durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements regulieren.

SERIE EPCO6

Niedriger Druck: 20 kPa (104,5 °C) / mittlerer Druck: 38 kPa (108,5 °C) / hoher Druck: 60 kPa
(112,5 °C) / PS: 130 kPa

Produktkapazitat: 5,8 | / Nutzkapazitat: =3,8 | Integrierte

Heizung (vorgeformte Hitzebesténdigkeit)

e Wenn das Essen gar ist, schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es vor der Reinigung
mindestens 2 Stunden abkiihlen — Abb. 25, 26. Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch.

¢ Wischen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch ab -
Abb. 32, 33. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gieRen Sie kein Wasser hinein,
wenn sich kein Innengeschirr darin befindet — Abb. 27.

¢ Entfernen Sie den Kondensatauffangbehalter und reinigen Sie ihn grindlich unter
flieBendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder in seine urspringliche Position ein — Abb.

35.

e Spulen Sie die Dichtung aus. Trocknen Sie sie griindlich ab, bevor Sie sie wieder anbringen.

e Um das Schwimmerventil zu reinigen, entfernen Sie den Deckel — Abb. 36, nehmen Sie das
Ventil vorsichtig vom Deckel ab — Abb. 37 und spiilen Sie es unter flieBendem Wasser ab.
Trocknen Sie es grundlich ab. Vergewissern Sie sich, dass Sie den Kanal griindlich gereinigt
haben, bevor Sie das Schwimmerventil wieder in seine urspriingliche Position bringen.

¢ Dricken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um sicherzustellen, dass
sie nicht verklemmt ist — Abb. 37, 38.

* Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. In der Spllmaschine darf nur das Zubehor
gewaschen werden — Abb. 29. Verwenden Sie zur Reinigung des Topfes keine Drahtbirsten
oder Scheuermittel, da dies die Antihaftbeschichtung des Topfes beschadigen kann.

e Nehmen Sie das Druckbegrenzungsventil vom Schlauch ab und reinigen Sie das Ventil und
den Schlauch mit Wasser. Vergewissern Sie sich nach dem Trocknen, dass Sie den
Schlauchkanal grindlich gereinigt haben, bevor Sie das Ventil wieder daran befestigen —
Abb. 31.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht unter Wasser. Verwenden Sie ausschlieRlich den
mitgelieferten Kochtopf. GieRen Sie kein Wasser oder Lebensmittel direkt in das Gerat —
Abb. 27.



e Sollten Sie das Gerat versehentlich in Wasser tauchen oder Wasser direkt auf das
Heizelement verschitten (wenn der Topf nicht aufgesetzt ist), verwenden Sie das Gerat
nicht weiter, sondern bringen Sie es zur Reparatur in die Werkstatt.

 Reinigen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch.

* Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre. Verwenden Sie ausschlieRlich die Dichtung mit der
Referenznummer 22CM CYSB50YCS.



A Dichtungsring I Sicherheitsventil

B Dampfkorb J  Druckbegrenzungsventil

C Dreifach-Einsatz K Deckelgriff

D Kochbehilter (herausnehmbar) L Deckel

E Heizelement M Kondensatauffangbehilter
F  Tragegriff N Messbehilter

G Bedienfeld O Reissieb

H Basis P Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fir Ihr Gerdt sind im Handel erhéltlich. Diese Teile
kénnen Sie selbst austauschen, ohne sich an den Kundendienst wenden zu missen.
Weitere Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie das Gerdt zu einem
autorisierten Kundendienstzentrum. Verwenden Sie nur geeignete Teile, die fiir Ihr
Gerdtemodell geeignet sind.

BEDIENFELD
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1. 20 Funktionen: ,Keep Warm/Cancel“ (Warmhalten/Abbrechen), ,Rice” (Reis), ,Oatmeal”
(Haferflocken), ,Baby food“ (Babynahrung), ,Pressure cook” (Druckgaren), ,Bake“ (Backen), DIY
(Selbstgemacht), ,Reheat (Aufwdrmen), , Slow Cook" (Langsamgaren), ,Simmer” (Kdcheln),

,Brown“ (Anbraten), ,Steam“ (D&mpfen), ,Stew/Soup” (Eintopf/Suppe), ,/ &) “ ,Delayed Start”
(Startverzogerung), , Timer“ (Timer), ,,Menu'@@ ., “ ,Temperature” (Temperatur).

2. Esstehen 25 Zubereitungsarten zur Auswahl, weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Bei den Funktionen ,Steam” (Dampf), ,Stew/Soup” (Eintopf/Suppe) und ,Simmer” (Kdcheln) kénnen Sie
die Art der Zubereitung auswahlen: ,vegetables” (Gemiise), ,fish“ (Fisch), ,meat/bean”

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

(Fleisch/Bohnen).

Auspacken

e Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung. Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
verwenden, bewahren Sie die Garantiekarte sicher auf und lesen Sie die
Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch.

o Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Inneren des Gerats: Plastiktiiten, Zubehor (DreifuR, Reissieb, Messbecher und
Kondensatauffangbehélter) sowie den Netzstecker (Abb. 4).

 Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats den Werbeaufkleber.

Offnen des Deckels

e Um den Deckel zu o6ffnen, halten Sie ihn am Griff fest, drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, heben Sie ihn an und nehmen Sie ihn nach rechts ab (Abb. 1, 2, 3).

Reinigung

e Achtung: Nur das Zubehor darf in der Spulmaschine gereinigt werden.

* Spulen Sie den Garbehalter, den Kondensatauffangbehalter, den Dreifull und die Dichtung
aus.

Erstinbetriebnahme

* Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab; schlieBen Sie es an das Gerat an und stecken Sie
es dann in die Steckdose (Abb. 8).

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatauffangbehalter ein. (Abb. 7).
Entnahme des Kochbehalters und Einfiillen der Zutaten

* Nehmen Sie den Kochtopf heraus.

* Geben Sie die Zutaten in den Garbehilter.

* Bitte beachten Sie, dass der Fillstand von Speisen und Flissigkeiten die maximale
Fullstandsmarkierung am Kochtopf nicht tiberschreiten darf (Abb. 9).

Aufstellen des Kochbehilters auf dem Gerat

e Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochbehdlters sauber und trocken ist, und entfernen
Sie Speisereste von der Kochplatte. Setzen Sie dann den Kochbehilter in das Gerat ein
(Abb. 10, 11).

* Verwenden Sie das Geréat niemals ohne KochgefaR.



SchlieBen und Verriegeln des Deckels

 Uberpriifen Sie, ob die Dichtung sicher auf dem Dichtungshalter des Deckels sitzt.

e SchlieRen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn vollstandig im Uhrzeigersinn fest (Abb. 12, 13,

14).

Einbau des Druckbegrenzungsventils

e Stellen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und vergewissern Sie sich, dass es funktioniert.
Achten Sie darauf, dass das Ventil beim Einsetzen nicht einrastet und etwas Spiel hat.
Uberpriifen Sie, ob sich das Druckbegrenzungsventil unten befindet, bevor Sie mit dem

Druckbetrieb beginnen (siehe Gerédtebeschreibung).

VERANSCHAULICHUNG

1. Einschalten des Gerats (Standby-Modus)

SchlieBen Sie das Gerat an die Stromversorgung an. Das System fuhrt einen Selbsttest durch,
und der Lautsprecher gibt einen Signalton ab. Der digitale Bildschirm und alle
Kontrollleuchten schalten sich ein. Nach einer Sekunde erscheint auf dem Bildschirm die

Meldung,,

das Gerat befindet sich im Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion verflgt tGber voreingestellte Zeit- und Temperatureinstellungen sowie eine
bestimmte Deckelposition, wie im Folgenden dargestellt:

Reis

Haferbrei
(Brei)

Eintopf /
Suppe

Garas

DECKEL
S TELLU
N
o
(=) @
g 20 3
-S| @
3 R
5 23k
= A (=} >
=}
9 1-50 | 108 nicht °
zutreffend
3 | 120 90 nicht °
2utreffend
Gemuse [10 1-70 | 108 nicht °
zutrefiend
Fisch °
Fleisch | 29 | T 70 o0& nicht
e'/“ #0urpffedd | 112 | nicht o
ZL ffend
Bohnen [ 3 11 40 | 108 | nicht o
Gemuse anwendba
3 | 1-15 | 104 r °
[ Fisch
. 10 | 540 | 112 nicht °
Fleisch 200

7






EINGESTELLT o TURSTEL
E ZEIT (min.) ULAEANIRE) LUNG
g S
g 2
©
= 2 o5 O
g b} = 3 g 2
gco 2 E
o3P 3
= =
Anbraten 10 | 1-60 | 160 100-160 °
Vorheizen 4 | 1-60 | 104 nicht zutreffend ® o
Gemise | 15 | 1-35 | 108 nicht zutreffend ®
Langsames Fisch | 15 | 1-35 | 104 nicht zutreffend ® °
Garen i
/F'e'“h 15 | 535 | 112 | netaikoma | ®
Bohnen 135 | 540 | 112 | netaikoma |
hioch
Kochen 30 | 540 | 108 netaikoma ° °
unter mitte
Druck 30 | 540 | 104 netaikoma °
Aiedrig
30 | 5-70 | 112 netaikoma ° o
Babyna
BIEEE 40 | 5-60 | 150 | netaikoma °
Backen 2 = 85 netaikoma °
Langsames We | 9
Garen rt Val.

PROGRAMME

MENU

EINGESTELL
TE ZEIT (Min.)

Standard

KLAPPENSTELLUNG

geschlossen

und

verschloss

nicht gesperrt /
geéffnet

*Zubereitung unter Druck

1 70-°C
2 g0°C
,DIY Chef” 3 o
(klopft sich quf die 10 1-60
Sefas) 4 | NIEDRIG*(104°C)
> MITTEL*{108C)
}
6 HOCH*(112 °C)



70°C
80 °C
90 °C
100 °C
110°C
120°C



ANLEITUNG ZU DEN KOCHPROGRAMMEN

Funktionen fiir Reis, Haferbrei (Brei), Babynahrung, Backen,
langsames Garen und Aufwdrmen

e Driicken Sie die entsprechende Taste fur die gewtinschte Funktion; auf dem Display
wird die voreingestellte Garzeit angezeigt.
¢ Driicken Sie dann @/ und stellen Sie die gewlinschte Zeit ein,indem Sie die Taste ,7@ “ oder ,,'@' “
driicken. @
e Driicken Sie dann . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus vor dem Garen und auf
dem Display erscheint ein rot blinkendes Radchen 02 23
¢ Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in den
Countdown-Modus, der anzeigt, dass die Garphase begonnen hat.
¢ Nach Ablauf der Zeit signalisiert ein Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweis: Die Position des Deckels fiir jede Funktion finden Sie in den Tabellen auf den Seiten 13 und 14.

Funktionen fiir Schmorgerichte/Suppen, Dampfen und
langsames Garen

e Driicken Sie die entsprechende Taste fiir die gewtinschte Funktion. Auf dem Display wird
die voreingestellte Garzeit angezeigt, die voreingestellte Lebensmittelart-Anzeige ,,
vey Fizn Meat ** leuchtet auf und die entsprechenden Ldmpchen fiir den Druckpegel
leuchten.

* Bei Bedarf kdnnen Sie die Zeit und die Art der Speise dndern.

e Um die Garzeit zu andern, driicken Sie ,,";@:' “und stellen Sie die gewlinschte Zeit mit
den Tasten (& oder (&) “ ein.

e Um die Art der Speise zu andern, driicken Sie mehrmals die Men(taste, bis die Anzeige fir
die gewlinschte Speiseart aufleuchtet. Bei der ausgewahlten Speise leuchtet die rote
Kontrollleuchte auf.

e Driicken Sie dann (). Das Ger&t wechselt in den Vorheizmodus vor dem Garen, auf
dem Display erscheiri ,, “.

* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Garphase und die zuvor eingestellte Zeit lauft rickwarts.

e Nach Ablauf der Zeit signalisiert ein Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

¢ Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus (siehe Abschnitt ,Warmhalten®).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir jede Funktion finden Sie in den Tabellen auf den Seiten 13 und 14.

Bratfunktion

e Siek 8 nnen zuerst Ol einfillen und dann die Zutaten hinzufiigen oder Sie kénnen
Ol und Zutaten gleichzeitig einfiillen. L
e Driicken Sie die Brattaste; auf dem Display wird die voreingestellte Temperatur angezeigt.
o Bei Bedarf konnen Sie die Temperatur andern, indem Sie die Taste ,,-@ “ oder ,,(@- “drucken.
» Wenn Sie anschlieRend die Bratzeit &ndern machten, driicken Sie ,(@) “und stellen

A

[7

Sie die gewinschte Zeit mit den Tasten ,,-@ “oder ,[&7) “ ein. )
e Sie konnen die Temperatur andern, indem Sie die Temperaturtaste (Cﬂj) und die Taste .
“dricken.
* Driicken Sie anschliéBend . Das Gerét wechselt in den Vorheizmodus vor dem
Garen, auf dem Oisplay erscheint , ‘a







* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Garphase und die zuvor eingestellte Zeit lduft rickwarts.
¢ Nach Ablauf der Zeit signalisiert ein Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweis.

*Wahrend des Bratvorgangs muss der Deckel gedffnet sein.

Um ein Uberhitzen des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Bratfunktion nicht lnger als 30
Minuten.

Garen mit der Druckfunktion

¢ Driicken Sie die Taste fur das Garen unter Druck; die Druckstufe wird durch eine Leuchte
am Bedienfeld (hoch, mittel oder niedrig) und auf dem Display durch ,HI-P“, ,,P“ oder
,LO-P“ angezeigt.

e Sie kdnnen den Druck dndern,indem Sie die Tasten /& “oder, 'U‘”drucken

¢ AuBerdem konnen Sie bei Bedarf die Garzeit andern, indem Sle dle Taste, ‘®“‘
driicken und die gewlinschte Zeit mit den Tasten ,,'é' “ oder ,,'\?‘ “ einstellen.

e Driicken Sie anschl@flend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus vor dem Garen,
auf dem Display éfscheint,, “

* Das Gerat wechselt automatisch in die Garphase (gekennzeichnet durch einen Piepton)
und die zuvor eingestellte Zeit 1auft rickwarts. Ein weiterer Piepton wahrend des
Garvorgangs (zwei Pieptone) signalisiert, dass der Betriebsdruck erreicht ist.

e Nach Ablauf der Zeit signalisiert ein Piepton des Geréts, dass der Garvorgang beendet ist.

e Der elektrische Schnellkochtopf schaltet in den Warmhaltemodus um (siehe Abschnitt ,, Warmhalten®).

*

Hinweis: Wahrend des Druckgarens muss der Deckel geschlossen und verriegelt
bleiben.

Funktion ,,DIY Chef* (Selbstkoch)

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit und die Temperatur/den Druck auswéhlen.

o Stellen Sie die DIY-Kochstufe von 1 bis 6 ein, Je nach gewunschter Garzeit (siehe Tabelle
auf Seite 14), und druicken Sie die Taste ,,‘@,‘ “oder ,,'@ “. Wenn Sie im DIY-Modus mit
Druck garen méchten: Der Deckel muss verriegelt sein, im Garbehalter muss
ausreichend Fliussigkeit vorhanden sein und Sie missen eine der drei Stufen wahlen: 4
(NIEDRIGER Druck 20 kPa), 5 (MITTLERER Druck 38 kPa) oder 6 (HOHER Druck 60 kPa).

e AuRerdem kdnnen Sie die Garzeit bei Bedarf andern indem Sie auf | ®‘“drucken
und die gewlinschte Zeit mit den Tasten “ oder ,,'@ einstellen.

e Driicken Sie anschligBend . Das Gerat wechselt in den Vorheizmodus vor dem Garen,
auf dem Display éfscheint, “

¢ Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die
Garphase und die zuvor eingestellte Zeit lauft riickwarts.

* Sobald der Countdown abgelaufen ist, signalisiert ein Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

Warmhalten

e Im Warmhalte-Modus piept das Gerét, sobald der Countdown der Garzeit O erreicht, und
schaltet dann automatisch in den Warmhalte-Modus um (auRer bei DIY-Funktionen); auf
dem digitalen Display wird ,00:00" angezeigt.

e Wenn im Standby-Modus die Taste ,,lg‘%l “ gedrickt wird, wird die Warmhaltefunktion
aktiviert, auf dem digitalen Display wird ,,00:00“ angezeigt und die Zeit wird gezahlt.



e Nach 24 Stunden ohne Unterbrechung wird diese Funktion automatisch deaktiviert
und der Standby-Modus aktiviert.
¢ Achten Sie darauf, dass der Deckel geschlossen ist, wahrend der Warmhaltebetrieb lduft.

Einstellung der Garverzégerung

¢ Wenn Sie diese Funktion wahlen, knnen Sie vor Beginn des Garvorgangs die Taste ,,‘f?:'—:'
driicken und die Verzogerungszeit einstellen. Mit den Tasten ,, -@- “ und ,,@ “ kénnen
Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten anpassen.

e Der Einstellbereich fiir die Startverzégerung (2-24 Std.) umfasst die Garzeit; nach Driicken
der Taste ,,@ “~fi,'|r die Startverzégerung/Timer-Funktion wird ,02:00“ angezeigt. Driicken

Sie die Taste @) “, um den Wert zu erhéhen, und die Taste ,,'@ “, um ihn zu verringern.

Pl

¢ Nach Einstellung des verzogerten Starts leuchtet die entsprechende Funktionsanzeige auf.

Hinweis: Der Modus ,,Delayed start“ (Startverzdgerung) ist bei Verwendung der Funktionen nicht
verfiigbar.
wBrowning“ (Anbraten) und DIY (Do it yourself).

«

Einstellung fiir Aufheizen/Stoppen

Bei folgenden Einstellungen: Voreinstellung, Garen, Druckgaren, Warmhalten, ist nur die

Taste ,keep

warm/cancel” (Warmhalten/Abbrechen) verfiigbar. Driicken Sie die Taste ,keep
warm/cancel” (Warmhalten/Abbrechen) eine Sekunde lang, um den Vorgang abzubrechen

und in den Standby-Modus zurtickzukehren. )

Sie kdnnen das Gerit ausschalten, indem Sie die Taste ,| £ ldnger als 2 Sekunden gedriickt halten.

Offnen des Deckels nach dem Garen unter Druck

Nach Beendigung des Druckgarvorgangs wird der Dampf durch Driicken der Taste am Griff

,Dampfablass mit einem Druck” (Abb. 21) am Griff gedriickt wird; dies dauert je nach

Flussigkeitsmenge im Inneren zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.

e Um den Deckel zu &ffnen, halten Sie ihn am Griff fest, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
heben Sie ihn an und nehmen Sie ihn nach rechts ab (Abb. 22, 23, 24).

¢ Ziehen Sie das Netzkabel ab (Abb. 25).

Hinweis: Achten Sie auf den heiBen Dampf, der aus dem Topf aufsteigt. Halten Sie
Gesicht und Hande nicht in die Ndhe des Dampfstroms.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZU

ZUBEREITUNG VON SPEISEN MIT

e Wenn der Druck im Gerét ansteigt:

- offnet sich das Druckbegrenzungsventil. Die Sicherheitsverriegelung des Deckels
wird aktiviert, und der Deckel kann wédhrend des Kochvorgangs nicht geoffnet
werden. Versuchen Sie niemals, den Deckel zu 6ffnen, wahrend Sie unter Druck
kochen;

- leuchtet die LED ,Low"” (niedrig), ,Medium“ (mittel) oder ,High“ (hoch) auf, was
anzeigt, dass der Druck im Gerdt angestiegen ist.



* Bei den ersten paar Malen, wenn Sie den Schnellkochtopf verwenden, kénnen Sie ein
leichtes Zischen aus dem Druckbegrenzungsventil und der Dichtung bemerken. Das ist
normal und tritt auf, wenn der Druck ansteigt.

e Sie konnen lhre bevorzugten traditionellen Rezepte ganz einfach an die Einstellung
,PRESSURE COOK“ (Schnellkochen) anpassen.

- ,Low” (niedriger Druck): zum Garen von empfindlichen Lebensmitteln, z. B. Fisch,
Krustentieren und bestimmten Gemiisesorten

- ,Medium“ (mittlerer Druck): zum Garen von Gemdise

- ,High” (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkihlkost

e Es ist normal, dass wahrend des Kochvorgangs eine geringe Menge Dampf entweicht (da es sich bei
diesem Ventil um ein Sicherheitsventil handelt).

¢ Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn sich nicht mindestens 100 ml Wasser darin
befinden.

* Wenn Sie unter Druck garen, signalisiert ein Piepton den Beginn des Garvorgangs. Ein
doppelter Piepton bedeutet, dass der Betriebsdruck erreicht ist.

lhr Schnellkochtopf verflgt Giber mehrere Sicherheitsfunktionen.

Sicherheit im Betrieb

- Wenn im Schnellkochtopf Druck aufgebaut ist, befindet sich der Manometerstift in der
oberen Verriegelungsposition, in der sich der Deckel nicht 6ffnen lasst. Versuchen Sie
niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

- Es ist besonders wichtig, keine Gewalt auf den Manometerstift auszutiben.

- Vergewissern Sie sich vor dem Offnen, dass der Innendruck abgefallen ist (es ist mehr
Dampf tiber das Sicherheitsventil entwichen).

Zwei Uberdruckschutzfunktionen

- Erste Funktion: Das Sicherheitsventil Iasst den Druck ab, siehe Abschnitt ,Reinigung und Wartung”
auf Seite 18.
- Zweite Funktion: Der Dampf wird tiber die Offnung an der Riickseite des Deckels abgelassen.

Wenn eine der Uberdruckschutzfunktionen aktiviert wird:

¢ Schalten Sie das Gerat aus.
e Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkiihlen.
e Offnen Sie den Deckel.
o Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckbegrenzungskugel und die Dichtung.
Siehe Abschnitt
,Reinigung und Wartung“.
o Sollte das Gerit nach Durchfiihrung dieser Uberpriifungen und Reinigungen undicht sein
und nicht mehr funktionieren, bringen Sie es zu einem autorisierten
Kundendienstzentrum.

Einstellung des Gerats

Der Druck kann durch Ein- und Ausschalten des Heizelements reguliert werden.

SERIE EPCO6



Niederdruck 20 kPa (104,5 °C) / Mitteldruck 38 kPa (108,5 °C) / Hochdruck 60 kPa (112,5 °C) /
PS: 130 kPa



Produktvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: 3,8 |
Eingebautes Heizelement (Mehrschicht-Gussheizelement)

REINIGUNG UND PFLEGE

e Schalten Sie das Gerat nach Beendigung des Garvorgangs vom Stromnetz ab und lassen Sie
es vor der Reinigung mindestens 2 Stunden abkihlen (Abb. 25-26). Reinigen Sie das Gerat
nach jedem Gebrauch.

e Wischen Sie das Gehause und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch ab (Abb.
32-33). Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gieRen Sie kein Wasser hinein, wenn
der Innentopf nicht vorhanden ist (Abb. 27).

¢ Nehmen Sie den Kondensatauffangbehalter heraus und spiilen Sie ihn griindlich mit
Wasser aus. Setzen Sie ihn wieder ein (Abb. 35).

e Spiilen Sie die Dichtung ab. Trocknen Sie sie griindlich ab, bevor Sie sie wieder anbringen.

e Wenn Sie das Schwimmerventil reinigen mochten, entfernen Sie den Deckel (Abb. 36),
nehmen Sie dann das Ventil vorsichtig aus dem Deckel heraus (Abb. 37) und sptlen Sie
es mit Wasser ab. Trocknen Sie es gut ab. Vergewissern Sie sich vor dem Einsetzen des
Schwimmerventils, dass die Offnung ordnungsgemaR gereinigt ist.

e Driicken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um sicherzustellen, dass
diese nicht verschmutzt ist (Abb. 37, 38).

¢ Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Im Geschirrspuler diirfen nur die Zubehérteile
gewaschen werden (Abb. 29). Verwenden Sie zum Reinigen des Kochtopfs keine
Metallspulbirste oder Scheuermittel, da Sie die Antihaftbeschichtung des Topfes
beschédigen konnten.

* Nehmen Sie das Druckbegrenzungsventil vom Schlauch ab und spiilen Sie das Ventil und
den Schlauch mit Wasser aus. Wenn es getrocknet ist, stellen Sie sicher, dass die Offnung
sauber ist, bevor Sie das Ventil wieder am Schlauch anschlieRen (Abb. 31).

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Kochtopf.
GielRen Sie kein Wasser oder Lebensmittel direkt in das Gerat (Abb. 27).

e Wenn Sie das Gerdt versehentlich ins Wasser getaucht oder Wasser direkt auf das
Heizelement gegossen haben (ohne dass ein Topf darauf stand), verwenden Sie das Gerat
nicht weiter und bringen Sie es zur Reparatur zu einem Kundendienstzentrum.

* Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.

e Wechseln Sie die Dichtung alle 2 Jahre aus. Verwenden Sie nur die Dichtung mit der
Artikelnummer 22CM CYSB50YC8.






SBEeniG

Druck im Innentopf.

Der Deckel lasst
sich nicht 6ffnen.

Der gesamte Druck
wurde aus dem Topf
abgelassen, aber das
Schwimmerventil hat
sich verklemmt, da es
zu verschmutzt ist, um
sich nach unten zu
bewegen.

Die Dichtung ist nicht
richtig eingesetzt.
Schwimmerventil

h nlcht &ffnen. weil 3 Warten Sie, bis der Druck im Topf vollstandig
tist. !

b. Dricken und halten Sie den
Druckablassknopf.
a. Stellen Sie sicher, dass der Druck

vollstandig abgebaut ist, und lassen Sie
den Behdlter mindestens 2 Stunden lang
vollstandig  abkihlen  (nicht  unter
Wasser).

b. Driicken Sie mit einem Stab auf das
Schwimmerventil, damit es herunterfallt.
Seien Sie vorsichtig und halten Sie Ihr
Gesicht nicht in die Ndhe des Deckels und
des Griffs, da heiRer Dampf oder heie
Speisen austreten konnen.

c. Reinigen und trocknen Sie das
Schwimmerventil vor dem néachsten
Gebrauch.

Setzen Sie die Dichtung richtig auf.

a. Drglrcﬁ?gﬁiﬁeqﬁﬁéﬁgm_mmerventilhebel, damit

b. Reinigen und trocknen Sie das
Schwimmerventil vor dem nachsten
Gebrauch (siehe Seite 18, Schritte zur
Reinigung des Schwimmerventils).
SchlieRBen Sie den Deckel gemaR der
Anleitung in der richtigen Richtung.

er nicht , da er zu stark festsitzt, damit
den Deckel verschmutzt und kann
schlieRen. sich daher nicht nach

unten bewegen.

Falsche

SchlieRrichtung des
BHESRBEQr‘dﬁ%ers Deckels. Aufgrund

eines defekten
Druckbegrenzers
Der Druck wird
reguliert.
Auslassdruck.

d
durch a Ventil intensiv
Druckbegrenzungsventil

damit es einrastet.

Falsches Verhaltnis von

Das Essen ist Reis und Wasser.

nicht gar
Das Stromnetz liefert
keinen Strom.

Digital Defekte Temperatur

Auf dem Display wird EO angezeigt. Sensor.

Bighdem

Bildschirm wird 1 0der es liegt ein
angezeigt. Kurzschluss vor.

Bildschirm E2
auf dem digitalen

Bringen Sie das Gerat zur Reparatur und Wartung.

Drehen/driicken Sie das Druckventil vorsichtig

befindet sich in einer ungeeigneten Position. Driicken Sie das Begrenzungsventil,

Verwenden Sie das richtige Verhdltnis von Reis und
Wasser.

Stellen Sie sicher, dass das Ablassventil nicht
verstopft ist und wahrend des Kochvorgangs den
Abfluss gewdhrleistet.

Uberpriifen Sie den Stromkreis in lhrem Haushalt.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Die untere Sensorkette ist offen

Bringen Sie das Gerat zur Reparatur und Wartung.

Bitte Uberprifen Sie, ob wahrend der ausgewahlten
Anwendung
angezeigt wird.



(R -

Der Deckel muss verriegelt sein.
Wenn ja, verriegeln Sie den Deckel vollstandig.

Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig sitzt und
sauber ist. Uberpriifen Sie, ob das

Die Druckbegrenzungsventil
auf dem Display E5 an der richtigen Stelle sitzt und sauber ist.
angezeigt wird. Uberpriifen Sie, ob die
Befestigungsschraube des Deckels fest
angezogen ist.
. Lo - Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie
gﬂgfctkr;t Slcet\zgzaugr;gt):;tc?t(:ht und setzen Sie sie wieder korrekt in der

aus.

richtigen Position ein (siehe Seite 18, Schritte
zur Reinigung der Deckeldichtung).




Dichtung

Dampfkorb
Heihaltefach
Kochkessel (abnehmbar)
Heizelement

Tragegriff

Bedienfeld

Sockel

IOTMMUOW>

voZ=Er X<~

Sicherheitsventil
Druckventil
Deckelgriff

Deckel
Kondensatsammler
Messbecher
Reisbecher
Netzkabel

Einige Ersatzteile und Zubehorteile fiir das Gerét sind im Handel erhéltlich. Diese Teile
konnen Sie selbst austauschen, ohne Hilfe des Kundendienstes. Ausfiihrlichere
Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Bringen Sie Ihr Gerdt zum Austausch oder zur Reparatur aller anderen Teile zu einem
autorisierten Kundendienst. Verwenden Sie nur Teile, die fiir Inr Geratemodell geeignet

sind.
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Taste fiir zeitversetzten Start

Anzeigen fir die Art der Speisen

Erhshen-Taste

Taste

, Temperatur”

verringern

Funktionstaste
,Braunen”
Simmer Funktionstaste
,Kécheln”
() Sou Taste fur langsames
Garen
—’J) Taste , Aufwirmen”
Timer-Taste
Menui-
Taste
Meat
Druckanzeiger







1. Die 20 Funktionen lauten wie folgt: ,Keep Warm/Cancel” (Warmhalten/Abbrechen), ,Rice” (Reis), ,Oatmeal”
(Haferflocken), ,Baby food” (Babynahrung), ,Pressure cook” (Schnellkochen), ,Bake” (Backen), ,DIY*
(Benutzerdefiniert),

,Reheat” (Aufwdrmen), ,Slow Cook* (Langames Garen), ,Simmer” (Kécheln), ,,Brown” (Anbraten), ,,Steam”
(D&mpfen), ,Stew/Soup” (;in\top,f[\Suppe),‘ 9_' , ,Delayed Start” (Verzogerter Start), ,Timer” (Timer), ,Menu”
(Menu), , , ,,Temper‘@tr@'l’emperatur).

2. Esstehen 25 Zubereitungsarten zur Verfigung, siehe Tabelle 1 fur weitere Informationen.

Bei den Funktionen ,Steam” (Dampfen), ,Stew/Soup” (Eintopf/Suppe) und ,Simmer” (Kécheln) kénnen Sie die
Art der Speise auswihlen: , vegetables” (Gemdise), ,,fish“ (Fisch), ,meat/bean” (Fleisch/Bohnen).

VOR DEM ERSTEN

Entfernen der Verpackung

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie die Garantiekarte auf und
vergessen Sie nicht, vor der ersten Inbetriebnahme die Bedienungsanleitung zu lesen.

o Stellen Sie das Geréat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
aus dem Gerat: Plastiktiiten, Zubehor (Heizplatte, Reisloffel, Messbecher und
Kondensatauffangbehélter) sowie das Netzkabel — Abb. 4.

e Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats den Werbeaufkleber vom Gerét.

Offnen des Deckels

* Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie ihn am Griff an, drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, heben Sie ihn an und ziehen Sie ihn nach rechts — Abb. 1-2-3.

Reinigung

* Bitte beachten Sie: Im Geschirrspiler durfen nur Zubehorteile gereinigt werden.
* Spulen Sie den Kochbehélter, den Kondensatauffangbehalter, den Heizboden und die Dichtung ab.

Erstinbetriebnahme

* Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, schlieRen Sie es an das Gerat an und schlieRen Sie es
anschlieend an das Stromnetz an — Abb. 8.

BEDIENUNGSANLEITUN

Setzen Sie den Kondensatauffangbehélter auf seinen Platz. — Abb. 7.
Nehmen Sie den Kochtopf heraus und geben Sie die Zutaten
hinzu

* Nehmen Sie den Kochtopf heraus.

* Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

* Beachten Sie, dass der Fullstand von Speisen und Flussigkeiten niemals die auf dem
Kochtopf angegebene Hochstmarke tiberschreiten darf — Strich 9.

Stellen Sie den Kochtopf in das Gerat

* Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochbehalters sauber und trocken ist; entfernen
Sie Speisereste von der Heizplatte. Setzen Sie anschlieRend den Kochbehalter in das
Geréat ein — Abb. 10-11.



¢ Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Kochkessel.

SchlieRen und verriegeln Sie den Deckel

o Uberpriifen Sie, ob die Dichtung fest am Dichtungshalter sitzt.
e Setzen Sie den Deckel auf das Gerat und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag — Abb. 12—
13-14.



Montieren Sie das Druckventil

¢ Bringen Sie das Druckventil an und tUberprifen Sie, ob es fest am Gerat sitzt. Beachten Sie,
dass das Ventil nicht einrastet, sondern etwas Spiel hat. Vergewissern Sie sich, dass das
Druckventil vor Beginn des Druckkochens geschlossen ist (siehe Geratebeschreibung).

ILLUSTRATION DER FUNKTIONEN

1. Einschalten des Gerats (Standby-Modus)

SchlieRen Sie das Gerdt an das Stromnetz an, das System startet eine Selbstprifung, der
Summer gibt einen Piepton ab. Das Digitaldisplay und alle Kontrollleuchten leuchten auf.
Nach einer Sekunde erscheint auf dem Display ,, “an, das
Gerat

befindet sich im Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Jede Funktion hat eine bestimmte Dauer und Temperatur und erfordert eine bestimmte
Position des Deckels, wie unten dargestellt.
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ANLEITUNGEN ZU DEN

Funktionen Reis, Brei, Babynahrung, Backen, Langsamgaren,
Aufwdrmen

* Driicken Sie die Taste der gewiinschten Funktion; auf dem Display wird die Zubereitungszeit angezeigt.

. Drucke Sie anschlleBenc{@/e Taste und stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem Sie die
Taste /& « oder /) “ “dr{ibken.
e Driicken Sie anschlieBend die Taste . Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und

auf dem Display erscheint ein roter, sich drehender Kreis ,,£- 23 “
¢ Sobald die Gar-Temperatur erreicht ist, startet das Gerat automatlsch den Timer, der
anzeigt, dass die Garphase begonnen hat.
o Nach Ablauf der Zeit signalisiert das Gerat mit einem Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweis: Die Deckelposition fiir jede Funktion finden Sie in der Tabelle auf den Seiten 13 und 14.

Funktionen Schmoren/Suppe, Dampfen, Schmoren

* Dricken Sie die Taste der gewilinschten Funktion; auf dem Display wird die Standard-
Garzeit angezeigt, die Kontrollleuchte fur die Speisenart ”E; Fizh Meat © leuchtet
standardmaRig auf und die entsprechenden Kontrollleuchten fir den Druckpegel
leuchten ebenfalls auf.
* Bei Bedarf kénnen Sie die Zeit und die Speisenart dndern.
* Um die Garzeit zu dndern, driicken Sie die Taste ,,@) “und stellen Sie die gewunschte
Zeit ein, indem Sie die Tasten | ‘(@‘ « oder ,,'@ “dricken.
¢ Um die Speiseart zu dndern, driicken Sie mehrmals die Menu-Taste, bis die
Kontrollleuchte der gewiinschten Speiseart aufleuchtet. Unter der ausgewahlten Speise
leuchtet eine rote Kontrollleuchte auf.
e Driicken Sie anschlieRend die Taste ,,. 9 | “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und auf dem Display
erscheint ,£2 21"
¢ Sobald die Gartemperatur erreicht ist, beginnt das Gerat automatisch mit dem
Garvorgang und zahlt die zuvor eingestellte Zeit herunter.
e Nach Ablauf der Garzeit signalisiert das Gerat mit einem Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.
e Das Gerat schaltet in den Warmhaltemodus (siehe Kapitel , Warmhalten®).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir jede Funktion finden Sie in der Tabelle auf den Seiten 13 und 14.

Braunungsfunktion

« Sie kdnnen zuerst Ol und dann die anderen Zutaten hinzufiigen oder Ol und die anderen
Zutaten gleichzeitig hinzuftigen.

e Dricken Sie die Taste fur die Braunungsfunktion; auf dem Display wird die Standardtemperatur
angezeigt.

* Bei Bedarf kdnnen Sie die Temperatur @ndern, indem Sie die T@)a @oder

¢ Wenn Sie anschlieRend die Braunungszeit andern mochten, drucke@Sle die Taste und
stellen Sie di&gew{B3chte Zeit mit der Taste oder .

e Sie konnen die Temperatur andern, indem Sie den
Temperaturregler ({4 ﬂ“ ) und die Tasten ‘@‘ « oder ,,'\U‘ “
dricken.



¢ Dricken Sie anschlieBend den Knopf ,,I'@ “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und auf dem Display
erscheint 02 23 “

* Sobald die Gar-Temperatur erreicht ist, startet das Gerat automatisch den
Garvorgang und beginnt mit der Zéhlung der zuvor eingestellten Zeit.



* Nach Ablauf der Zeit signalisiert das Gerat mit einem Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

Hinweis.
* Der Deckel muss wahrend des Anbratens offen bleiben.
* Um ein Uberhitzen des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Braunungsfunktion nicht

langer als 30 Minuten.
Schnellkochfunktion

Driicken Sie die Taste fir die Schnellkochfunktion; die Druckstufe wird durch eine Leuchte
auf dem Bedienfeld (High, Medium oder Low) und die Anzeigen ,Hi-P“ (hoher Druck), ,P“
(Druck) oder ,,LO-P“ (niedriger Druck) auf dem Display angezeigt.

Sie kénnen den Druck durch Driicken der Tasten ,,@ “oder ,,'(?3‘ “ énder_n.

Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit andern, indem Sie die Taste ,,®) “driicken

und dann mit den Tasten ,,'@' “ oder, )« die gewunschte Zeit einstellen.

Driicken Sie anschlieRend die Taste ,,I:QJ_J . Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und auf dem
Display erscheint die Meldung ,,CZ 23 “.

Das Gerat startet automatisch den Garvorgang (darauf weist ein einzelner Piepton

hin) und beginnt mit dem Countdown der voreingestellten Zeit. Ein zweiter Piepton
wiahrend des Garvorgangs (Doppelpiepton) signalisiert, dass der fiir den Betrieb
erforderliche Druck erreicht ist.

Nach Ablauf der Zeit signalisiert das Gerat mit einem Piepton das Ende des Garvorgangs.
Im elektrischen Schnellkochtopf wird der Warmhaltemodus aktiviert (siehe Kapitel
,Warmhalten”).

Hinweis: Der Deckel muss wéhrend des Druckgarens geschlossen und verriegelt sein.

Anpassbare Zubereitungsfunktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit sowie Temperatur und Druck frei wahlen.

Stellen Sie die Stufe flr das benutzerdefinierte Garen auf 1 bis 6 ein, je nachdem,

wie Sie das Gericht zubereiten méchten (siehe Tabelle auf Seite 14). Driicken Sie dazu

die Taste, &) oder (&) “. Wenn Sie im benutzerdefinierten Modus unter Druck

garen mochten, muss der Deckel verriegelt sein und sich ausreichend Flussigkeit im

Topf befinden. Sie konnen zwischen drei Stufen wahlen: 4 (NIEDRIGER Druck 20

kPa), 5 (MITTLERER Druck 38 kPa) oder 6 (HOHER Druck 60 kPa). _

Bei Bedarf kénnen Sie auch die Garzeit dndern, indem Sie die Taste L&) “dricken

und mit den Tasten ;| ‘ oder ,,@) “ die gewlinschte Zeit einstellen.

Driicken Sie anschlieRend die Taste ,,I'QIJ “. Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen und auf dem
Display erscheint £ 23"

Sobald die Gartemperatur erreicht ist, beginnt das Gerdt automatisch mit dem

Garvorgang und zahlt die zuvor eingestellte Zeit herunter.

Nach Ablauf der Garzeit signalisiert das Gerat mit einem Piepton, dass der Garvorgang beendet ist.

Warmbhalten

* Wenn im Warmhalte-Modus der Countdown fir die Zubereitung auf Null lauft, piept das
Gerat und schaltet automatisch in den Warmhalte-Modus (auBer bei
benutzerdefinierten Funktionen). Auf dem Display wird ,,00:00“ angezeigt. B

* Die Warmhaltefunktion kann im Standby-Modus durch Driicken der Taste ,,l;%l “
aktiviert werden. Auf dem Digitaldisplay wird ,00:00“ angezeigt und der Countdown
beginnt.






¢ Nach 24 aufeinanderfolgenden Stunden wird die Funktion automatisch deaktiviert und
das Gerét kehrt in den Standby-Modus zurtick.
e Wahrend der Warmhaltefunktion muss der Deckel geschlossen sein.

Einstellung der Zeitvorwahl

e Wenn Sie diese Funktion wahlen, kdnnen Sie vor Beginn der Zubereitung die Taste ,,
driicken, um den verzogerten Start zu aktivieren. Durch Driicken der Tasten ,,n\&/\ “und,,
@ “ kénnen Sie die Zeit in 10-Minuten-Schritten einstellen.

e Der Einstellbereich fir den verzégerten Start (2-24 Stunden) umfasst die
Zubereitungszeit; durch Dricken der Taste ,,'@/‘ “ fur die verzogerte Start -/Timer-
Funktion wird auf dem Display ,,02 00“ angezeigt. Driicken Sie die Taste , , um die
Zeit zu erhohen, und die Taste ,,-@ “, um die Zeit zu verringern.

e Nach dem Start des Timer-Betriebs leuchtet die Kontrollleuchte der entsprechenden Funktion auf.

Hinweis: Die Timer-Funktion ist bei der Brdunungs- oder der benutzerdefinierten
Zubereitungsfunktion nicht verfiigbar.

Einstellung fiir Abbrechen/Anhalten

Bei den Einstellungen ,Voreinstellung”, ,Zubereitung”, ,,Schnellkochen” und ,Warmhalten”
funktioniert

nur die Taste zum Warmhalten/Abbrechen. Um den Vorgang abzubrechen und in den
Standby-Modus zurtickzukehren, driicken Sie die Taste zum Warmhalten/Abbrechen und
halten Sie sie eine Sekunde lang gedrickt.

Sie kénnen das Gerét auch ausschalten, indem Sie die Taste ,, &)  mindestens zwei Sekunden lang
gedrickt halten.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Wenn der Druckkochvorgang beendet ist, konnen Sie den Dampf durch Dricken der Taste

am Griff ablassen (Dampfablass mit einem Tastendruck) — Abb. 21. Dies dauert je nach

Flussigkeitsmenge im Gerét einige Sekunden bis zu 10 Minuten.

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, heben
Sie ihn an und ziehen Sie den Deckel nach rechts — Abb. 22-23-24.

e Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose — Abb. 25.

Hinweis: Seien Sie vorsichtig mit dem heiBen Dampf, der aus dem Topf austritt.

Halten Sie Gesicht und Hinde vom austretenden Dampf fern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM

e Wenn im Gerat Druck herrscht:

— Das Druckventil hebt sich an. AnschlieBend wird die Sicherheitsverriegelung am
Deckel aktiviert, und der Deckel kann wahrend des Kochvorgangs nicht gedffnet
werden. Versuchen Sie niemals, den Deckel wahrend des Druckkochens zu 6ffnen.

— Die LED-Anzeige ,,Low” (Niedrig), ,Medium” (Mittel) oder , High“ (Hoch) leuchtet auf

und zeigt an, dass das Geréat unter Druck steht.

e Wenn Sie den Schnellkochtopf zum ersten Mal verwenden, stellen Sie moglicherweise fest,
dass etwas Dampf aus dem Druckventil und der Dichtung austritt. Dies ist normal und tritt
auf, wenn der Druck ansteigt.




e Die Einstellung ,,PRESSURE COOK*“ (Schnellkochen) lasst sich ganz einfach an lhre
Lieblingsrezepte anpassen.



— Low (niedriger Druck): zur Zubereitung empfindlicher Speisen wie Fisch, Krustentiere
oder bestimmter Gemiisesorten
— Medium (mittlerer Druck): zum Garen von Gemdise
— Hochdruck: zur Zubereitung von Fleisch und Tiefkiihlkost
¢ Ein geringer Dampfaustritt wahrend des Kochvorgangs ist normal (da es sich um ein
Sicherheitsventil handelt).
* Verwenden Sie die Schnellkochfunktion nicht mit einer minimalen Wassermenge (10 cl).
» Wéhrend des Schnellkochens signalisiert ein einzelner Piepton den Beginn der Zubereitung.
Der fur den Betrieb erforderliche Druck ist erreicht, wenn ein doppelter Piepton ertont.

Sicherheitsfunktion

lhr Schnellkochtopf verflgt Giber mehrere Sicherheitsfunktionen.

Sicherheit beim Offnen

- Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, befindet sich der Manometerstift in der
oberen Verriegelungsposition, wodurch das Offnen des Deckels verhindert wird.
Versuchen Sie niemals, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

- Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf den Manometerstift auszutiben.

- Vergewissern Sie sich vor dem Offnen des Deckels, dass der Innendruck abgefallen ist
(zusatzlicher Dampf entweicht aus dem Sicherheitsventil).

Zwei Uberdrucksicherheitsfunktionen

- Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil |dsst den Druck ab — siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung®,
S.18.
— Zweite Vorrichtung: gleichzeitiger Dampfaustritt an der Riickseite des Deckels.

Wenn eine der Uberdrucksicherheitsfunktionen ausgeldst
wurde

Schalten Sie das Gerat aus.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Offnen Sie das Gerat.

Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, den Druckausgleichsball und die Dichtung. Lesen
Sie das Kapitel

,Reinigung und Wartung”.

Wenn lhr Gerat nach der Uberpriifung und Reinigung undicht ist oder nicht mehr

funktioniert, bringen Sie es zu einem autorisierten Kundendienstzentrum.

Einstellung des Gerits

Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements reguliert werden.

SERIE EPCO6

Niedriger Druck 20 kPa (104,5 °C) / mittlerer Druck 38 kPa (108,5 °C) / hoher Druck 60 kPa (112,5 °C)
/ PS: 130 kPa

Gesamtvolumen: 5,8 | / Nutzvolumen: 3,8 | Integrierte

Heizung (geformte Hitzeschutzvorrichtung)






REINIGUNG UND PFLEGE

e Wenn das Essen fertig ist, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor
der Reinigung mindestens 2 Stunden abkiihlen — Abb. 25-26. Reinigen Sie das Gerat
nach jedem Gebrauch.

e Reinigen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch — Abb.
32-33. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gieRen Sie kein Wasser hinein, wenn
sich kein Topf darin befindet — Abb. 27.

¢ Entfernen Sie den Kondensatauffangbehalter und reinigen Sie ihn griindlich unter
flieRendem Wasser. Setzen Sie ihn wieder in seine Ausgangsposition ein — Abb. 35.

e Spulen Sie die Dichtung ab. Trocknen Sie sie vor dem Wiedereinsetzen griindlich ab.

¢ Entfernen Sie zur Reinigung des Schwimmerventils den Deckel — Abb. 36, nehmen Sie dann
das Ventil vorsichtig vom Deckel ab — Abb. 37 und sptlen Sie es unter flieBendem Wasser
ab. Trocknen Sie es grindlich ab. Achten Sie darauf, dass der Kanal ordnungsgemafR
gereinigt ist, bevor Sie das Schwimmerventil wieder in seine Ausgangsposition bringen.

¢ Dricken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um zu prifen, ob diese
verstopft ist — Abb. 37-38.

¢ Reinigen Sie den Kochtopf und das Zubehor. Im Geschirrspuler diirfen nur die Zubehorteile
gewaschen werden — Abb. 29. Verwenden Sie zum Reinigen des Topfes keine
Scheuerschwamme oder scheuernde Reinigungsmittel, da diese die Antihaftbeschichtung
des Topfes beschaddigen kénnen.

e Entfernen Sie das Druckventil vom Schlauch und reinigen Sie sowohl das Ventil als auch
den Schlauch mit Wasser. Vergewissern Sie sich nach dem Trocknen, dass der
Schlauchkanal griindlich gereinigt ist, bevor Sie das Ventil wieder daran anschlieRen — Abb.
31.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Kochtopf.
GieBen Sie weder Wasser noch Lebensmittel direkt in das Gerdt — Abb. 27.

e Wenn Sie lhr Gerdt versehentlich ins Wasser tauchen oder Wasser direkt auf das
Heizelement gieRen (wenn der Topf nicht aufgesetzt ist), verwenden Sie das Gerdt nicht,
sondern bringen Sie es zur Reparatur in ein Servicecenter.

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

e Wechseln Sie die Dichtung alle zwei Jahre aus. Verwenden Sie ausschlieBlich die
Dichtung mit der Artikelnummer 22CM CYSB50YCS.
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Senden Sie das Geréat an die Reparatur- und
Wartungsabteilung

Uberpriifen Sie, ob das ausgewiahlte
Programm das vollstandige SchlieRen des
Deckels erfordert.

Wenn ja, schlieBen Sie den Deckel vollstandig.
Wenn nicht, senden Sie das Gerat an die
Reparatur- und Wartungsabteilung.
Uberpriifen Sie, ob die Dichtung
ordnungsgemal montiert und gereinigt ist.
Uberpriifen Sie,

ob das Druckventil in die richtige Position
fallt und gereinigt ist. Stellen Sie sicher,

dass die Befestigungsmutter des Deckels
ordnungsgemal festgezogen ist.

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie
und setzen Sie sie ordnungsgemaR wieder in
die richtige Position ein (die Schritte zur
Reinigung der Dichtung finden Sie auf Seite
18).



APRAK

Dichtung
Dampfkorb
Ablage

Heizelement
Tragegriff
Bedienfeld
Sockel
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Garbehalter (herausnehmbar)

Deckel
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Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Um andere Teile auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie das Gerat bitte zu einem
autorisierten Kundendienstzentrum. Verwenden Sie ausschlieBlich Originalteile, die fir lhr

Gerdtemodell geeignet sind.
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Sicherheitsventil
Druckbegrenzungsventil
Deckelgriff

Kondensatsammler
Messbecher
Reisschale
Netzkabel
Einige Ersatzteile und Zubehorteile fir Ihr Gerdt sind im Handel erhéltlich. Diese Teile
kénnen Sie selbst austauschen, ohne den Kundendienst zu kontaktieren. Weitere

Start-/Stopp-
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Funktionstaste fiir
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=
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Taste fir zeitversetzten Start

Timer-Taste
Menu-
Taste
Druckanzeige




1. Es stehen 20 Funktionen zur Verfiigung: Warmhalten/Abbrechen, Reis, Haferflocken, Babynahrung,
Schnellkochen, Backen, DIY (Selbst zubereiten), Aufwérmen, Langsam garen, Kocheln, Anbraten, Dampfen
(Dampfen), Schmoren/Suppe (Schm[)@:h/Suppe), '@', '@'

, Delayed Start (Startvorwahl), Timer (Timer), Menu (Menti), ,
Temperatur (Temperatdra).

2. Esstehen 25 Zubereitungsarten zur Auswahl; weitere Informationen finden Sie in Tabelle 1.

3. Fr die Funktionen ,,Dampf” (Tvaiks), ,Schmorgericht/Suppe” (Sauté$ana/zupa) und ,Kécheln” (Varisana uz Iénas uguns)
kénnen Sie die Art des Produkts auswahlen: Gemiise, Fisch, Fleisch/Hiilsenfriichte.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie die Verpackung

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung. Bewahren Sie die Garantiekarte auf und
lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig
durch.

 Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
vom Gerdt: Plastiktiiten, Zubehor (Untersetzer, Reisschale, Messbecher und
Kondensatauffangbehdlter) sowie den Netzstecker (Abb. 4).

* Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats den Werbeaufkleber, der sich auf dem Gerat
befindet.

Offnen des Deckels

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
heben Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts (Abb. 1, 2, 3).

Reinigung

e Bitte beachten Sie: Im Geschirrspller diirfen nur Zubehorteile gereinigt werden.

*Splilen Sie den Garbehélter, den Kondensatauffangbehalter, den Einsatz und die Dichtung ab.

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats

* Entfalten Sie das Netzkabel vollstandig; schlieBen Sie es an das Gerat an und schlieRen Sie
es anschlieRend an das Stromnetz an (Abb. 8).

GEBRAUCHSANWEISUNG

Setzen Sie den Kondensatsammler an der vorgesehenen Stelle ein (Abb. 7).
Zubereitung Behadlter Entnahme und Zutaten

hinzufiigen

¢ Nehmen Sie den Garbehélter heraus.

¢ Geben Sie die Zutaten in den Garbehalter.

* Beachten Sie, dass der Fillstand der Zutaten und Flussigkeiten im Garbehalter niemals
die Markierung fur den maximalen Fillstand tberschreiten darf (Abb. 9).

Einsetzen des Garbehdlters in das Gerat

e Uberpriifen Sie, ob der Boden des Garbehilters sauber und trocken ist, und entfernen Sie
Speisereste von der Heizplatte. Setzen Sie anschlieRend den Garbehdlter in das Gerat ein (Abb.
10, 11).

e Verwenden Sie das Gerat auf keinen Fall ohne Garbehalter.



SchlieBen und Verriegeln des Deckels

+ Uberpriifen Sie, ob die Dichtung sicher auf dem Dichtungshalter sitzt.
¢ SchlieRen Sie den Deckel des Gerats und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 12, 13,
14).

Anbringen des Druckbegrenzungsventils

* Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil auf und prifen Sie, ob es eingerastet ist. Beachten
Sie, dass das Ventil nicht fest sitzt und etwas Spiel hat. Bevor Sie mit dem Druckgaren
beginnen, uberprifen Sie, ob sich das Druckbegrenzungsventil unten befindet (siehe
Geratebeschreibung).

FUNKTIONSUBERSICHT

1. Einschalten des Gerats (Standby-Modus)

Nach dem AnschlieBen an die Stromversorgung startet das System einen Selbsttest,
wobei der Summer einen Signalton abgibt. Das digitale Display und alle Anzeigen leuchten
auf. Nach 1 Sekunde erscheint auf dem Display das Symbol ,, “
Das Gerat befindet sich im Standby-Modus.

2. Betriebsmodus

1. Fir jede Funktion gibt es eine voreingestellte Zeit und Temperatur sowie eine festgelegte
Position des Deckels, wie im Folgenden dargestellt.
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KOCHPROGRAMME - HINWEISE

Funktionen Reis, Haferflocken, Babynahrung, Backen,
Langsamgaren, Aufwarmen

¢ Dricken Sie die Taste fur die gewinschte Funktion; auf dem Display wird die Standard-
Garzeit angezeigt.

e Driicken Sie anschlieRend die Taste ,,f@‘ “und stellen Sie die gewiinschte Zeit ein, indem Sie die Taste
Y
&Y “ oder

¢ Dricken Sie anschlieBend die@a’lste . Das Gerat beginnt sich
aufzuheizen, und auf defd Display erscheint ein rotierender roter Kreis « ».
* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in
den Countdown-Modus und zeigt damit an, dass die Garphase begonnen
hat.
¢ Wenn der Countdown abgelaufen ist, ertont ein Signalton, der das Ende des Garvorgangs anzeigt.

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte den Tabellen auf den
Seiten 13 und 14.

Funktion ,Stew/Soup®“ (Schmoren/Suppe), ,Steam*
(Dampfen), ,,Simmer“ (Kocheln)

¢ Driicken Sie die Taste fir die gewiinschte Funktion; auf dem Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt, die Speisenart-Anzeige ,,\E Fian meat “ leuchtet auf,
ebenso wie die Anzeigen fiir die voreingestellte und die entsprechende Druckstufe.

* Bei Bedarf kdnnen Sie die Zeit und die Speiseart dndern.

 Um die Garzeit zu dndern, driicken Sie die Taste ,,(®) * und stellen Sie die
gewdinschte Zeit ein, indem Sie die Tasten ,,‘@/‘ “oder ,,@ “dricken.

e Um die Speiseart zu dndern, driicken Sie mehrmals die Taste ,Menu” (Men), bis die
Anzeige fir die gewlinschte Speiseart aufleuchtet. Unter der angegebenen Speiseart
leuchtet eine rote Anzeige auf. ]

e Driicken Sie anschlieBend die Taste ,/©) “. Das Gerat beginnt sich aufzuheizen, und auf
dem Display erscheint das Symbol 02 23 “.

¢ Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in die Garphase
um, und der Countdown der voreingestellten Zeit beginnt.

¢ Wenn der Countdown abgelaufen ist, ertont ein Signalton, der das Ende des Garvorgangs anzeigt.

e Das Gerat schaltet in den Warmhaltemodus um (siehe Abschnitt , Warmhalten®).

Hinweis: Die Position des Deckels fiir die einzelnen Funktionen entnehmen Sie bitte den Tabellen auf den
Seiten 13 und 14.

Braunungsfunktion

* Sie kdnnen zuerst das Ol und dann die Zutaten hinzufiigen oder b e ides gleichzeitig.

e Dricken Sie die Braunungstaste; auf dem Display wird die Standardtemperatur angezeigt.

¢ Bei Bedarf konnen Sie die Temperatur dndern, indem Sie die Tas@ oder ,,'\U-”

* Wenn Sie die Brdunungszeit andern méchten, driicken Sie ({@,Taste und
stellen Sie die gewdﬁchte’@n ein, indem Sie die Taste oder




e Sie kénnen die Temperatur auch &ndern, indem Sie die Temperaturtaste ((@':') und die Taste@) oder
.@.

o Driicken Sie anschlieRend die Taste pl UI” Das Gerat beginnt sich aufzuheizen, und auf
dem Display erscheint das Symbol ,C2 23 “.

* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch in die Garphase
um, und der Countdown der voreingestellten Zeit beginnt.

¢ Wenn der Countdown abgelaufen ist, ertont ein Signalton, der das Ende der Zubereitung anzeigt.

Hinweis.
*Wahrend des Braunens muss der Deckel gebffnet sein.
* Um ein Uberhitzen des Ols zu vermeiden, verwenden Sie die Anbratfunktion nicht

langer als 30 Minuten.
Funktion ,,Pressure cooking“ (Druckgaren)

* Driicken Sie die Taste ,Pressure cook” (Druckgaren). Der Druckpegel wird durch die
Anzeige auf dem Bedienfeld (hoch, mittel oder niedrig) und die Symbole HI-P, P oder
LO-P auf dem Display angezeigt.

e Der Druck kann durch Driicken der Taste ,,'@/‘ “ oder ,,‘@' “geandert werdgn.

* Bei Bedarf kann auch die Garzeit gedndert werden, indem Sie die Taste , '/@\‘ “
verwenden und die gewtiinschte Zeit durch Driicken der Taste ,,‘\&;‘ “oder ! _'
einstellen. -

e Driicken Sie anschlieBend die Taste ,[©] “. Das Gerat beginnt sich aufzuheizen, und auf
dem Display erscheint das Symbol ,,C2 23 “.

¢ Das Gerat wechselt automatisch in die Garphase (dies wird durch einen Signalton
angezeigt), und der Countdown der voreingestellten Zeit beginnt. Ein weiterer
Signalton wihrend des Garvorgangs (zwei Signalténe) zeigt an, dass der erforderliche
Druck erreicht ist.

¢ Wenn der Countdown abgelaufen ist, ertént ein Signalton, der das Ende des Garvorgangs anzeigt.

o Der elektrische Schnellkochtopf schaltet in den Warmhaltemodus um (siehe
Abschnitt ,,Warmhaltemodus”).

Hinweis: Beim Garen unter Druck muss der Deckel geschlossen und verriegelt sein.

Chefkoch-Funktion DIY (Selbst zubereiten)

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Garzeit und die Temperatur/den Druck auswahlen.

* Stellen Sie die DIY-Kochstufe je nach dem, was Sie zuberelten mochten, auf 1 bis 6 ein
(siehe Tabelle auf Seite 14), indem Sie die Taste ,, ‘A‘ “ oder '8 “ dricken. Wenn Sie im
DIY-Modus unter Druck garen méchten, muss der Deckel verriegelt sein, im Garbehalter
muss ausreichend Flussigkeit vorhanden sein,
mussen Sie eine der drei Druckstufen wahlen: 4 (LOW — niedriger Druck 20 kPa), 5
(MEDIUM — mittlerer Druck 38 kPa) oder 6 (HIGH — hoher Druck 60 kPa)

* Bei Bedarf kann auch die Garzeit gedndert werden, indem Sie die Taste , '(“‘
verwenden und die gewiinschte Zeit durch Driicken der Tasten ,,-\Q; “ oder
einstellen. B

* Driicken Sie anschlieRend die Taste ,,I'O'\ “. Das Gerat beginnt sich aufzuheizen, und auf
dem Display erscheint das Symbol ,,C2 23 “.

* Sobald die Gartemperatur erreicht ist, wechselt das Gerat automatisch in die Garphase,
und der Countdown der voreingestellten Zeit beginnt.

¢ Sobald der Countdown abgelaufen ist, ertont ein Signalton, der das Ende des Garvorgangs
ankiindigt.







Warmhalten

e Wenn der Countdown im Warmhalte-Modus O erreicht, ertont ein Signalton;
anschlieBend wird das Gerat automatisch in den Warmhalte-Modus versetzt (mit
Ausnahme der DIY-Funktionen), und auf dem Digitaldisplay wird die Zeit 00:00
angezeigt. B

e Im Standby-Modus wird durch Driicken der Taste ,,@ “ die Warmbhaltefunktion aktiviert,
auf dem digitalen Display wird 00:00 angezeigt und die Zeitmessung beginnt.

e Nach 24 Stunden ununterbrochenem Betrieb wird diese Funktion automatisch
deaktiviert, wenn das Gerat in den Standby-Modus versetzt wird.

o Achten Sie darauf, dass der Deckel wahrend der Warmhaltefunktion geschlossen ist.

Einstellung des verzogerten Starts

¢ Wenn Sie eine Funktion auswahlen, kénnen Sie vor dem Garen die Taste ,,'f‘h “drucken, um
die Zeit fur den verzogerten Start einzustellen. Durch Driicken der Tasten ,,@} “und @ “
kénnen Sie die Zeit (in 10-Minuten-Schritten) einstellen.
. dDer Einstellbereich fur die Startzeitvorwahl (2—24 Stunden) umfasst die Garzeit; durch Driicken
er
Wenn Sie die Taste ,,'@' “fur die Startvorwahl-/Timer-Funktion driicken, wird die Zeit 02:00
angezeigt. Um diese zu erhéhen, driicken Sie die Taste @ “; um sie zu verringern, driicken
Sie die Taste ,,@] “
¢ Nach der Einstellung des verzogerten Starts leuchtet die entsprechende Funktionsanzeige auf.

Hinweis: Die Option ,,Verzogerter Start“ ist fiir die Funktionen ,,Browning“ (Braunen

und ,,DIY* (Selbst zubereiten) nicht verfiigbar.

Einstellung fiir Abbrechen/Anhalten

Die Taste , Keep warm/cancel” (Warmhalten/Abbrechen) ist nur in den Voreinstellungs-, Koch-,
Druckkoch- und Warmhaltemodi verfugbar

. Um den Vorgang abzubrechen und in den Standby-Modus zuriickzukehren, driicken Sie die

Taste ,Keep warm/cancel” (Warmhalten/Abbrechen) und halten Sie sie eine Sekunde lang

gedriickt.

Das Gerét kann ausgeschaltet werden, indem Sie die Taste ,, ©) “ (Warmhalten/Abbrechen) driicken und
2 Sekunden lang gedriickt halten.

Offnen des Deckels nach dem Druckgaren

Sobald der Druckgarvorgang abgeschlossen ist, wird der Dampf abgelassen, indem Sie am

Griff den Knopf ,Dampfablass mit einem Tastendruck” (Abb. 21) driicken. Je nach der im

Topf befindlichen Flissigkeit dauert dies zwischen einigen Sekunden und 10 Minuten.

e Um den Deckel zu 6ffnen, fassen Sie den Griff an, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, heben
Sie den Deckel an und ziehen Sie ihn nach rechts (Abb. 22, 23, 24).

¢ Ziehen Sie das Netzkabel ab (Abb. 25).

Hinweis: Achten Sie auf den heifen Dampf, der aus dem Behdlter austritt. Schiitzen Sie

Gesicht und Hande vor dem Dampfstrahl.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM KOCHEN

MIT DRUCK

e Wenn sich im Gerat Druck aufgebaut hat:



|
o

- Das Druckbegrenzungsventil hebt sich nach oben. Dann wird die
Sicherheitsverriegelung des Deckels aktiviert, und der Deckel lasst sich wahrend des

Garvorgangs nicht 6ffnen. Versuchen Sie auf keinen Fall, den Deckel zu 6ffnen, wahrend

Sie unter Druck garen.



—Je nach Druck im Gerét leuchtet die Anzeige ,Low” (Niedrig), ,Medium” (Mittel) oder
,High“ (Hoch) auf.

e Bei den ersten paar Malen, wenn Sie den Schnellkochtopf verwenden, bemerken Sie
moglicherweise ein leichtes Auslaufen am Druckbegrenzungsventil und an der Dichtung.
Das ist normal und tritt auf, wenn der Druck ansteigt.

¢ |hre beliebten traditionellen Rezepte lassen sich leicht an das ZUBEREITEN MIT DRUCK anpassen.

- Niedrig (niedriger Druck): zur Zubereitung von Produkten mit zarter Struktur, wie Fisch,
Krustentieren und bestimmten Gemiisesorten

- Medium (mittlerer Druck): zur Zubereitung von Gemise

- High (hoher Druck): zum Garen von Fleisch und Tiefkihlprodukten

¢ Wenn wahrend des Garvorgangs etwas Dampf entweicht, ist das normal (da es sich um ein
Sicherheitsventil handelt).

¢ Kochen Sie nicht unter Druck, wenn sich nicht mindestens 10 cl Wasser im Gerat befinden.

¢ Wenn Sie unter Druck garen, signalisiert ein Signalton den Beginn des Garvorgangs.
Der fur das Garen erforderliche Druck ist erreicht, sobald zwei Signaltone ertonen.

Sicherheitsfunktio

Der Schnellkochtopf verfuigt iber mehrere Sicherheitsfunktionen.

Sicherheit beim Offnen

- Wenn im Schnellkochtopf Druck herrscht, befindet sich der Druckstift in der oberen
Arretierungsposition, wodurch sich der Deckel nicht &ffnen lasst. Offnen Sie den
Schnellkochtopf unter keinen Umstanden mit Gewalt.

- Es ist besonders wichtig, keinen Druck auf den Druckstift auszutiben.

— Bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen, muss der Innendruck reduziert werden
(zusatzliche Dampfabgabe Uber das Sicherheitsventil).

Zwei Uberdrucksicherheitsfunktionen

- Erste Funktion: Sicherheitsventil, das den Druck senkt (siehe Abschnitt ,Reinigung und
Pflege” auf Seite 18).
- Zweite Funktion: Dampfablassanschluss an der Riickseite des Deckels.

Wenn eine der Uberdrucksicherheitsfunktionen
aktiviert wird:

e Schalten Sie das Gerat aus.

e Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

e Offnen Sie das Gerét.

o Uberpriifen und reinigen Sie das Sicherheitsventil, die Druckentlastungskugel und die
Dichtung. Siehe Abschnitt ,,Reinigung und Pflege”.

e Wenn das Gerat undicht ist oder nach den genannten Prufungen und der
Reinigung nicht mehr funktioniert, bringen Sie es zu einer autorisierten
Servicestelle.






Einstellung des Gerats

Der Druck kann durch Ein- oder Ausschalten des Heizelements reguliert werden.

SERIE EPCO6

Niedriger Druck 20 kPa (104,5 °C)/mittlerer Druck 38 kPa (108,5 °C)/hoher Druck 60 kPa
(112,5 °C)/Maximaler Druck: 130 kPa

Produktvolumen: 5,8 |/Nutzvolumen: 3,8 |

Eingebautes Heizelement (fest eingebauter Heizwiderstand)

¢ Wenn das Essen fertig ist, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der
Reinigung mindestens 2 Stunden abkiihlen (Abb. 25, 26). Reinigen Sie das Gerat nach
jedem Gebrauch.

e Wischen Sie das Gehduse und die Innenseite des Deckels mit einem feuchten Tuch ab (Abb.
32, 33). Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und gieBen Sie kein Wasser hinein, wenn
sich kein Innenbehalter im Gerat befindet (Abb. 27).

¢ Entfernen Sie den Kondensatauffangbehalter und reinigen Sie ihn grindlich mit Wasser.
Setzen Sie ihn wieder an seinen urspringlichen Platz ein (Abb. 35).

e Spllen Sie die Dichtung aus. Trocknen Sie sie vor dem Wiedereinsetzen griindlich ab.

e Um das Schwimmerventil zu reinigen, entfernen Sie den Deckel (Abb. 36), nehmen Sie
dann das Ventil vorsichtig vom Deckel ab (Abb. 37) und spiilen Sie es unter flieRendem
Wasser ab. Trocknen Sie es griindlich ab. Reinigen Sie das Rohr griindlich, bevor Sie das
Schwimmerventil wieder an seinem urspriinglichen Platz einsetzen.

® Dricken Sie auf den inneren Teil der Feder des Sicherheitsventils, um zu prifen, ob diese
nicht blockiert ist (Abb. 37, 38).

¢ Reinigen Sie den Garbehalter und das Zubehor. Im Geschirrspuler durfen nur die
Zubehorteile gereinigt werden (Abb. 29). Verwenden Sie zur Reinigung des
Garbehilters keine scharfen Schwamme oder scheuernden Reinigungsmittel, da diese
die Antihaftbeschichtung des Behélters beschadigen konnen.

e Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil vom Schlauch und reinigen Sie sowohl das Ventil
als auch den Schlauch mit Wasser. Wenn diese getrocknet sind, reinigen Sie die
Schlauché6ffnung grindlich, bevor Sie das Ventil wieder aufsetzen (Abb. 31).

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Verwenden Sie immer das im Lieferumfang
enthaltene KochgefaR. GieRen Sie kein Wasser ein und geben Sie keine Lebensmittel direkt
in das Geréat (Abb. 27).

e Sollte das Gerdt versehentlich in Wasser getaucht werden oder sollte Wasser direkt auf das
Heizelement spritzen (wenn der Behélter nicht im Gerét eingesetzt ist), verwenden Sie das
Gerat nicht weiter und bringen Sie es zur Reparatur in ein Servicecenter.

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

¢ Wechseln Sie die Dichtung alle zwei Jahre aus. Verwenden Sie ausschlieBlich die Dichtung 22CM
CYSB50YC8.






FEHLERBEHEBUN

LDeckeIl sst
sich nicht 6ffnen.

Der Deckel lasst sich
nicht schlieBen.

Das
Druckbegrenzungsve
ntil senkt den Druck
stark ab.

Das Essen ist noch
nicht fertig

Kalkst ncliggtigakaubistdenDeckel, dainnerer a. Warten Sie, bis der Druck im Behalter
b.

Im Topf herrscht noch
Druck.

ferrsc| te Druck

rim

aberSchW|mmerventlllstblocklvt

ist er zu verschmutzt und
kann daher nicht
absinken.

Die Dichtung ist nicht
richtig angebracht.

Driicken Sie den Druckentlastungsknopf und
halten Sie ihn gedriickt.
a. Warten Sie, bis der Druck im Behélter vollstandig
abgebaut ist, und lassen Sie ihn mindestens 2
Stunden lang vollstandig abkihlen (ohne ihn in
Wasser zu tauchen).

b. Um das Schwimmerventil nach unten zu driicken,
rwenden Sie zum Entleeren einen Loffel. Gehen
Sie vorsichtig vor und halten Sie Gesicht, Deckel
und Griffe fern, da heiRer Dampf oder heiRe
Speisen austreten kénnen.
c. Um das Gerét fiir den nachsten Gebrauch
vorzubereiten, waschen Sie den Schwimmer
sorgfaltig ab und trocknen Sie ihn ab.

Setzen Sie die Dichtung richtig ein.

a. Um das Schwimmerventil nach unten zu driicken,

ist der Schwimmerventil blockiert; verwenden Sie zum Herunterdriicken einen Stab.

zu schmutzig und kann
daher nicht
heruntergelassen werden.

Die SchlieRrichtung des
Deckels ist falsch.

Ein Defekt am Druckregler
fuhrt zu einem Druckabfall.
Das
Druckbegrenzungsventil
befindet sich in der falschen
Position.

Das Verhdltnis von Reis zu
Wasser ist nicht richtig.

Die Steckdose liefert
keinen Strom.

Auf dem digitalen Display wird angezeigt:
Deckel-Temperatursensor
wird die Meldung EO angezeigt. funktioniert nicht richtig.

Auf dem digitalen Display wird ,Schema des

unteren Sensors”

wird die Meldung E1 angezeigt. Offnung oder

Kurzschluss.

g

ange§e|gt

kitl DISpII%r Deckel ist

nicht verriegelt.

b. Um das Gerét fiir den nachsten Gebrauch
vorzubereiten, waschen Sie das Schwimmerventil
grundlich ab und trocknen Sie es (siehe Reinigung
des Schwimmerventils auf Seite 18).

SchlieRen Sie den Deckel in der richtigen Richtung
gemaB den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Senden Sie das Geréat an den Reparatur- und Wartungsdienst.

Driicken Sie das Druckbegrenzungsventil vorsichtig
ein, damit es einrastet.

Verwenden Sie das erforderliche Reis-Wasser-
Verhiltnis. Uberpriifen Sie, ob das Uberdruckventil
nicht verschmutzt ist und wahrend des
Kochvorgangs keine Undichtigkeiten auftreten.

Uberpriifen Sie die Stromversorgung in lhrem Haushalt.

Bringen Sie das Gerat zum Kundendienst.

Bringen Sie das Gerat zum Reparatur- und Wartungsdienst.

Uberpriifen Sie, ob das ausgewahlte Programm

Auf dem digitalenBildschirmwird Ungewshnlich niedriger

Druck.



Der Deckel muss vollstandig
geschlossen sein. Wenn ja,
verriegeln Sie den Deckel
vollstandig.

Gerd

Aus dem
Deckel tritt
Dampf aus.

Die Dichtung ist nicht
richtig montiert.

Wartungsdienst.

Uberpriifen Sie, ob die Dichtung korrekt angebracht
und gereinigt ist. Uberpriifen Sie, ob das

Druckbeirenzunisventil nach unten ieht und

Entfernen Sie die Dichtung, reinigen Sie sie und
setzen Sie die Dichtung wieder in der richtigen

Positiomem{sietre Amtertung zumm Reimigender

Deckeldichtung auf Seite 18).
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONALE GARANTIE

Kaufdatum / Date d’achat / Fecha de compra / Kebsdato / Ostopiivi / Kjepsdato / Inkpsdatum /
Ostukuupéev / Pirkuma datums / [sigijimo data / Data zakupu / Datum izro¢itve blaga / Datum
kupovine

/Kaufdatum / Data achizitiei / Jlata na 3akymyBane / Jlata nponaxy / Hwéwngh on. / Jlata npoiaxu
/ Carburran kyni / Kaufdatum / suiide / & 2 At / latym na kynysarme :

Produktreferenz / Référence produit / Referencia del producto / Referencenummer / Tuotenumero /
Artikkelnummer / Produktreferenz / Toote viitenumber / Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris /
Referencja produktu / Oznaka proizvoda / Geritetyp / Késziilék tipusa / Cod produs / Mozen / Monens

/ Unntl. / Monens / Yarici / ®&h1) 7 7 L > RES / jundasani  / XEF / [Honaroum 3a
Hersteller:

Name und Adresse des Hiindlers / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista /

Name und Adresse des Héndlers / Name und Adresse des Héndlers / Name und Adresse des Handlers /

Name und Adresse des Handlers / Name und Adresse des Héndlers / Name und Adresse des Handlers

/Name und Adresse des Héndlers / Name und Adresse des Hiandlers / Name und Adresse des

Hindlers /

Name und Adresse des Héndlers / Name und Adresse des Verkiufers / Tpprosku obexr / Ha3pa Ta ajpeca 1poaasiis
/ Name und Anschrift des Unternehmens. / Name und Adresse des Verkadufers / Name und

Anschrift des Hindlers / Name und Adresse des Verkaufsgeschéfts / Name und Adresse des

Geschiifts, in dem der Kauf getitigt wurde / Name und Adresse des Einzelhandlers / Name und
Adresse des Verkiufers:

rStempel des Hiindlers / Cachet / Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jilleenmyyjan leima /
[Hindlerstempel / Stempel des Wiederverkiufers / Tempel / Zimogs / Antspaudas / Pieczgé
sprzedawcy / Pecat distributera / Pecat trgovine / Forgalmazo pecsétje / Stampila vanzatorului / ITeuat na
[T'bProBCKuUst

Stempel des Verkéufers / Stempel des Verkiufers / Stempel des Verkéufers / Stempel des Verkidufers /
Stempel des Verkiufers / Stempel des Verkiufers / Stempel des Verkdufers / Stempel des Verkiufers /
[Stempel des Verkiufers / Stempel des Verkaufers / Stempel des Verkidufers / Stempel des Verkiaufers /
Stempel des Verkaufers / Stempel des Verkaufers / Stempel des Verkaufers / Stempel des
[Verkiufers / Stempel des Verkiufers / Stempel des Verkdufers / stempel des Verkiufers / stempel des
[Verkiufers / stempel des Verkaufers / stempel des Verkaufers / stempel des Verkaufers / stempel des

erkaufers / stempel des Verkaufers / Stempel des Verkadufers / stempel des Verkiufers / Stempel des
[Verkiuf

des Geschifts / des Kauforts / Stempel des Einzelhdndlers / Stempel des Héndlers:
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EN
o
sK
HU
RO
BG
HR
ES

PT
PL

SL

BS
SR
LT

ET
LV

7-16
17-26
27-36
37-46
47 - 56
57 -66
67-76
77 -86
87-97

98 - 107
108 -116
117-125
126-134
135-144
145-154
155-164

« Typ: SERIE EPCO6
¢ Modell: CY505

* Fassungsvermogen: 5,8 |
 Betriebsdruck: 60 kPa

® PS: 130 kPa
 Eingebaute Heizung:
Gehauseheizwiderstand.

Réf. RNC00150153-07



